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Drogi Kliencie!

Po doktadnym zapoznaniu sie z tg instrukcja obstugi bedziesz mogt korzystac ze swojego
urzadzenia w odpowiedni sposob.

Zachowaj instrukcje przez caty czas uzywania kuchni.

WYMAGANIA BEZPIECZENSTWA

Przed uzyciem przeczytaj doktadnie instrukcje obstugi. Jest bardzo waznga rzecza, aby
niniejsza instrukcje zachowac¢ w bezpiecznym miejscu na przysztosé. W razie sprzedania
lub oddania urzadzenia innej osobie prosimy o upewnienie sie, ze razem z nim przekaza-
na zostata instrukcja, tak aby nowy wtasciciel mogt zapoznac sie z funkcjami urzadzenia
i ostrzezeniami. Celem ostrzezen jest bezpieczenstwo uzytkownika iinnych osob. Prosimy
zatem o staranne zapoznanie sie z procedurami instalacji i uzytkowania tej kuchenki.

OSTRZEZENIA:

- Urzadzenie jest przeznaczone do uzytku osob dorostych. Nalezy
zatem pilnowac, aby nie probowaty bawic¢ nim sie dzieci.

- Urzadzenie jest przeznaczone do gotowania jedzenia i nie powinno
by¢ wykorzystywane w zadnym innym celu.

- Zachowanie odpowiedniej odlegtosci: Urzadzenie nalezy ustawic¢
zgodnie ze schematem, na ktorym zaznaczone zostaty wymagane
odstepy instalacyjne.
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Instalacja powinna zosta¢ wykonana przez kompetentnych wyk-
walifikowanych instalatorow zgodnie z przepisami obowiazujgcymi
w Kraju przeznaczenia. Przytaczenie kuchni powinno by¢ potwi-
erdzone przez osobe instalujgca w Karcie Gwarancyjnej
Ewentualne niezbedne dla instalacji urzadzenia modyfikacje do-
mowe;j sieci elektrycznej powinny by¢ wykonywane jedynie przez
kompetentny personel zgodnie z przepisami obowigzujgcymi
w kraju przeznaczenia. Wprowadzanie modyfikacji do urzadzenia
lub podejmowanie takich prob przez osoby niekompetentne jest
niebezpieczne.

Aby unikng¢ wypadkdw zwigzanych z rozlaniem lub kipieniem,
nie nalezy na krazkach grzejnych stawia¢ naczyn niestabilnych
lub odksztatconych.

Szczegdlng ostroznosc nalezy zachowac przy postugiwaniu sie
olejem lub innymi tluszczami.

Urzadzenie pozostaje rozgrzane przez dtugi czas po wytaczeniu.
Nalezy pilnowac dzieci, baczac aby nie dotykaty powierzchni i nie
pozostawaty w poblizu urzadzenia w trakcie korzystania i przed
catkowitym ostygnieciem po zakoriczeniu korzystania

Jezeli urzadzenie zostato wyposazone w pokrywe j funkcja jest
ochrona powierzchni od kurzu po zamknieciu | |SC|agan|e rozpry-
skow oleju po otwarciu.

Nie wykorzystywac’ w innych celach.

Przed zamknieciem pokrywy zaleca sie ostudzenie powierzchni
p+yty kuchennej . Przed otwarciem pokrywy zaleca sie oczyszc-
zenie jej z wszelklch zanieczyszczen.

Krazki grzejne nalezy pozostawic¢ do ostygniecia przed zamknie-
ciem pokrywy. Wszystkie pokrywy, szklane lub metalowe, mozna
zdejmowac do czyszczenia.

Nie nalezy tego robic, gdy urzadzenie jest WELACZONE (ON)
i ROZGRZANE (HOT).

Zawsze nalezy upewnic sie, ze kurki znajdujg sie w pozycji ,O”
(STOP), gdy nie korzysta sie z urzadzenia.

Zawsze nalezy korzystac z tacy ociekowej przy korzystaniu z grilla
lub pieczeniu miesa na ruszcie. Wla¢ odrobine wody, aby uniknaé
przypalania sie ttuszczu i wydzielania przykrych zapachow.



Przy wyjmowaniu tacy zawsze nalezy korzystac z rekawic ku-
chennych.

Przed pierwszym uzyciem akcesoridow (rusztu i tacy ociekowe))
nalezy je umyc.

Postugujac sie srodkami czyszczgcymi w formie aerozolu nalezy
zachowac ostroznosc i nie rozpyla¢ na czesci elektryczne, ponie-
waz jest to niebezpieczne. Nie korzystac z aerozoli na witagczonym
urzadzeniu.

Jezeli w przypadku umieszczania pozywienia w piekarniku dojd-
zie do rozlania sie na jego dno duzej ilosci oleju, soku itp., nalezy
ponownie wyczysci¢ piekarnik przed wtaczeniem, aby uniknac
nieprzyjemnych zapachow i niebezpieczenstwa pozaru spowo-
dowanego przez takie substancje. Nie nalezy czysci¢ urzadzenia,
ktore jest wiaczone i rozgrzane.

Wokdt urzadzenia nalezy zapewnic¢ obieg powietrza. Wentylacja
pomieszczenia musi odpowiadac¢ stosownym przepisom kraju
przeznaczenia.

OSTRZEZENIE: Korzystanie z urzadzenia powoduje wyd-
zielanie sie ciepta i wilgoci w pomieszczeniu. Zapewnic dobra
wentylacje zzachowaniem droznosci otworéw wentylacyjnych
lub montazem okapu zrura odprowadzajaca.

Ze wzgleddw higieny i bezpieczerstwa urzadzenie zawsze nalezy
utrzymywac w czystosci. Nagromadzenie odktadajacego sie oleju
lub innego pozywienia moze stac sie przyczyna pozarow.
Unika¢ stawiania urzadzenia w poblizu materiatow tatwopalnych
(np. zaston, serwetek itp.).

Urzadzenie jest ciezkie i wymaga zachowania ostroznosci przy
transporcie.

Przed przystgpieniem do czyszczenia, konserwacji lub naprawy
nalezy urzadzenie odtaczy¢ od sieci zasilajacej i zostawi¢ do os-
tygniecia.

Upewnic¢ sie, ze kratki zostaty prawidtowo umieszczone w pie-
karniku.

Panele samoczyszczace (jezeli wystepuja) nalezy czyscic jedynie
woda i mydtem.
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W szufladzie/miejscu do podgrzewania naczyn pod piekarnikiem
wolno umieszczac jedynie naczynia termoodporne. Nie prze-
chowywad tam materiatow palnych.

Koniecznych napraw nie podejmowac samodzielnie. Wykonywa-
nie naprawy przez osobe niewykwalifikowang moze uszkodzi¢
urzadzenie. Skontaktowac sie z autoryzowanym centrum obstugi
w celu uzyskania oryginalnych czesci zamiennych.

Nigdy nie stawia¢ pustych naczyn po wiaczeniu piekarnika lub
palnikow kuchenki.

OSTRZEZENIE: Aby uniknaé porazenia, przed wymiana lampy
upewnic¢ sie, czy urzadzenie zostalo wylaczone.

Urzadzenie nie jest przeznaczone do obstugi za pomoca
zewnetrznego urzadzenia do odmierzania czasu ani odreb-
nego systemu zdalnego sterowania.

OSTROZNIE: W trakcie korzystania z grilla dostepne czesci
urzadzenia moga by¢ rozgrzane. Male dzieci nalezy trzymac
zdaleka.

Do czyszczenia szkta w pokrywie piekarnika nie uzywac silnych
sciernych srodkow czyszczacych ani skrobaczek do metalu,
poniewaz moga one zarysowac powierzchnie, prowadzac do
sttuczenia szyby.

Kuchenek ani piekarnikow nie wolno czysci¢ strumieniem pary.
Niniejszy sprzet moze by¢ uzytkowany przez dzieci w wieku co
najmniej 8 lat i przez osoby o obnizonych mozliwosciach fizycz-
nych, umystowych i osoby o braku doswiadczenia i znajomosci
sprzetu, jezeli zapewniony zostanie nadzor lub instruktaz odnosnie
do uzytkowania sprzetu w bezpieczny sposdb, tak aby zwigzane
ztym zagrozenia byty zrozumiate. Dzieci bez nadzoru nie powinny
wykonywac czyszczenia i konserwacji sprzetu. Nalezy zwracac
uwage na dzieci, aby nie bawity sie urzadzeniem. Przechowuj
urzadzenie i przewdd zasilajacy w miejscu niedostepnym dla
dzieci ponizej 8 lat.

Dzieci wymagajg nadzoru w celu upewnienia sie, ze urzadzenie
nie stuzy im do zabawy.

W trakcie korzystania urzgdzenie staje sie gorace. Nalezy zacho-
wac ostroznos¢ w celu unikniecia dotykania elementow grzejnych
wewnatrz piekarnika.



OSTRZEZENIE: Czesci dostepne moga staé sie gorace wtrak-
cie korzystania z urzadzenia. Dzieci nalezy od urzadzenia
trzymac zdaleka.

W razie ustawienia urzadzenia na postumencie, nalezy podjac
stosowne srodki, aby zapobiec zsunieciu sie urzadzenia.

W trakcie korzystania upewnic sie, ze wieko szklane nie dotyka
zadnego naczynia do gotowania. Po uzyciu nigdy nie zamykac
pokrywy szklanej, gdy palniki lub elektryczne ptyty grzejne wciaz
sg rozgrzane.

Producent zastrzega sobie prawo do wprowadzania niezbednych
i uzytecznych modyfikacji bez uszczerbku dla podstawowych
wiasciwosci dziatania i bezpieczenstwa.

Producent nie ponosi odpowiedzialnosci za szkody wynikajace
z nieprawidtowej instalacji lub nieprawidtowego korzystania z ur-
zadzenia.

Nie zamyka¢ wieka z wtaczona ptyta grzejna. %
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SPOSOB KORZYSTANIA

POKRETLA KUCHENKI

Pokretta stuzgce do obstugi urzadzenia znajdujg sie na panelu kontrolnym.

LN

Oswietlenie

Pokretto prawej przedniej ptyty
Pokretto prawej tylnej ptyty
Pokretto lewej tylnej ptyty

Pokretto lewej przedniej ptyty
Przetacznik funkgji piekarnika
Przetacznik funkgji termostatu




SPOSOB KORZYSTANIA ZELEKTRYCZNEJ PLYTY GRZEJNEJ:
(KUCHENKI MIESZANE)

Przekreci¢ odpowiednie pokretto dla ptyty grzejnej zgodnie z ruchem wskazdwek zegara.
Zapali sie lampka sygnalizacyjna, wskazujac, ze urzadzenie zostato wigczone. Po zakonc-
zeniu korzystania wytaczyc przez przekrecenie pokretta do pozycji ,0”. Stopnie rozgrzania
ptyty grzejnej przedstawia tabela 1.

SEUNTER. | (5, | ozt | oo | o
RUPTOR 2000w
1 100 W 156 W 155 W 200 W
2 165 W 210 W 185 W 250 W
3 255 W 285 W 330 W 330 W
4 510 W 820 W 390 W 930 W
5 750 W 1070 W 731 W 1250 W
6 1000 W 1500 W 1500 W | 2000 W

[ ]

0

6 1
5 2
4 3

Rys. 1 Pokretto ptyty grzejnej

PRZY KORZYSTANIU Z ELEKTRYCZNEJ PLYTY GRZEJNEJ ZWROCIC UWAGE,
ABY:

Przy pierwszym uzyciu wtgczy¢ ptyte do pozycji trzeciej na 5 minut, tak aby materiat ochronny
powierzchni gornej byt stabilny.

Korzystac z ptaskiego naczynia do gotowania o takiej samej srednicy jak ptyta.

Nie umieszczac niczego miedzy ptytg a naczyniem.

Po skorzystaniu z ptyty, gdy ptyta ostygnie, wyczysci¢ powierzchnie wilgotng szmatka, nie
stosowa¢ do czyszczenia silnych ani ostrych materiatow.
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TERMOSTAT

Ta funkcja przeznaczona jest tylko dla piekarnika elektrycznego. Temperature mozna usta-
wi¢ przesuwajac pokretto zgodnie z ruchem wskazdwek zegara do pozadanej pozyciji.

Rys. 4 Termostat

- Naczynie o szerszym dnie pozwala na szybsze zagotowanie tej samej ilosci potrawy niz
naczynie wezsze.

- Zawsze korzystac z naczyn odpowiednich do rodzaju gotowanej potrawy.

- W szczegdlnosci upewnid sie, ze naczynia nie sg zbyt mate dla ptynow z uwagi na mozliwosc
wylania sie.

- Ponadto naczynia nie powinny byc zbyt duze, aby umozliwi¢ szybsze gotowanie. Ttuszcze i soki
mogq rozprowadzic sie po dnie itatwo przypalié.

- Unika¢ wstawiania do piekarnika naczyn o uchwytach z plastiku.

- Nalezy korzystac znaczyn o srednicy odpowiedniej do palnika, aby zapewnic jego optymalne
wykorzystanie i ograniczy¢ zuzycie energii.

- Zaleca sie takze korzystanie z przykrywki do wrzacych ptyndw.

2

ZLE ZLE ZLE DOBRZE

Rys. 5 Reguty ekonomicznego korzystania kuchni elektrycznej



SPOSOB KORZYSTANIA Z PIEKARNIKA ELEKTRYCZNEGO

Piekarnik elektryczny wyposazony jest w grzatke gérna wraz z grzatka grillowa, grzatke
dolna, wentylator turbo i wentylator turbo z grzatka (wielofunkcyjna turbina turbo).
Pokretto przetacznika funkgji piekarnika ustawi¢ w pozadanej pozycji:

grzatka dolna Q
grzatka gorna a
grzatki: gérna @

idolna

Rys. 6 Pokretto przetacznika funkcji piekarnika

INSTRUKCJA INSTALACIJI

Urzadzenia nie wyposazono w mechanizm odprowadzajacy produkty spalania. Zaleca sie
instalacje urzadzenia w wystarczajgco przewiewnych pomieszczeniach zgodnie z wymoga-
mi obowigzujacego prawa.

INSTRUKCJA MONTAZU

Ze wzgleddéw bezpieczenistwa oraz w celu zapobiegniecia przewrdceniu sie urzadzenia
nalezy zamontowac¢ taricuchy stabilizujace.

Kuchenka wyposazona jest w 2 tancuchy, ktore nalezy zamocowac po kazdej stronie z tytu
kuchenki w jej gornej czesci, patrz rysunek ponizej.

- Zaznaczy¢ migjsce montazu srub, w tym samym miejscu co sruby znajdujgce sie z tytu kuchenki.
- Wywierci¢ otwory w Scianie, aby zamontowac kotki.

- Ustawi¢ kuchenke blisko Sciany i solidnie zamocowac tancuchy.

UWAGA! Jesli dostarczone kotki nie sa odpowiednie do materiatu z ktérego jest wy-
konana sciana, nalezy dostosowac kotki do materiatu sciany, aby zapewnié¢ bezpieczne
mocowanie.
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WAZNE: Jesli kuchenka zostanie przeniesiona
z jakiegokolwiek powodu (np. w celach
konserwacyjnych), po zakoriczeniu prac
nalezy przymocowac kuchenke taricuchami

do sciany.

* Sruba (4.2 %95 mm)

* Tyl stron
[eam——

- panetu

PODLACZENIE DO SIECI ELEKTRYCZNEJ

Urzadzenie wymaga instalacji przez osobe posiadajgca odpowiednie uprawnienie oraz
zgodnie z instrukcjami producenta. Podtaczenie kuchni do instalacji elektrycznej musi
zosta¢ wykonane zgodnie z obowigzujagcymi w Polsce przepisami i normami.
Urzadzenie nie zawiera zadnych mechanizmow odtaczania doptywu pradu. Mechanizm
odtaczania od sieci z separacja stykow na wszystkich biegunach zasilania z mozliwym pet-
nym odtgczeniem w warunkach kategorii przepiecia lll nalezy przewidzie¢ w statym okab-
lowaniu zgodnie z regutami ktadzenia przewodow.
Mechanizm odtaczania musi by¢ tatwo dostepny po zainstalowaniu urzadzenia.
Urzadzenie nie jest wyposazone w przewdd zasilania.
W poblizu kostki zaciskowej znajduje sie schemat elektryczny, z ktorego nalezy korzystac
przy podtaczaniu przewodu zasilania.
OSTRZEZENIE: PRZED PROBA DOSTEPU DO KOSTEK NALEZY ODLACZYC
WSZYSTKIE OBWODY ZASILANIA.

JU PRZEZNACZENIA ORAZ ZGODNIE ZINSTRUKCJAMI PRODUCENTA. DO
PODLACZENIA UZYC MOZNA NASTEPUJACYCH PRZEWODOW:

K

PRZEWOD NALEZY DOBRAC ZGODNIE ZPRZEPISAMI KRAJOWYMI W KRA- .

typ urzadzenia

potaczenie jednofazowe

potaczenie tréjfazowe

220-240 V~ 380-400 V3 N~
4 ptyty HO5 VV-F HO5 VV-F
przekroj 3x4 mm? 5x1,5 mm?




PRESS CONNECT THE POVVER SUPPLY AS SHOWN. LIVE=TERMINAL 1,2,3 NEUTRA=4,5

EARTH=
g FOR MONOPHASE
EARTH
s s |- 4] s |-
T e /l Lve rm |
3 2 1 3 2 1
220~240V 380-415 3N~

NOTE: TERMINAL 1-3 AND 4-5 ARE LINKED
WSKAZOWKI DOTYCZACE GOTOWANIA

- Grube dno naczynia zapobiega czesciowemu przegrzaniu, poniewaz umozliwia ono
wystarczajacg kompensacje termiczna.

- Unika¢ bardzo matych naczyn. Naczynia szerokie i ptytkie nadajq sie bardziej niz te wagskie
i gtebokie, poniewaz umozliwiajg szybsze podgrzewanie. Umieszczanie waskich naczyn na
szerokich ptytach nie przyspiesza gotowania. Skutkiem jest jedynie marnowanie energii. Dla
prawidtowego korzystania umieszcza¢ mate naczynia na matych ptytach, a duze na duzych.

- Pamietac o przykrywaniu naczyn w celu ograniczenia zuzycia energii.

WSKAZOWKI DOTYCZACE OBS£UGI PIEKARNIKA

Ciepto rozchodzi sie od gory i od dotu. Najlepiej jest zatem korzystac ze srodkowych pro-
wadnic. Jezeli konieczne jest wiecej ciepta od géry lub dotu, korzystac¢ z prowadnic gor-
nych lub dolnych.

Rys. 7 Poziomy prowadnic

PIECZENIE CIAST

W braku innych wskazan rozgrzewac piekarnik przez minimum 10 minut przed uzyciem.
Nie otwiera¢ drzwiczek piekarnika w trakcie pieczenia potraw, ktére musza wzrosnac (np.
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ciast rosnacych i sufletow), poniewaz strumien zimnego powietrza moze zablokowac pro-

ces wzrastania ciasta. Aby sprawdzi¢, czy ciasto juz sie upiekto, wprowadzi¢ do masy wy-

kataczke. Jezeli wykataczka po wysunieciu jest czysta, to ciasto jest juz gotowe. Przed wy-

konaniem tego sprawdzenia odczeka¢ do uptywu przynajmniej 3/4 przewidzianego czasu

pieczenia.

W ramach zasady ogdlnej pamietad, ze:

- Jezeli potrawa jest dobrze wypieczona na zewnatrz, ale niewystarczajgco upieczona w sSrodku
oznacza to, ze wymagane byty: nizsza temperatura i dtuzszy czas pieczenia.

- ,Sucha’ faktura oznacza, ze wymagane byty: krotszy czas, a wyzsza temperatura.

PIECZENIE MIESA

Aby uzyskac dobry kolor, korzystac z niewielkiej ilosci oleju. Do chudego miesa uzy¢ oleju,
masta lub troche jednego i drugiego. Jest to z kolei zbedne, jezeli mieso ma wtasny ptat
ttuszcz. Jezeli mieso ma wtasna warstwe ttuszczu, wstawi¢ do piekarnika tg wtasnie strong
do géry. Wytapiajacy sie ttuszcz wystarczy i dla dolnej strony. Czerwone mieso powinno
sie wyjmowac z lodéwki na godzine przed pieczeniem. W przeciwnym razie nagta zmiana
temperatury moze spowodowac stwardnienie miesa. Pieczeni, szczegdlnie z czerwonego
miesa, nie soli¢ na poczatku, poniewaz sol powoduje wyciekanie z miesa sokow i krwi,
co uniemozliwia uzyskanie dobrze zarumienionej, chrupigcej skorki. Zalecane jest sole-
nie zewnetrznej strony miesa nieco po uptywie potowy czasu pieczenia. Pieczen umiescic¢
w piekarniku w naczyniu o niskim brzegu. Naczynia gtebokie pochtaniaja ciepto. Mieso
mozna umiesci¢ na odpornym naczyniu do uzycia w piekarniku, czy tez bezposrednio na
grillu zumieszczona pod spodem taca ociekowa w celu zebrania soku, jako ze sos powinno
sie dodawac od razu tylko przy krétkim okresie pieczenia, a w przeciwnym razie dopiero
w ciggu ostatnich 30 minut.

Zapiekanie krwistego miesa rozpoczac¢ w wysokiej temperaturze, zmniejszajac tempera-
ture, aby dokonczy¢ pieczenie w srodku. Temperatura pieczenia biatego miesa moze przez
caty czas pozostawac umiarkowana. Stopien upieczenia miesa mozna sprawdzi¢ naciska-
jac widelcem. Opodr oznacza, ze mieso jest juz upieczone. Po zakonczeniu pieczenia zaleca
sie odczekanie przynajmniej 15 minut przed krojeniem miesa, aby uniknac utraty sokow.
Przed podaniem na talerze mozna utrzymac w cieple w piekarniku w minimalnej tempe-
raturze.

PIECZENIE RYB:

Mate ryby od poczatku do korica piec w wysokiej temperaturze. Srednie ryby piec poczat-
kowo w wysokiej temperaturze, a pdzniej stopniowo obnizac¢ temperature przez caty czas.
Upewni¢ sie, ze ryba zostata juz upieczona, przez delikatne odchylenie z jednej strony.
Mieso ryby powinno byc¢ biate i zupetnie nieprzezroczyste, z wyjatkiem tososi, pstragow itd.

GRILLOWANIE

Do grillowania nadaja sie nastepujace rodzaje miesa. Przede wszystkim mieso pokrojone
w plastry lub sztuki miesa roznych rozmiarow, lecz zazwyczaj nie grube. Drob przekrojo-
ny na pot i sptaszczony (rozbity). Ryby, niektére warzywa (np. baktazany, pomidory itd.),
owoce morza. Mieso i ryby do grillowania powinny zosta¢ lekko natarte olejem i zawsze
umieszczone na grillu. Mieso powinno sie soli¢ po ukonczeniu pieczenia, ryby zas soli¢
od srodka przed pieczeniem. Grill powinno sie ustawia¢ w prowadnicach najblizszych lub
najdalszych od elementu grillujgcego, odpowiednio do grubosci miesa, aby uniknac¢ przy-
palenia powierzchni i niedopieczenia w sSrodku.

14



Tworzenia sie dymu z kropelek soku i ttuszczu unikng¢ mozna przez wlanie do tacy ocie-
kowej 1 lub 2 szklanek wody.

Grillamozna takze uzywac do zarumieniania i tostowania chleba oraz grillowania niektorych
typow owocdw, takich ja banany, przepotowione grejpfruty, plastry ananasa itd. Owocéw
nie powinno sie umieszczac zbyt blisko zrodta ciepta.

CZASY PIECZENIA

Czasy pieczenia moga sie rézni¢ zaleznie od typu potrawy, jego konsystencji i objetosci.
Doktadna temperature przygotowywania poszczegdlnych potraw nalezy okresli¢ w sposob
doswiadczalny. Niemniej nalezy starannie przestrzegac¢ wskazan podanych w przepisie.
UWAGA! Nie umieszcza¢ zadnych przyrzadéw takich jak taca ociekowa, formy,
brytfanny, naczynia ze szkla Py- rex, folia aluminiowa i inne na podstawie piekarnika
w trakcie korzystania. Utrzymywanie sie ciepta mogloby zaszkodzi¢ rezultatom piecze-
nia, atakze uszkodzi¢ emalie.

KONSERWACJA URZADZENIA

ODLACZYC URZADZENIE PRZED KAZDA OPERACIJA.

CZYSZCZENIE KUCHENKI

- Krople sosu, soku owocowego itp. powinno sie usuwaé mozliwie najszybciej za pomocg miekkie
szmatki nasgczonej cieptq wodq z detergentem. Do usuwania warstw osadu nie uzywaé waty
stalowe] ani nozy. Uporczywe zabrudzenia usuwac dobrze zmoczong szmatkg z mydtem,
zachowujgc ostroznosc, aby nie uszkodzi¢ emalii. Emaliowane kratki my¢ wodq z detergentem.
Mozna takze uzyé zmywarki.

- Przypalone pokrywy i kratki zdjg¢ i umy¢ starannie wodgq z detergentem. Przed ponownym
zamontowaniem dobrze osuszyc.

- Ponadto upewnic sie, ze zostaty dobrze zamontowane. Palnik mozna czysci¢ watq stalowq
lub szmatkq lekko $cierna.

- Drzwiczki piekarnika i krysztatowq pokrywe, w modelach, ktére je zawierajq, czyscic jedynie cieptq
wodg, unikajgc stosowania substancji szorstkich lub sciernych. W kuchence z automatycznym
zaptonem zarowke nalezy okresowo doktadnie czysci¢ w celu unikniecia trudnosci z zaptonem.
Ponadto sprawdzac, czy otwory palnika sq w petni drozne.

CZYSZCZENIE PIEKARNIKA

Po uzyciu komore piekarnika ostroznie wyczysci¢, gdy wciqz jest ciepta. Wasnie w tym czasie
tatwo usuna¢ osady ttuszczu lub innych substangji takich jak sok owocowy, czastki cukru lub
ttuszcz. Mozna postuzy¢ sie cieptq wodq z detergentem lub jednym z odpowiednich srodkow
czyszczacych w aerozolu. Nie kierowad aerozolu na matowe czesci stalowe, poniewaz mogtoby
to je uszkodzi¢. Zawsze przestrzegad instrukgji producenta. Akcesoria (kratki, ptyte itd.) cieptq
wodq z detergentem.
- Nie uzywac szorstkich srodkéw czyszczgeych lub metalowych przedmiotow do czyszczenia szkia
drzwiczek, gdyz mogq porysowaé powierzchnie co moze doprowadzi¢ do popekania szkia.
- Nigdy nie wyktadac¢ czesci piekarnika folig aluminiowq. Skutkiem tego bytoby nagromadzenie
ciepta, co mogtoby zaszkodzi¢ wynikom pieczenia, a takze uszkodzi¢ emalie.
- Do czyszczenia kuchni, ptyt kuchennych i piekarnikdw nie moze by¢ uzywany sprzet do
Czyszczenia pard.

[ PL ]
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KONTROLA OKRESOWA

Okresowo zapewni¢ smarowanie przez wykwalifikowanych technikow. W przypadku ni-
etypowej pracy urzadzenia zapewni¢ sprawdzenie kuchenki przez wykwalifikowanych
technikow.

CZYSZCZENIE WIEKA

Wszystkie wieka kuchenek mozna zdemontowac zgodnie z ilustracja. W przypadku wiek
stosowac sie do instrukgji zrys. 8a, 8b

Po prawidtowym czyszczeniu starannie zamontowac wieko ponownie na zawiasach.

CZYSZCZENIE DRZWICZEK PIEKARNIKA

Do bardziej kompletnego czyszczenia drzwiczek piekarnika zaleca sie demontaz w naste-
pujacy sposob.

Rys. 9
Otworzy¢ drzwiczki do konca, przekreci¢ pokretta na ramieniu zawiasu do wartosci kata
180°, czedciowo zamkna¢ drzwiczki do wartosci kata 30°, podnie$é¢ drzwiczki i wyja¢ od
przodu. Zamontowac z powrotem drzwiczki jak podano wyzej, z tym ze w odwrotne] ko-
lejnosci.
Jezeli urzadzenie nie dziata poprawnie, sprawdzi¢ nastepujace czesci przed zwrdceniem
sie o serwis:
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Piekarnik nie nagrzewa sie
- upewnic sie, ze pokretta znajdujq sie w prawidiowych pozycjach roboczych.

Pieczenie trwa za diugo
- upewnic sie, ze temperatura pieczenia jest prawidtowa dla danego typu pokarmu.

Kuchenka wydziela dym

- zaleca sie czyszczenie po uzyciu. W trakcie pieczenia miesa moze rozbryzgiwac sie ttuszcz, co
w braku prawidtowego czyszczenia powoduje dym i przykry zapach. Patrz czes¢ dot. czyszczenia.

Jezeli po zastosowaniu sie do wszystkich powyzszych uwag urzadzenie wciaz nie dziata,

skontaktowac sie z najblizszym centrum serwisowym, podajac wszystkie niezbedne infor-

macje takie jak model i numer seryjny urzadzenia.

INSTRUKCJE DLA INSTALATORA

Nastepujace instrukcje sa przeznaczone dla wykwalifikowanego instalatora i maja one za-
pewni¢ wykonanie czynnosci instalacyjnych, ustawien i serwisu zgodnie z obowigzujgcymi
przepisami.

W kazdym przypadku zmian wymagajacych odtgczenia urzadzenia wymagana jest maksy-
malna ostroznosc.

PRODUCENT WYLACZA ODPOWIEDZIALNOSC ZA EWENTUALNE SZKODY
WYNIKAJACE ZINSTALACJI NIEZGODNEJ Z OBOWIAZUJACYMI REGULAMI

SRODOWISKO INSTALACYJNE

Ostrzezenie — urzadzenie moze by¢ instalowane i pracowac jedynie w stale wietrzonych
pomieszczeniach, stosownie do obowiazujacych regulacji.

Instalacje i konserwacje wykonywac powinien wykwalifikowany technik zgodnie z obowia-
Zujacymi regutami.

Podtaczenie do sieci elektrycznej musi by¢ wykonane zgodnie z regutami EN 60335-1.
Nie ponosimy odpowiedzialnosci za wypadki spowodowane przez wadliwe uziemienie lub
brak uziemienia.

POZIOMOWANIE

Urzadzenie wyposazono w niewielkie stopki regulacyjne w przednich i tylnych rogach pod-
stawy.

Ustawiajac je w odpowiednim potozeniu mozna dostosowaé wysokosc urzadzenia w taki
sposob, aby zapewnic lepsze wypoziomowanie zinnymi powierzchniami i jednolite rozpro-
wadzanie ptyndw w naczyniach.

[ PL ]
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SPECYFIKACJE TECHNICZNE

piekarniki
50x60 cm
Grzatka gérna 800 W
Grzatka dolna 1000 W
Grzatka grillowa 1800 W
Grzatka turbo 1500 W
Naped wentylatora 23W
turbo
Naped rozna do 6 W
kurczakow
Lampa 25W
Pojemnos¢ piekarnika | 581
Klasa energetyczna A
EEI .., 94




ODSTEPY MONTAZOWE
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UWAGA! Firma MPM agd S.A. zastrzega sobie mozliwos¢ zmian technicznych.
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Wymagania okreslone w rozporzadzeniu (UE) 2023/826

Model
Dostepnosc trybu wytaczenia lub czuwania
Zuzycie energii w trybie wytaczenia

Zuzycie energii elektrycznej w trybie czuwania przez urzadzenie
w kazdym stanie, w ktorym dziata jedynie funkcja ponownego
wiaczenia lub w ktérym dziata jedynie funkcja ponownego
wiagczenia oraz wskazanie aktywowania funkcji ponownego
wiaczenia, nie moze przekraczaé

Zuzycie energii elektrycznej w trybie czuwania przez urzadzenie
w kazdym stanie, w ktorym dziata jedynie wyswietlanie statusu
lub informacji lub dziata jedynie funkcja ponownego wiaczenia
w potaczeniu z wyswietlaniem informacji lub statusu

Zuzycie energii w trybie czuwania przy podtaczeniu do sieci
Automatycznie przechodzi w tryb wytaczenia po
Automatycznie przechodzi w tryb czuwania po

Tryb czuwania sieciowego, jesli urzadzenie posiada funkcje
potaczenia z aplikacja

MPM-56-KEE-07
Dostepne
0,001 W

Prawidtowe usuwanie produktu (zuzyty sprzet elektryczny

i elektroniczny)

Oznaczenie umieszczane na produkcie wskazuje, ze produktu po uptywie okresu

Polska uzytkowania nie nalezy wyrzucaé z innymi odpadami pochodzacymi z gosp-
odarstw domowych. Zuzyty sprzet moze miec¢ szkodliwy wptyw na srodowisko

i zdrowie ludzi z uwagi na potencjalng zawartos¢ niebezpiecznych substancji,
mieszanin oraz czesci sktadowych. Mieszanie elektroodpaddéw z innymi odpad-

HE  omilub ich nieprofesjonalny demontaz moze prowadzi¢ do uwolnienia substancji
szkodliwych dla zdrowia i sSrodowiska. Zuzyte urzadzenie nalezy dostarczy¢ do punktu odbi-
oru zuzytego sprzetu elektrycznego i elektronicznego. W celu uzyskania szczegétowych in-
formacji na temat miejsca oddawania odpadoéw elektrycznych i elektronicznych uzytkownik
powinien skontaktowa¢ sie z gminnym punktem zbierania zuzytego sprzetu lub zaktadem

przetwarzania zuzytego sprzetu.

21

[ PL ]



€'e61 [63/UM] oy 239818 H3 6y eu niuazolazid m ulezib 314A1d zezid nbisus a10Aznz

E'E6T & [63/uM] Buiyooo ouosje 93 6y eu

MMMW V.u__w__ niuazoljazid m obaulezib niezsqo obapzey

€61 = gn| ejod obepzey e|p 116iaus a10Aznz7

0'8l @ ¥ [wo @] ww g op nius|beijoez m

wumw w e oBauzokipia|e obaulezib ejod obapzey

9 & o e|p feuzoa)Azn juyoziaimod eolupalg

[ yoAulazu3 mouezsqo gn| |od eqzon

auAzoAipiaa aufazi3 AiAid amowoq faufazi8 AAyd dAL

£0-33)-9S5-NdIN n[apow JoieyyAluap|

M e BlUSZpEZIN EBSEIN
YNZOAYLNE eyuseyard dA)
185 Aiowoy fapzey e|p 25019[q0
euzoAip 9|9 e1349ud (ze3 qn| euzoAipya|a eld1aud) Alowoy [apzey e|p 11349ud 0}poIZ
1 Jowoy| eqzon
(euzaAuya)o e1349uUd EMOOUOY)

Aowoy [apzey e|p walole|Aluam wAuozaem z aiqAsy m npjAd

eluemJ} a1y edl m 033uzoAip|a|a eyluaeyald 9zJowoy M npesm

o3auemozijewJouz ejueza3pod op [uzdaluoy 11843ua 319AzNnZ

(euzoAupia|o e1310Ud BMODUOY)

PIA/UM 120 Aowoy [apzey e|p wAulAdApedy aigAsr m npjAd m Aoeud adyeay
M 039uzdAIy 3|9 BYjluJieyald 9zJowod M NpesSM 03aueMoz||ew.Jouz

ejuezi3pod op [puzasiuoy ([suzoAipa|a) 11849us aPAzNz

v [9uzoA19849u3 19S0UMADIDYD eSey

v6 Alowoy| [apzey e|p [uzaA19843ud 19S0UMADYBSD HIUZBYSA
£0-33X1-9S-NdIN njapow Joesghuap
WdIN Amoiemo) yeuz gnj Aomelsop emzeu

¥102/99-59 Ju (In) wAuemodajaq waluszpkziodzoy z a1upo3y

NIINAOYUd VLYW - 3II)NA0Ud O INVINHOLNI

22



Szanowny Kliencie!

Dziekujemy za zakup naszego produktu. Mamy nadzieje, ze spefni on
Twoje oczekiwania i bedzie stuzyt Ci przez wiele lat.

W przypadku jakichkolwiek watpliwosci na temat funkcjonowania lub
awarii produktu prosimy o kontakt z Serwisem Centralnym. Dotozylismy
staran, aby procedury reklamacyjne byly maksymalnie uproszczone.

Karta gwarancyjna/Warranty card

Data sprzedazy/
Date of sale

Podpis sprzedawcy/
Signature of Seller
Pieczatka sklepu/
Stamp shop

W razie awarii urzadzenia
skontaktuj sie z naszym Serwisem
Centralnym pod numerem telefonu
+48 (22) 380 52 42 od poniedziatku
do piatku w godzinach 7.00-15.00.

Piecze¢ i podpis osoby dokonujacej
montazu kuchni gazowej
lub elektrycznej

miejscowosé data
podpis

W przypadku pytan lub Przed zgloszeniem reklamacji
watpliwosci prosimy o kontakt prosimy o zapoznanie sie
z Serwisem Centralnym: z warunkami gwarancji.

12-100 Szczytno, Zapoznalem sie i akceptuje

Korpele 71, warunki niniejszej gwarancji.

+48 (22) 380 52 42 Czytelny podpis kupujacego/

Legible signature of the buyer
serwisdagd@mpm.pl
www.mpm.pl



OSWIADCZENIE GWARANCYJNE

1.

W przypadku braku zgodnosci rzeczy sprzedanej
zumowa kupujacemu z mocy prawa przystuguja
srodki ochrony prawnej ze strony i na koszt
sprzedawcy. Gwarancja, ktérej warunki okresla
niniejsze oswiadczenie gwarancyjne nie ma wptywu
na te srodki ochrony prawne;j.

Gwarancji okreslonej w niniejszym oswiadczeniu

gwarancyjnym udziela gwarant — MPM AGD

Spotka Akcyjna (KRS nr 0000399132, ul.

Brzozowa 3, 05-822 Milanowek).

Gwarancja dotyczy produktu, do ktérego niniejsze

oswiadczenie jest dotaczone (nazwa, typ i model

produktu widnieje obok).

GWARANCJA NIE SA OBJETE:

a)  sznury pofaczeniowe, wtyki, gniazda, weze
ssace, baterie, akumulatory, nozyki itp.;

b)  uszkodzenia mechaniczne, termiczne,
chemiczne i wszystkie inne spowodowane
dziataniem badz zaniechaniem uzytkowania
albo dziataniem sity zewnetrznej (przepiecia
w sieci, przekroczone temperatury otoczenia,
wytadowania atmosferyczne, uzywanie
niezgodnych zinstrukcja obstugi sSrodkéw
eksploatacyjnych lub czyszczacych,
uszkodzenia spowodowane przez obce
przedmioty, ktére dostaty sie do wnetrza, np.:
wilgo¢, korozja, py4, itp.);

c)  uszkodzenia powstate wskutek naturalnego
czesciowego lub catkowitego zuzycia zgodnie
z wtasciwosciami albo przeznaczeniem
produktu; zaréwki;

d)  uszkodzenia wynikte na skutek:

- przerdbek izmian konstrukcyjnych
dokonywanych przez uzytkownika lub
osoby trzecie;

- okolicznosci, za ktore nie odpowiada
ani wytwdrca, ani sprzedawca,
aw szczegolnosci na skutek niewtasciwej
lub niezgodnej z instrukgcja instalacji,
uzytkowania albo innych przyczyn
lezacych po stronie uzytkownika
lub 0séb trzecich (uzywania
NIEORYGINALNYCH materiatow lub
akcesoriéw),

- nieprawidtowego transportu;

e) celowe uszkodzenie sprzetu;

f) uszkodzenia elementdw ze szkta, ceramiki;

g)  czynnosci konserwacyjne;

h)  gwarancja nie obejmuje dokonywania
czynnosci przewidzianych w instrukcji
obstugi, do wykonania ktérych zobowigzany
jest uzytkownik we wtasnym zakresie
i na wtasny koszt, np.: zainstalowanie,
sprawdzenie dziatania, itp.

Gwarancji udziela sie na okres 24 miesiecy od

daty zakupu. Okres gwarancyjny przedtuza sie

o czas trwania naprawy. Gwarancja jest wazna na

terytorium Polski.

Objety gwarancja produkt, ktérego wada ujawni

sie w okresie gwarancji podlega, w terminie 30 dni,

bezptatnej naprawie lub wymianie na nowy, wolny

od wad. Reklamujacy ma prawo zadania wymiany

produktu na nowy, w przypadku gdy:

a)  naprawa nie zostanie wykonana w terminie
30 dni od dnia udostepnienia gwarantowi
wadliwego produktu lub innym terminie,
uzgodnionym z reklamujacym,

b)  wprodukcie ujawni sie wada
uniemozliwiajaca jego uzywanie zgodnie
z przeznaczeniem, w sytuacji, gdy uprzednio
produkt juz pieciokrotnie podlegat naprawie
przez gwaranta.

Uprawnienia z tytutu gwarancji moga by¢

realizowane jedynie po przedstawieniu przez

reklamujacego waznej karty gwarancyjnej wraz
zdowodem zakupu. Samowolne zmiany wpisow

w karcie gwarancyjnej lub dokonywanie napraw we

wiasnym zakresie powoduje utrate gwarancji. Karta

gwarancyjna bez wpisanej nazwy urzadzenia, typu,
modelu, daty sprzedazy, czytelnego stempla sklepu,

(w przypadku kuchni gazowej lub elektrycznej,

gwarancja musi posiada¢ adnotacje o podtaczeniu

do instalacji przez osobe o odpowiednich
uprawnieniach) a takze bez czytelnego podpisu
kupujacego jest niewazna.

Urzadzenia firmy MPM przeznaczone sa do

uzywania wytacznie w gospodarstwie domowym

do celéw niezwigzanych z dziatalnoscia
gospodarcza. Uzywanie produktu niezgodne
ztakim przeznaczeniem powoduje utrate gwarancji.

Uszkodzenie lub usuniecie tabliczki znamionowej

z produktu powoduje utrate gwarancji.

Procedura korzystania z gwarancji jest nastepujaca:

W razie ujawnienia sie wady produktu reklamujacy

moze — jezeli nie generuje to dla niego kosztéw —

dostarczyc¢ produkt do autoryzowanego punktu
serwisowego MPM (wykaz punktéw serwisowych
znajduje sie na stronie www.mpm.pl) przekazujac
przy tym dane kontaktowe umozliwiajace
komunikacje z reklamujacym.

Ewentualnie reklamujacy moze skontaktowac

sie zSerwisem Centralnym MPM w Szczytnie

(12-100 Szczytno, Korpele 71) w pod numerem

telefonu: +48 (22) 380 52 42 w godzinach 7.00—

15.00 (numer dostepny od poniedziatku do pigtku

z wyjatkiem dni ustawowo wolnych od pracy) lub

mailowo: serwisdagd@mpm.pl, celem uzgodnienia

sposobu odebrania produktu od reklamujacego (na
koszt gwaranta) — to rozwiazanie jest szczegdlnie
zalecane w przypadku, gdy produkt wymaga
fachowego demontazu.

Produkt przekazywany gwarantowi powinien

by¢ czysty. Gwarant moze odmdwic przyjecia do

naprawy sprzetu brudnego lub oczyscié go na koszt

reklamujacego.

Gwarant poswiadcza w karcie gwarancyjnej date

naprawy gwarancyjnej.



Data naprawy/ Numer Opis wykonywanych czynnosci oraz Pieczatka punktu

Date of repair naprawy/ wymienionych czesci/ serwisowego,/
Number repair Description of activities performed and  Stamp service point
specific parts

Numer seryjny/
Serial number



MIEJSCOWOSC
Bartoszyce
Bartoszyce
Biate Bfota
Biatystok
Bierutow
Bydgoszcz
Chetm
Chrzanow
Ciechanow
Czestochowa
Czestochowa
Czestochowa
Cwiklice
Dzierzoniow
Elblag
Gdansk
Gdansk
Cdynia
Golczewo
Corzow Wilkp.
Grajewo
Grodzisk Mazowiecki
Crudzigdz
Crudzigdz
Jelenia Géra
Kalisz
Katowice
Kielce
Kielce
Kietczow
Koniakow
Konin
Komorniki
Koszalin
Krakow
Krakow
Krakow
Krakow
Krosno
Kwidzyn
Legnica
Lubawa
Lubin
Lublin
tomza
towicz
todz
todz
todz
Mierzyn
Miedzyrzec P.

WYKAZ AUTORYZOWANYCH PUNKTOW SERWISOWYCH

ADRES
Warszawska 10
Bema 5
Ziarnista 13
Sienkiewicza 55a
Konopnickiej 38/6
Pucka 7
Zawadowka 74a
Berka Joselewicza 5a
Gtowackiego 12
Paderewskiego 2
Sikorskiego 4/6
Niepodlegtosci 30
Orzechowa 4e
Bohaterow Getta 20
Ogolna 53
Trakt Sw. Wojciecha 223/225
Kotobrzeska 69/4
Wojta Radtkego 34
Zwyciestwa 20
Moscickiego 14
os. Mtodych 22
Dziatkowa 5
Sudecka 16
Al. 23-go Stycznia 56
Forteczna 2A
Gornoslaska 44-46
Utanska 16
Jana Nowaka Jezioranskiego 73
Mielczarskiego 51
Wiosenna 29
Koniakow 1060
3 Maja 33
Zabikowska 89
Matopolska 1C
Kosciuszki 56
Lotnicza 4
Krakusa 9
Al.Pokoju 20
Legionow 2a
Staszica 22
Gniewomirowice 614
Zamkowa 23
Magnoliowa 9
Betonowa 6
Nowogrodzka 73
os. Bratkowice 24-27
Marynarska 42
Lutomierska 69 lok. 3U
Kasprzaka 3
Welecka 50

Partyzantow 4a

TELEFON
22/ 380-52-42
690-313-233
22/ 380-52-42
85/ 664-22-05
22/ 380-52-42
22/ 380-52-42
22/ 380-52-42
22/ 380-52-42
23/ 672-48-34
22/ 380-52-42
22/ 380-52-42
22/ 380-52-43
22/ 380-52-42
22/ 380-52-42
55/ 232-19-61
22/ 380-52-42
22/380-52-43
58/ 661-62-08
22/ 380-52-42
22/ 380-52-42
86/ 272-45-51
22/ 755-58-72
22/ 380-52-42
56/ 462-07-41
22/ 380-52-42
62/ 753-43-02
32/ 254-72-28
22/ 380-52-42

22/ 380-52-42
501-216-408
22/ 380-52-42

22/ 380-52-42
22/ 380-52-42
22/ 380-52-42
22/ 380-52-42
22/ 380-52-42
22/ 380-52-42
55/ 613-10-13
22/ 380-52-42
22/ 380-52-42
22/ 380-52-42
22/ 380-52-42
22/ 380-52-42
46/ 830-23-27
22/ 380-52-42
22/ 380-52-42
22/ 380-52-42
91/ 482-66-63
83/ 371-40-06



MIEJSCOWOSC

Miawa
Munina
Nowy Sacz
Nysa
Olsztyn
Opole
Ostrowiec Swietokrzyski
Pita
Piotrkow Trybunalski
Ptock
Putawy
Raciboérz
Radom
Reda

Ruda Slaska
Ruda Slaska
Rybnik
Rzeszow
Rzeszow
Siedlce
Sieradz
Stupsk
Stupsk
Sokolniki
Suwatki
Szczecin
Szczecin
Tarnobrzeg
Tarnow
Torun
Torun Grebocin
Trzebiatow
Wadowice
Watbrzych
Watbrzych
Warszawa
Warszawa
Warszawa
Wagrowiec
Wegrow
Whoctawek
Wioctawek
Wroctaw
Zakopane
Zamos¢
Zbaszynek
Zgierz
Zielona Gora
Zabnica

WYKAZ AUTORYZOWANYCH PUNKTOW SERWISOWYCH
ADRES
Ptk. Franciszka Dudzinskiego 14

Dtuga 19

Barska 2

pl. Staromiejski 7
Bfekitna 9

Szarych Szeregéw 11
Samsonowicza 18K
Jana Styki 3
Stowackiego 70a
Walecznych 9a paw.4
Olszewskiego 10
Wojska Polskiego 6a/3
Chrobrego 48
Wodniakéw 2/8
Piastowska 8

1 maja 318 B
Sktodowskiej-Curie 7
Krzyzanowskiego 12a
Stoneczna 1
Partyzantow 27a

Al. Pokoju 7

3-go Maja 77/5

Al. 3 Maja 82/25
Sokolniki 8/1
Kowalskiego 19
Al.Piastow 28a
Chmielewskiego 18
Kosciuszki 24
Graniczna 8a
tyskowskiego 29/35
t akowa 5

Il Putku Utanow Tc

Pl. Bohaterow Cetta 1
Dtuga 39

Armii Krajowej 48
Ptocka 15a
Uniejowska 6
Chmielna 106b/lok.57
Rogozinska 29e
Strazacka 2

Okrzei 46

Okrzei 46

Bora Komorowskiego 18
Kamieniec 21

Reja 2

Plac Dworcowy 4/1
Parzeczewska 21
Wyszynskiego 34c
Graniczna 25

TELEFON
22/ 380-52-42
22/ 380-52-42
22/ 380-52-42
22/ 380-52-42
22/ 380-52-42
77/ 457-80-87
22/ 380-52-42
22/ 380-52-42
22/ 380-52-42
22/ 380-52-42
22/ 380-52-42
32/ 415-26-04
22/ 380-52-42
22/ 380-52-42
22/ 380-52-42

32/ 771-73-12
32/ 422-52-97
22/ 380-52-42
17/ 853-38-63
22/ 380-52-42

43/ 822-71-1
22/ 380-52-42
59/ 843 60 83
22/ 380-52-42
87/ 565 56 90
22/ 380-52-42
22/ 380-52-42
15/ 822-35-74
22/ 380-52-42
56/ 648-01-73
22/ 380-52-42
22/ 380-52-42
33/ 823-34-27
22/ 380-52-42
74/ 846-34-54
22/ 380-52-42
22/ 380-52-42

501-162-992
67/ 268-53-98
22/ 380-52-42
22/ 380-52-42
54/ 231-22-75
22/ 380-52-42
18/ 206-36-54
22/ 380-52-42
68/ 384-92-10
22/ 380-52-42
22/ 380-52-42
33/ 864-25-10



Zyczymy zadowolenia z uzytkowania naszego wyrobu i zapraszamy do skorzystania
z szerokigj oferty handlowej firmy MIB N

MPM agd S.A.
ul. Brzozowa 3, 05-822 Milandwek, Polska
biuro tel.: (22) 3805200, serwis tel.: (22) 3805242, BDO: 000027599

WWW.MPM.PL



