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Prosimy najpierw przeczytac te instrukcje obstugi!

Drogi Kliencie,

Dziekujemy za wybdr wyrobu firmy Grundig. Mamy nadzieje, ze wyrdb
ten, wyprodukowany zgodnie z najwyzszymi wymogami jakosciowymi i
wedtug najnowszej technologii, stuzy¢ Ci bedzie jak najlepiej. Prosimy
zatem przed uzyciem tego wyrobu uwaznie przeczytac catg te instrukcje
obstugi i wszystkie inne dostarczone z nim dokumenty i zachowac je do
wgladu w przysziosci. Jesli przekazesz ten wyrdb komus innemu, oddajcie
mu takze te instrukcje. Przestrzegaj wszelkich ostrzezen i informaciji z tej
instrukcji.

Pamietaj, ze niniejsza instrukcja uzytkowania moze odnosic¢ sie takze do
kilku innych modeli. R6znice pomiedzy modelami wskazano w niniejszej
instrukcji.

Objasnienie symboli

W niniejszej instrukcji uzytkowania stosuje sie nastepujace symbole:

Wazna informacja lub
przydatna wskazdwka dot.
uzytkowania

Ostrzezenie przed zagrozeniem
dla zycia i mienia.

Ostrzezenie przed porazeniem
elektrycznym.

Ostrzezenie przed zagrozeniem
pozarem.

B BB A

Ostrzezenie przed goracymi
powierzchniami.

Niniejsze urzgdzenie jest zgodne z nastepujgcymi
Dyrektywami Unii Europejskiej:
. - 2006/95/WE LVD (Niskie Napigcia)
- 2004/108/WE EMC (Kompatybilno$¢ Elektromagnetyczna)

Importer: Beko S.A.
C € Ul. Putawska 366, 02-819 Warszawa, www.beko.pl
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Fl Wazne instrukcje i ostrzezenia
dotyczace bezpieczenstwa i

ochrony srodowiska

W rozdziale tym zawarto
instrukcje zachowania
bezpieczenstwa, ktére
pomoga uniknac
zagrozenia obrazeniem
lub szkoda.
Nieprzestrzeganie tych
instrukcji spowoduje
uniewaznienie wszelkich
gwarancji.

Ogolne zasady

bezpieczenstwa

e Urzadzenie moze by¢
uzywane przez dzieci w
wieku 8 lat i starsze
oraz osoby o
ograniczonych
zdolnosciach fizycznych,
czuciowych lub
umystowych, lub
nieumiejetne i
niedo$wiadczone, jesli
sq pod nadzorem lub
poinstruowano je w
sprawach uzytkowania
tego urzadzenia w
sposéb bezpieczny i
rozumiejq zwigzane z
tym zagrozenia.

Dzieci nie powinny
bawi¢ sie tym
urzadzeniem. Dzieciom
bez nadzoru nie nalezy
powierzac czyszczenia
ani konserwacji.
Urzadzenie moze byc¢
uzywane przez osoby
(w tym dzieci)
niepetnosprawne
fizycznie, psychicznie
lub umystowo, a takze
przez osoby bez
doswiadczenia lub
wiedzy w zakresie
obstugi urzadzenia
wytacznie pod
nadzorem lub po
uprzednim
poinstruowaniu

w zakresie
bezpiecznego
korzystania

Z urzadzenia.

Nalezy dopilnowac, aby
dzieci nie bawity sie
tym urzadzeniem.

W razie przekazania
produktu innej osobie
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do uzytku osobistego
lub do celow
zwigzanych z
wykorzystaniem
uzywanego produktu
nalezy przekazac go
wraz z podrecznikiem
uzytkownika,
etykietami produktu i
innymi stosownymi
dokumentami i
elementami.
Instalacje i naprawy
musi zawsze
wykonywacd
autoryzowany
pracownik serwisowy.
Producent nie
odpowiada za szkody
wynikte z instalacji i
napraw wykonywanych
przez osoby
nieupowaznione i moze
z tego powodu
uniewazni¢ gwarancje.
Przed instalacjg
uwaznie przeczytaj te
instrukcje.

Nie wolno uruchamiac
tego wyrobu, jesli jesli
jest niesprawny lub
widocznie uszkodzony.
Po kazdym uzyciu
sprawdz, czy wytgczone
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zostaty pokretta
funkcjonalne.

Bezpieczenstwo
elektryczne

W razie awarii tego
urzadzenia nie nalezy
go uzywac do czasu
naprawy przez
autoryzowany serwis.
Grozi to porazeniem
elektrycznym!
Piekarnik ten mozna
podtaczy¢ tylko do
ghiazdka z uziemieniem
0 hapieciu i z
zabezpieczeniem jakie
podano w "Danych
technicznych. Zlec
wykonanie instalacji
uziemienia
wykwalifikowanemu
elektrykowi, niezaleznie
od tego, czy uzywasz
transformatora do
zasilania. Firma nasza
nie ponosi
odpowiedzialnosci za
jakiekolwiek problemy
wynikajgce z braku
uziemienia tego
piekarnika zgodnie z
miejscowymi
przepisami.



Nie wolno my¢
piekarnika rozlewajac
nan wode! Grozi to
porazeniem
elektrycznym!

Nie wolno dotykacd
wtyczki mokrymi
dtonmi. Nie wolno
wyciggac wtyczki
ciagnac za przewdd,
nalezy jg wyciagnij
chwytajac za nig sama.
Piekarnik ten trzeba
odtaczy¢ od zasilania
na czas instalacji,
konserwacji,
czyszczenia i napraw.
Aby unikng¢ zagrozenie
w przypadku
uszkodzenia przewodu
zasilajgcego, musi go
wymieni¢ producent,
punkt serwisowy lub
osoba o podobnych
kwalifikacjach.
Piekarnik nalezy tak
zainstalowa¢é, aby
mozna byto go
catkowicie odfgczy¢ od
sieci. Odtaczenie to
nalezy zapewni¢ albo
poprzez wyjecie
wtyczki z gniazdka,
albo wytgczenie

wyltacznika, w ktory
wyposazona jest
domowa instalacja
elektryczna, zgodnie z
przepisami
budowlanymi.

e Tylna powierzchnia

piekarnika nagrzewa
sie w trakcie jego pracy.
Upewnij sie, ze
przytacze elektryczne
nie dotyka tej tylnej
powierzchni; w
przeciwnym razie moze
ono ulec uszkodzeniu.
Przewod zasilajacy nie
moze sie zakleszczyc¢
miedzy drzwiczkami i
ramg piekarnika, a
takze nie mozna go
prowadzi¢ przez gorace
powierzchnie. W
przeciwnym wypadku
izolacja przewodow
moze sie topi¢iw
rezultacie moze
nastgpic¢ zwarcie.
Wszelkie prace na
uktadach i urzadzeniach
elektrycznych
wykonywacé moze tylko
upowazniony i
wykwalifikowany
personel.
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o W razie jakiejkolwiek
awarii wytgcz wyréb i
odtgcz go od sieci
zasilajacej. W tym celu
wytacz bezpiecznik
zabezpieczajacy
instalacje domowa.

e Upewnij sig, ze prad
bezpiecznika jest
odpowiedni dla tego
wyrobu.

Zasady zachowania

bezpieczenstwa przy

uzytkowaniu tego wyrobu

e« OSTRZEZENIE:
Podczas uzytkowania
urzadzenie i jego czesci
sq gorgce. Nie dotykac
nagrzanych czesci.
Dzieci ponizej 8 lat
mogq przebywac w
poblizu urzadzenia
wytacznie pod
nadzorem o0sob
dorostych.

e Nigdy nie wolno uzywac
tego wyrobu w stanie
zakfdécenia oceny
sytuacji lub koordynacji
przez konsumpcje
alkoholu i/lub innych
Srodkéw
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odmieniajacych
Swiadomosc.

Zachowaj ostroznosg,
jesli w potrawach
stosuje sie napoje
alkoholowe. W wysokiej
temperaturze alkohol
paruje i moze sie
zapali¢ po zetknieciu z
goracymi
powierzchniami.

Nie umieszczaj zadnych
materiatow
tatwopalnych w poblizu
tego wyrobu, poniewaz
jego boki moga bardzo
sie nagrzewac przy
pracy.

W trakcie uzytkowania
piekarnik nagrzewa sie.
Nalezy zachowac
ostroznosc i nie
dotykac elementéw
grzejnych wewnatrz
piekarnika.

Nalezy dba¢, aby zaden
otwor wentylacyjny nie
byt zakryty.

Nie podgrzewaj w
piekarniku zamknietych
puszek ani szklanych
stoikow. Cisnienie,
ktore wytworzy sie w



takiej puszce/stoiku,
moze je rozsadzic.

Nie umieszczaj foremek
do pieczenia, naczyn
ani folii aluminiowej
bezposrednio na dnia
piekarnika.
Nagromadzenie ciepta
mogtoby zniszczy¢ dno
piekarnika.

'Do czyszczenia szyby
w drzwiczkach
piekarnika nie nalezy
uzywac szorstkich
srodkdéw czyszczacych
ani ostrych skrobakow
metalowych, poniewaz
mogg one zarysowacd
powierzchnie, co moze
doprowadzi¢ do
popekania szyby."

Do czyszczenia tego
urzadzenia nie uzywaj
urzadzen parowych,
poniewaz moze to
spowodowac porazenie
pradem.

(ROznia sie zaleznie
od modelu
piekarnika.)
Wiasciwe umieszczanie
rusztu i foremki na
stelazach

Wiasciwe umieszczanie
na stelazu rusztu i/lub
tacki na ociekajacy
ttuszcz jest niezwykle
wazne. Wsun ruszt lub
tacke na ociekajacy
ttuszcz pomiedzy dwie
szyny i zanim umiescisz
na nim potrawe
upewnij sie, ze jest
wypoziomowany (patrz
jaca ilu j

—

Nie uzywaj tego
wyrobu z wyjetg lub
popekang szyba w
przednich drzwiczkach.
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Uchwyt na drzwiach
piekarnika nie stuzy do
suszenia recznikow.
Przy otwartych
drzwiczkach i
zataczonej funkcji
grillowania nie wieszac
na niej recznikéw,
rekawic, ani podobnych
wyrobdéw tekstylnych.
Do wktadania i
wyjmowania potraw z
gorgcego piekarnika
zawsze zaktadaj
odporne na wysokie
temperatury rekawice.
Wytéz naczynie do
pieczenia, lub
akcesorium z
piekarnika (tacke, ruszt
druciany, itp.),
papierem do pieczenia,
wtdz do niego potrawe i
wstaw je do wstepnie
nagrzanego piekarnika.
Utnij nadmiar papieru
wystajacy z naczynia
lub akcesorium, aby
zapobiec ryzyku
dotkniecia elementow
grzejnych piekarnika.
Nie wolno uzywac
papieru do pieczenia w
temperaturze roboczej
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wiekszej niz wskazana
dla tego papieru. Nie
wyktadaj papierem
bezposrednio dna
piekarnika.

Przed cyklem
czyszczenia oczysc z
brudu wilgotng
$ciereczkg zewnetrzne
powierzchnie oraz
wnetrze piekarnika.
Wyjmij z piekarnika
wszystkie akcesoria.
Jesli produkt jest
wyposazony w
akcesoria odporne na
proces pirolizy
(samoczyszczenie w
wysokiej temperaturze),
nie ma potrzeby
wyjmowania ich z
piekarnika. patrz
Zawartos¢ opakowania,
strona 15.

Mozna sie poparzy¢ od
gorgcych
powierzchni!Nie dotykaj
tego urzadzenia i
trzymaj dzieci z dala od
niego w trakcie samo-
czyszczenia. Odczekaj
co najmniej 30 minut,
zanim oczyscisz je z



pozostatosci
czyszczenia.

Podczas czyszczenia
pirolitycznego,
powierzchnie mogq
nagrzac sie bardziej,
niz przy zwyktym
uzytkowaniu. Trzymaj
dzieci z dala od tego
wyrobu.

Uzywaj sondy
temperatury tylko
zalecanej dla tego
piekarnika.

Aby unikng¢
przegrzania, urzadzenia
nie nalezy umieszczac
za dekoracyjnymi
drzwiami.

Dotyczy ukiadu
parowego:

Podczas gotowania na
parze para moze sie
wydostac na zewnatrz,
jesli drzwi urzadzenia
zostang otwarte. Moze
to spowodowac
zagrozenie
poparzeniem. Przy
otwieraniu drzwiczek
piekarnika nalezy
zachowacd ostroznosc.

e Nie wolno wlewa¢ wody

do piekarnika. W
przeciwnym razie moze
dojs¢ do wydzielenia
goracej pary.
Wilgo¢ pozostata w
piekarniki po gotowaniu
na parze moze
powodowac korozje. Po
gotowaniu nalezy
zaczekad, az wnetrze
piekarnika wyschnie.
Nie wolno przez dtuzszy
czas przechowywacd
wilgotnej zywnosci w
piekarniku.
Nie wolno niczego
gotowac, gdy w
piekarniku jest woda.
Wewnetrzne
powierzchnie
piekarnika moga ulec
uszkodzeniu.
Podczas gotowania na
parze nie wolno uzywacd
przybordw ani naczyn,
ktore mogq zardzewiec.
Nie stosowaé wody
destylowanej lub
filtrowanej. Stosowacd
wytacznie wode
butelkowana. Nie
dodawac do pojemnika
z wodg roztwordw,
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ktore sq palne,
zawierajq alkohol lub
czastki state.

Nie wolno suszyc¢
pojemnika na wode w
piekarniku.

Po kazdym gotowaniu
na parze nalezy wylac
pozostatg wode z
pojemnika na wode i
wyczysci¢ go. Uzycie
wody pozostatej w
pojemniku na wode w
nastepnym cyklu
gotowania moze
spowodowac problemy
natury higienicznej.
Pojemnik na wode
nalezy wysuszyc¢ po
uzyciu i przechowywac
wyschniety.

Pojemnika na wode nie
wolno my¢ w zmywarce.
Nalezy go wytrzec
czystq, wilgotng scierka,
a nastepnie wysuszy¢
suchg scierka.

Do odkamieniania nie
wolno uzywac zadnego
odkamieniacza innego
niz tabletki producenta
urzadzenia.
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Aby unikng¢ zagrozenia
pozarem przy
uzytkowaniu tej kuchenki;

Upewnij sie, ze wtyczka
pasuje do gniazdka i
nie powoduje iskrzenia.
Nie nalezy uzywac
uszkodzonych ani
ucietych przewodow,
ani przedtuzaczy, a
tylko oryginalnego
przewodu zasilajgcego.
Upewnij sie, ze
gniazdko, do ktérego
wigczona jest kuchenka
jest suche.

Zamierzone przeznaczenie

Wyrob ten
przeznaczony jest do
uzytku domowego. Nie
dopuszcza sie
uzytkowania
komercyjnego.
Urzadzenie to stuzy
wytgcznie do pieczenia
potraw. Nie wolno
uzywac go do innych
celow, na przyktad do
ogrzewania
pomieszczen."

Ten produkt nadaje sie
do uzytku na wysokosci
do 2500 metrow.



Urzadzenia tego nie
nalezy uzywac do
podgrzewania talerzy
pod grillem, suszenia
recznikow, Scierek do
naczyn, itp. na
uchwytach, ani do
celéw suszenia lub
ogrzewania.

Producent nie
odpowiada za szkody
spowodowane
niewtasciwym
uzytkowaniem tego
wyrobu lub
obchodzeniem sie z nim.
Piekarnik mozna

uzywac¢ do rozmrazania,
Smazenie, pieczenia i
grillowania potraw.

Bezpieczenstwo dzieci

OSTRZEZENIE:
Dostepne czesci mogg
sie nagrzewac podczas
uzytkowania. Mate
dzieci nalezy trzymac z
dala od kuchenki.
Materiaty
opakowaniowe mogq
by¢ niebezpieczne dla
dzieci. Trzymac
materiaty
opakowaniowe z dala

od dzieci. Prosimy
pozby¢ sie catego
opakowania zgodnie z
normami ochrony
Srodowiska.
Urzadzenia elektryczne
sq niebezpieczne dla
dzieci. W trakcie pracy
tego produktu nie
dopuszczac do
przebywania dzieci w
jego poblizu ani do
zabawy.

Nie stawiaj na tym
urzadzeniu zadnych
przedmiotéw, po ktére
mogtyby siegac dzieci.
Gdy drzwiczki sg
otwartenie obcigzac ich
zadnymi ciezkimi
przedmiotami i nie
pozwalaé dzieciom
siadac na nich.
Piekarnik moze sie
przewroci¢, lub mogg
sie uszkodzi¢ zawiasy
drzwiczek.

Stare urzadzenia
Zgodnos¢ z dyrektywa
WEEE i usuwanie odpadow:

Niniejszy wyréb jest zgodny z
dyrektywa Parlamentu
Europejskiego i Rady
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(2012/19/WE). Wyrob ten
oznaczony jest symbolem
klasyfikacji zuzytych urzadzen
elektrycznych i elektronicznych
(WEEE).

Wyroéb ten wykonano z czesci i
materiatdow wysokiej jakosci, ktére
mogq by¢ odzyskane i uzyte jako
surowce wtoérne. Po zakonczeniu
uzytkowania nie nalezy pozbywac
sie go razem z innymi odpadkami
domowymi. Nalezy przekaza¢ go
do punktu zbiérki urzadzen
elektrycznych i elektronicznych na
surowce wtorne. Aby dowiedzie¢
sie, gdzie jest najblizszy taki
punkt, prosimy skonsultowac sie z
wiadzami lokalnymi.

Zgodnos¢ z dyrektywa
RoHS:

Niniejszy wyréb jest zgodny z
dyrektywa Parlamentu
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Europejskiego i Rady RoHS

(Ograniczenie uzycia substancji

niebezpiecznych) (2011/65/WE).

Nie zawiera szkodliwych i

zakazanych materiatéw, podanych

w tej dyrektywie.

Pozbywanie sie materiatow

opakowaniowych

e Materiaty opakowaniowe sg
niebezpieczne dla dzieci.
Nalezy trzymac je w
bezpiecznym miejscu,
niedostepne dla dzieci.
Opakowanie tego wyrobu
wyprodukowano z surowcow
wtornych. Nalezy odpowiednio
sie ich pozbywac i sortowac je
zgodnie z instrukcjami
gospodarki surowcami
wtornymi. Nie nalezy ich
wyrzuca¢ razem ze zwyktymi
odpadkami domowymi.



Pl Informacje ogéline

Opis urzadzenia

/

1 Panel sterowania 6 Pojemnik na wode
2 Pétka druciana 7 Pokrywa pojemnika na wode
3 Tacka 8 Otwory wylotowe oparéw
4 Uchwyt 9 Silnik wentylatora (za ptytg stalowaq)
5 Drzwiczki przednie 10 Pozycje poitki
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1 2 3 4 5 6 7 8 9
1 Klawisz ZAL./WYL. 12 Pole czasu gotowania / konca czasu
2 Przycisk blokady przyciskow gotowania
3 Przycisk , cofnij” 13 Pole wskaznika temperatury/wagi
4 Przycisk ,w dot” (wybor menu) 14  Wyswietlacz tekstu
5 Przycisk ,w gore” (wybor menu) 15 Wyswietlacz funkcji
6 Klawisz OK 16 Pozycje potki
7 Przycisk szybkiego podgrzewania
8 Przycisk zwalniania pokrywy

pojemnika na wode
9 Przycisk start/stop gotowania
10 Pole wskaznika czasu biezgcego
11  Pole czasu alarmu
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Zawartos¢ opakowania

Dostarczane akcesoria roznig
sie zaleznie od modelu
wyrobu. Niektdre z akcesoriow
opisanych w instrukcji obstugi
moga nie by¢ dostarczane

razem z tym modelem
produktu.

1. Instrukcja uzytkowania

2. Blacha do pieczenia
(Odpornos¢ na proces
pirolizy — samoczyszczenia w
wysokiej temperaturze).
Stuzy do pieczenia ciast,
mrozonek i duzych pordji
pieczeni.

3. Foremka do pieczenia ciasta
(Odpornos¢ na proces
pirolizy — samoczyszczenia w
wysokiej temperaturze).
Stuzy do pieczenia herbatnikow i
kruchych ciasteczek.

4. Pétka druciana

Stuzy do pieczenia oraz do
ustawiania potraw do smazenia,
pieczenia lub gotowania w
naczyniach do zapiekanek na
wybranej potce.
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Wiasciwe umieszczanie potki
drucianej i foremki na
stelazach teleskopowych
(Ta funkcja jest dostepna
opcjonalnie. Moze ona nie
wchodzi¢ w zakres
wyposazenia zakupionego
produktu).

Teleskopowe stelaze pozwalaja
na fatwe zaktadanie i
zdejmowanie foremek oraz
rusztu.

Podczas uzywania foremki i
rusztu ze stelazem
teleskopowym, muszg by¢ do
nich dosuniete kotki znajdujace
sie z tytu stelaza teleskopowego,
przy krawedziach rusztu i
foremki.




6. Sonda do pieczenia miesa
Uzywa sie jej przy pieczeniu
mies, wbijajac jej cienki, dtugi
koniec w mieso, drugi zas
koniec wktadajac do szczeliny
na bocznej $ciance obudowy, w

gotowania na parze
Nadaje sie do gotowania na
parze. Perforowane blachy sg
odpowiednie do uwalniania
skondensowanej wody lub

tynow wyptywajacych z potraw.

8. Nieperforowana mata blacha
do gotowania na parze
Stuzy do gotowania na parze
zywnosci suchej takiej jak
nasiona warzyw straczkowych.

9. Perforowana duza blacha do
gotowania na parze
Nadaje sie do gotowania na
parze. Perforowane blachy sg

odpowiednie do uwalniania
skondensowanej wody lub

tynow wyptywajacych z potraw.

. Pojemnik na wode
Jest to pojemnik, w ktérym
znajduje sie woda, ktéra ma
zosta¢ wykorzystana podczas
rocesu gotowania.

11. Tabletka do odkamieniania
Stosowana w funkgji
odkamieniania. W komplecie z
urzadzeniem dostarczane sq
dwie tabletki.
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_ Dane techniczne

elektrycznych podaje sie zgodnie z normg PL-EN 60350-1 / IEC 60350-1. Wartosci
te okresla sie przy standardowym obcigzeniu z czynnymi funkcjami grzejnika
gornego-dolnego i wspomagania nagrzewania wentylatorem (jesli funkcje takie sg
dostepne).
Klase sprawnosci energetycznej okresla sie zgodnie z nastepujaca priorytetyzacja,
zaleznie od wystepowania odpowiednich funkcji w danym modelu piekarnika. 1-
Pieczenie z wentylatorem eco-fan, 2-Pieczenie turbo powolne, 3-Pieczenie turbo, 4-
Grzatki dolna/gérna wspomagane wentylatorem.

**  Patrz: Instalacja, strona 18.

Dane techniczne mogq zostaé Wartosci podane na
zmienione bez uprzedzenia w etykietkach wyrobu lub w
celu poprawy jakosci wyrobu. towarzyszacej mu

dokumentacji uzyskano w
warunkach laboratoryjnych

Rysunki w tej instrukcji sa zgodnie z odnosnymi

schematyczne i moga sie nieco normami. Wartosci te moga

rézni¢ od danego wyrobu. sig roznic zaleznie od
operacyjnych i

$rodowiskowych warunkow
pracy danego wyrobu.
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E] Instalacja

Instalacje tego wyrobu zle¢
najblizszemu autoryzowanemu
agentowi serwisowemu. Przed
wezwaniem autoryzowanego
serwisu sprawdz dostep do
instalacji elektrycznej i gazowej.
Gdy brak dostepu, zle¢ jego
przygotowanie kwalifikowanemu
elektrykowi lub hydraulikowi.
Producent nie odpowiada za
szkody wynikte z instalacji i
napraw wykonywanych przez
osoby nieupowaznione i moze z
tego powodu uniewaznié
gwarancije.

Przygotowanie miejsca do
instalacji i dostepu do sieci
elektrycznej to obowigzek
klienta.

ZAGROZENIE:

Urzadzenie to nalezy
instalowa¢ zgodnie z
miejscowymi przepisami dot.
instalacji gazowych i
elektrycznych.

Q ZAGROZENIE:

Przed zainstalowaniem sprawdz,

czy wyrdb nie ma widocznych
defektéw. elsi ma, nie instaluj go.
Uszkodzone wyroby zagrazajq

Twemu bezpieczenstwu.

Przed zainstalowaniem
Urzadzenie to przeznaczone jest
do zainstalowania w dostepnych w
handlu szafkach kuchennych.
Pomiedzy tym urzadzeniem a
$cianami lub meblami kuchennymi
nalezy pozostawi¢ bezpieczny
odstep. Patrz: rysunek (wymiary
w mm)

e Powierzchnie zastosowanych
syntetycznych laminatéw i
lepiszczy muszg by¢ odporne
na wysoka temperature
(minimum 100 ©°C).

e Szafki kuchenne nalezy
ustawi¢ réwno i przymocowac.

e Jesli pod piekarnikiem jest
szuflada, trzeba pomiedzy nimi
zatozy¢ potke.

e Urzadzenie nosi¢ muszg
przynajmniej dwie osoby.

Nie instaluj tego urzadzenia w
poblizu lodowek lub
zamrazarek. Wydzielane z tego
piekarnika ciepto moze
zwiekszy¢ zuzycie energii
przez urzadzenia chtodzace.

Nie podnos piekarnika za
drzwiczki ani za klamke.

Jesli wyréb ma uchwyty z
drutu, po jego przesunieciu
wcisnij je z powrotem w jego
boczne Scianki.
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*  min. Przytaczenie elektryczne

Instalacja i przytaczenie Przytaczyc¢ ten wyrdb do

e Urzadzenie to nalezy uziemionego gniazda / obwodu
instalowac zgodnie z zabezpieczonego miniaturowym
miejscowymi przepisami dot. wytacznikiem automatycznym o
instalacji gazowych i odpowiedniej mocy, jak podano w
elektrycznych. tabeli ,Dane techniczne”. Zleci¢

wykonanie instalacji uziemienia
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wykwalifikowanemu elektrykowi,
niezaleznie od tego, czy uzywany
jest transformator do zasilania.
Nasza firma nie odpowiada za
zadne szkody wynikte z
uzytkowania tego wyrobu bez
uziemienia, zgodnie z przepisami
miejscowymi.

Q ZAGROZENIE:

Wyrdb ten musi byt przytaczony

do sieci elektrycznej przez osobe
upowazniong i wykwalifikowana.
Gwarancja na ten wyrdb
obowigzuje dopiero po jego
prawidtowym zainstalowaniu.
Producent nie odpowiada za
szkody wynikte z instalacji i
napraw wykonywanych przez
osoby nieupowaznione.

ZAGROZENIE:
&Przewodu zasilajacego nie mozna
klamrowa¢, zginac i przyciskac,
ani stykac z goracymi czesciami
urzadzenia.
Przewody uszkodzone
wymienia¢ moze tylko
wykwalifikowany elektryk.
Zagrozenie porazeniem
elektrycznym, zwarciem lub
pozarem z powodu
niefachowej instalacji!

e Przytaczenie musi by¢ zgodne
Z przepisami krajowymi.

e Parametry zasilania muszg
odpowiada¢ danym podanym
na tabliczce znamionowej
urzadzenia. Tabliczke
Znamionowag zobaczysz po
otwarciu przednich drzwiczek.

e Przewdd zasilajacy ten wyréb
musi odpowiada¢ parametrom
podanym w tabeli "Dane
techniczne".
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ZAGROZENIE:

Przed podjeciem jakichkolwiek
prac przy instalacji elektrycznej,
odtacz to urzadzenie od zasilania.
Grozi to porazeniem
elektrycznym!

Wtyczka przewodu zasilajaca
musi byt tatwo dostepna po
zainstalowaniu (nie prowadzic¢
przewodu ponad piytg
kuchenng).

Podczas podtaczania kabli
nalezy przestrzegac
krajowych/miejscowych
przepisow elektrycznych oraz
korzystac z wtasciwego dla
piekarnika gniazda
zasilajacego / obwodu oraz
wtyczki. Jesli ograniczenia
mocy produktu znajdujq sie
poza obecng obcigzalnoscig
wtyczki i gniazda zasilajacego
/ obwodu, nalezy podiaczy¢
produkt bezposrednio za
posrednictwem statej instalacji
elektrycznej bez korzystania z
wtyczki i gniazda zasilajacego
/ obwodu.

=]

W16z wtyczke przewodu

zasilajqcego do gniazdka.

Instalowanie wyrobu

1. Wsun piekarnik do szafki,
wyrownaj ustawienie i
zabezpiecz, sprawdzajac, czy
przewod zasilania nie jest
uszkodzony ani nie uwiagzt.



Zabezpiecz piekarnik 2 srubkami,

jak na rysunku.

Piekarniki z wentylatorem

chtodzacym (Moze ona nie

wchodzi¢ w zakres

wyposazenia zakupionego
roduktu).

1 Wentylator chtodzacy
2  Panel sterowania
3 Drzwiczki

Wbudowany wentylator chtodzacy
chtodzi zaréwno szafke do

zabudowy, jak i przéd urzadzenia.

Wentylator chtodzacy nadal
pracuje przez 20 - 30 minut
nawet po wylgczeniu
piekarnika.

Jesli pieczenie odbywato sie z
zaprogramowanym timerem
piekarnika, po zakonczeniu
pieczenia wraz z wszystkimi
funkcjami zostanie wytgaczony
rowniez wentylator.

Ostateczne sprawdzenie
1. Obstuga produktu...
2. Sprawdz funkcje

Przyszly transport

e Zachowaj oryginalne pudto
kartonowe na piekarnik i
transportuj go w nim.
Przestrzegaj instrukcji na
pudle. Jesli nie masz
oryginalnego pudta, zapakuj
piekarnik w folie bgbelkowa
lub gruba tekture i zabezpiecz
tasma klejaca.

e Aby zapobiec uszkodzeniu

drzwiczek przez ruszt druciany

i tacke z wnetrza piekarnika
wtoz do jego s$rodka pasek

tektury, rowno z pozycjg tacek.

Drzwiczki piekarnika
zabezpiecz tasma klejaca do
$cian bocznych.

e Nie podno$ piekarnika za
drzwiczki ani za klamke.

Nie stawiaj na nim zadnych
przedmiotow i przemieszczaj
go w pozycji pionowej.

Sprawdzaj, czy piekarnik nie
ulegt w transporcie widocznym
uszkodzeniom.
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Pl Przygotowanie

Jak oszczedzac energie
Nastepujace wskazéwki pomogg
uzytkowac urzadzenie w sposéb

ekologiczny oraz energooszczedny.

Uzywaj naczyn w ciemnych
barwach lub emaliowanych, co
poprawi przeptyw ciepta.
Gotujac potrawy wykonuj
operacje podgrzewania, jesli
zaleca sie jg w instrukcji
obstugi lub przepisie
gotowania.

Nie otwieraj zbyt czesto

drzwiczek w trakcie gotowania.

Jezeli drzwi nie sg otwarte,
wewnetrzna temperatura jest
optymalizowana w celu
zapewnienia oszczednosci
energii w trybie ECO FAN

16 15 14 13

HEATING i moze sie rozni¢ od
wskazan na wyswietlaczu.

e O ile to mozliwe staraj sie
gotowac w piekarniku wiecej
niz jedng potrawe na raz.
Mozna gotowa¢ w dwéch
naczyniach obok siebie na
ruszcie.

e Gotuj potrawy po kolei.
Piekarnik bedzie juz goracy.

e Mozna oszczedzi¢ energie
wytaczajac piekarnik na kilka
minut przed uptywem czasu
gotowania. Nie otwieraj
drzwiczek piekarnika.

e Rozmrazaj mrozonki przed
gotowaniem.

Pierwszy raz
Ustawianie czasu

12 11 10
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Klawisz ZAL./WYL.

Przycisk blokady przyciskow
Przycisk ,cofnij”

Przycisk ,w dét’ (wybdér menu)
Przycisk ,w gore” (wybdr menu)
Klawisz OK

Przycisk szybkiego
podgrzewania
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6 7 8 9
8  Przycisk zwalniania pokrywy
pojemnika na wode
9  Przycisk start/stop gotowania
10 Pole wskaznika czasu biezacego
11 Pole czasu alarmu
12 Pole czasu gotowania / konca
czasu gotowania
13 Pole wskaznika
temperatury/wagi




14 Wyswietlacz tekstu
15 Wyswietlacz funkcji
16 Pozycje potki

Ustawienie jezyka

1.

6.

7.

Po pierwszym wiaczeniu
piekarnika na wyswietlaczu

tekstowym wyswietlony

zostanie komunikat Programy
gotowania.

. Dotykaj /\/\/ do chwili

wys$wietlenia tekstu Ustawienia.

. Dotknij .
. Dotykaj /\// do chwili

wyswietlenia tekstu Jezyk.

. Dotknij &. Wy$wietlony

zostanie jezyk aktualnie
ustawiony dla piekarnika.
Dotknij /\/\/, aby wybrac
zadany jezyk.

Dotknij &, aby potwierdzi¢ to
ustawienie.

Nastawianie czasu

Po pierwszym wiaczeniu

piekarnika automatycznie
ustawiona zostanie godzina 00:00.
Aby zmieni¢ ustawienie godziny:

1.

Po witaczeniu piekarnika na
wyswietlaczu tekstowym
wys$wietlony zostanie

komunikat Programy gotowania.

. Dotykaj /\/N do chwili

wys$wietlenia tekstu Ustawienia.

. Dotknij &.
. Dotykaj /\// do chwili

wysSwietlenia tekstu Zegar.

. Dotknij ™.
. Dotknij Z\/\/, aby ustawic

zadang godzine.

. Dotknij &, aby potwierdzi¢ to

ustawienie.

Pierwsze czyszczenie

Pewne detergenty lub $rodki
czyszczace mogaq uszkodzi¢
powierzchnie.

Nie uzywaj agresywnych
detergentow, proszku/mleczka
do czyszczenia, ani zadnych
ostrych przedmiotow.

1. Usun wszystkie materiaty
opakowaniowe.

2. Wytrzyj powierzchnie wyrobu
wilgotng Sciereczka lub gabka i
wytrzyj do sucha Sciereczka.
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Regulacja poziomu twardosci Konieczne jest rowniez usuwanie

wody kamienia z powierzchni systemu
Poziom twardoéci wody nalezy generowania pary w odpowiedni
wyregulowac podczas korzystania czasie.

z piekarnika po raz pierwszy. Proces przygotowywania paska
Przedziat twardosci wody jest testowego opisano ponizej.

wskazany w ponizszej tabeli.

3
Niewielka ilo$¢
kamienia

Rozpakowac Pusci¢ wode z | Moczy¢ pasek | Wyjac pasek Odczekaé 1 p
pasek kranu przez 1 | testowy w z wody i minute. twardosci wody
testowy. minute. wodzie przez potrzasnaé produktu

1 minute. nim. zgodnie z
wynikiem
uzyskanym na
pasku
testowym.

Tabela ustawiania twardosci
wod

e Nie nalezy trzymac paska test nalezy wykona¢ w
testowego pod biezacq woda, szklance.
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e Oczekiwanie przez czas dtuzszy
niz 1 minuta prowadzi do
uzyskania nieprawidtowych
wynikow.

e Jesli wyniki wskazujg twardg
wode, mozna rowniez korzystac
z wody butelkowanej. Mozna
powtodrzy¢ pomiar dla wody
butelkowanej.

e Nalezy wybrac¢ wartos¢
wejéciowg odpowiednig dla
liczby obszaréw zmieniajacych
kolor na pasku testowym z
powyzszej tabeli i wprowadzi¢ te
informacje na odpowiednim
ekranie menu.

e Po pomiarze pasek nalezy

chroni¢ przed dzieémi i wyrzucic.

Wyla¢ wode ze szklanki, w
ktorej prowadzono badania.

Poziom twardosci wody

1. Po pierwszym witgczeniu
piekarnika na wyswietlaczu
tekstowym wyswietlony zostanie
komunikat ,,Programy
gotowania”.

2. Dotykac¢ /\/\/ do chwili

n

wyswietlenia opcji ,,Ustawienia”.

Dotknaé &.

Dotyka¢ /\/\/ do chwili

wyswietlenia opcji ,,Twardos¢

wody”.

5. Dotknaé . Wyswietlony
zostanie wczeéniej ustawiony
poziom twardosci wody.

6. Dotyka¢ /\/\/ w celu wybrania
poziomu odpowiadajacego
twardosci uzywanej wody po
wykonaniu pomiaru.

7. Dotknaé &, aby potwierdzi¢ to
ustawienie.

Podgrzewanie wstepne

Nagrzewaj urzadzenie przez ok. 30

minut, a potem je wytacz. Przed

pierwszym uzyciem nalezy wypali¢

sw

wszelkie pozostatosci po produkgji i
warstwy ochronne.

OSTRZEZENIE

Mozna sie poparzy¢ od goracych
powierzchnil

Urzadzenie to nagrzewa sie
podczas pracy. Nie dotykaj
goracych palnikéw, wewnetrznych
sekcji piekarnika, elementéw
grzejnych itp. Zakaz zblizania sie
dzieci!

Do wktadania i wyjmowania
potraw z gorgcego piekarnika
zawsze zaktadaj odporne na
wysokie temperatury rekawice.

Piekarnik elektryczny

1.

2.
3.

Wyjmij z piekarnika wszystkie
foremki do pieczenia i ruszt.
Zamknij drzwiczki piekarnika.
Wybierz pozycje , Static"
(Statyczne)

Wybierz najwyzszg moc grilla;
patrz Jak obstugiwac piekarnik
elektryczny, strona 28.

. Niech piekarnik pracuje przez ok.

30 minut.

. Wytacz piekarnik; patrz Jak

obstugiwaé piekarnik elektryczny,
strona 28

Piekarnik z grillem

1.

2.
3.

Wyjmij z piekarnika wszystkie
foremki do pieczenia i ruszt.
Zamknij drzwiczki piekarnika.
Wybierz najwyzszg moc grilla;
patrz .

Niech piekarnik pracuje przez ok.
30 minut.

. Wytacz grill; patrz

W trakcie pierwszego
uruchomienia przez pare
godzin mogq sie wydzielaé
dym i zapach. Jest to catkiem
normalne. Zadbaj o dobrg
wentylacje kuchni i pozbadz
sie dymu i zapachu. Nie
wdychac bezposrednio
powstajacego dymu i zapachu.
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E Jak obstugiwaé piekarnik

Ogolne informacje o
pieczeniu ciast i mies oraz o
frillowaniu

OSTRZEZENIE
Mozna sie poparzy¢ od goracych

powierzchnil

Urzadzenie to nagrzewa sie
podczas pracy. Nie dotykaj
goracych palnikow,
wewnetrznych sekcji
piekarnika, elementéw
grzejnych itp. Zakaz zblizania
sie dzieci!

Do wkfadania i wyjmowania
potraw z goracego piekarnika
zawsze zaktadaj odporne na
wysokie temperatury
rekawice.

ZAGROZENIE:
Otwierajac drzwiczki piekarnika

zachowaj ostroznos¢, bo moze
ulotnic sie z niego para.

Taka ulatniajaca sie para moze
poparzy¢ dionie, twarz i oczy.

Wskazowki do pieczenia

ciasta

e Uzywaj stosownych naczyn
metalowych z powtokami
nieprzylegajacymi,
pojemnikéw aluminiowych, lub
zaroodpornych form
silikonowych.
Naczynia muszg by¢ réwniez
odporne na silng pare.

e ROb najlepszy uzytek z
miejsca na potce.

e Foremke do pieczenia stawiaj
w srodku pofki.

e Prze zalaczeniem piekarnika
lub grilla wybierz wtasciwg
pozycje potki. Nie zmieniaj
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pozycji potki, gdy kuchenka
jest goraca.

e Zamknij drzwiczki piekarnika i
nie otwieraj ich.

Wskazowki do pieczenia

miesa

e Przyprawienie catych kurczat,
indykéw i duzych porcji miesa,
np. sokiem z cytryny ;in
czarnym pieprzem przed
pieczeniem podniesie jego
wydajnosc¢.

e Pieczenia miesa z koscig trwa
ok. 15 - 30 minut dluzej niz
pieczenie takiego samego
kawatka bez kosci.

¢ Na upieczenie jednego
centymetra grubosci miesa
potrzeba ok. 4 do 5 minut.

e Po zakonczeniu pieczenia
pozostaw pieczen w piekarniku
na ok. 10 minut. Soki lepiej
rozchodzg sie po catej pieczeni
i nie wyciekajq przy jej
krojeniu.

e Ryby nalezy piec na potce
$rodkowej lub dolnej na
zaroodpornym talerzu.

Wskazowki do grillowania
Mieso, ryby i dréb szybciej
rumienig sie, gdy sie je grilluje,
zachowujg mitg kruchos¢ i nie
wysychajq. Do grillowania
szczegoblnie nadajg sie ptaskie
kawatki, nadziane na szpikulec
szasztyki i kietbaski, a takze
warzywa o znacznej zawartosci
wody, takie jak pomidory i cebule.
e Rozt6z kawatki miesa do
grillowania na ruszcie
drucianym lub w foremce do



pieczenia z rusztem drucianym
w taki sposob, aby pokryta
nimi powierzchnia nie
wystawata poza grzatke.

e Wsun te potke druciang lub
foremke do pieczenia z
rusztem na wybrany poziom w
piekarniku. Jesli grillujesz na
poéifce drucianej, na dolng
potke wsun foremke do
pieczenia na kapiqcy ttuszcz.
Wsuwana foremka do
pieczenia musi mie¢ rozmiar
zakrywajacy caty obszar
grillowania. Foremka moze nie
by¢ dostarczana z produktem.
Aby fatwiej oczyscic to
naczynie z tluszczu, wlej do
niego troche wody.

Zywno$¢ nie nadajaca sie do
grillowania stwarza zagrozenie
pozarowe. Do grillowania
uzywaj wytacznie zywnosci,
ktora nadaje sie do
przyrzadzania w wysokich
temperaturach.

Nie wktadaj zywnosci do grilla
zbyt gteboko. Tam jest
najgorecej i tlusta zywnosc¢
moze sie zapalic.

Wskazowki uzywania sondy

do miesa

e Sonde wbija sie w najgrubsze
miejsce w miesie. Nie nalezy
dotykac¢ sondg naczynia, w
ktérej jest potrawa, kosci, ani
tkanki tluszczowej.

e Przy pieczeniu catych kurczat
sonde wbija sie pomiedzy
brzuch i udko, poniewaz klatka
piersiowa jest pusta.

e Przy pieczeniu miesa w
kawatkach wybieraj sztuki
mniej wiecej podobnych

rozmiaréw. Wbij sonde w
kawatek najgrubszy.

e Jesli pod koniec pieczenia
wydaje ci sie, ze mieso nie jest
dobrze wypieczone, powtorz
proces pieczenia wbijajqc
sonde w inne miejsce.

Jak obstugiwa¢ piekarnik

elektryczny

Tabela funkcji gotowania
Tabela funkcji pokazuje dostepne
funkcje piekarnika i
odpowiadajqce im temperatury
maksymalne i minimalne.

Funkcje roznig sie w zaleznosci
od modelu produktu.

Ze wzgledow bezpieczenstwa
dla wszystkich funkcji z
wyjatkiem utrzymywania w
cieple i gotowania w niskiej
temperaturze mozna ustawic
maksymalny czas gotowania
nie dtuzszy niz 6 godzin.
Funkcje gotowania.

Podczas ustawiania funkcji
podswietla sie ramka
odpowiedniego ustawienia.

CHNC|C)

W razie przerwy w zasilaniu
program zostanie skasowany.
rzeba wowczas
zaprogramowac piekarnik od
nowa.

O

Biezacej godziny nie mozna
nastawi¢, gdy piekarnik
wykonuje jakas funkcje lub
zaprogramowano go do pracy
w trybie pétautomatycznym
badz w petni automatycznym.

Nawet jesli piekarnik jest

wytaczony, lampka w jego
wnetrzu zapala sie wraz z
otwarciem drzwiczek.

Cle
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przez 2 godziny w druciane jak pokazano na rysunku.
temperaturze 280°C lub Ruszt druciany nie moze opierac
wyzszej. sie o tylng Sciane piekarnika. Aby
poprawi¢ wydajnos¢ grillowania,
przesun ruszt druciany do
przedniej sekcji stelazu i ustal go
rzy pomocy drzwiczek.

@Piekarnik dziata nie diuzej niz trzeba wsadzi¢ pomiedzy potki

Gotowanie na

40-320

Uzywanie sondy do miesa
1. Po nastawieniu funkcji i

. temperatury piekarnika wiéz
e gniazdo potaczenia sondy (2)
w szczeline(1) na bocznej

SCi bud

Grzatka dolna 40-220

' Utrzymywanie

Wylaczanie piekarnika elek-

trycznego 12 °

Aby wytaczy¢ piekarnik, dotknij 1  Szczelina na sonde do miesa
przycisku wt./wyt. Gniazdo pofaczenia sondy do
Pozycje stelazu (modele z miesa

rusztem drucianym) 3 Koniec czujnika sondy do miesa

Wazne jest, aby prawidlowo
umieszczac ruszt druciany na
poéfce drucianej. Ruszt druciany
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Sonda do migsa jest aktywna,
gdy uzywa sie funkgcji, przy
ktérych jej symbol swieci sie

ciggle.

esli czasomierz kuchenki
nastawiono na jakis czas trwania
pieczenia przed uzyciem sondy

do miesa, po jej przytaczeniu
ustawienie to zostanie
automatycznie skasowane.

Podczas gotowania z uzyciem
sondy temperatury miesa nie
nalezy uzywac potek

znajdujacych sie nad gniazdem
sondy.

2. Wbij w mieso koniec sondy z
czujnikiem

» Piekarnik automatycznie

wykryje sonde po jej przytaczeniu,

a w polu wskaznika temperatury
pojawi sie ,,P75/075". Czujnik
sondy do miesa automatycznie
wykryje osiggniecie ustawionej
temperatury wewnatrz miesa i
zakonczy pieczenie.

PJesli w polu wskaznika
temperatury nie pojawi
sieP75/075, sprawdz, czy
gnhiazdo potaczenia sondy

dobrze wlozono do szczeliny.

e Zalecana temperatura sondy
do miesa to 75 ° C. Jesli
chcesz, mozesz zmienic te
temperature z 40 na 99 ° C.

(Dla funkcji pary mozna
zmieni¢ te temperature w
zakresie od 40 do 90°C).

e Po kazdym uzyciu sonde do
miesa czysci sie wilgotng
$ciereczka i wyciera do sucha
$ciereczkg sucha.

W przypadku uzywania sondy
bez wbicia jej koncowki w
migso, czujnik ten wykryje

temperature wewnatrz
piekarnika i zakonczy proces
pieczenia po osiggnieciu
ustawionej wartosci. Jesli jednak
sonda bedzie poddana
temperaturze 250°C lub
wyzszej, jej czujnik ulegnie
uszkodzeniu.

Gotowanie zatrzyma sie w

9 przypadku wyjecia sondy przed
zakorficzeniem procesu

pieczenia.

Bardzo krwiste 55-59

Dobrze 77-81
wysmazone

* Ze wzgledu na bezpieczenstwo
potraw zaleca sig, aby
temperatura wnetrza

(najzimniejszego punktu) miesa
czerwonego osiggneta co
najmniej 63°C.

* Ze wzgledu na bezpieczenstwo
potraw zaleca sig, aby
temperatura wnetrza
(najzimniejszego punktu) drobiu
osiggneta co najmniej 74°C.
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Tryby pracy

Podana tutaj kolejnos¢ trybdow
pracy moze rézni¢ sie od ich
ukfadu dla tego urzadzenia.
Nazwy funkcji gotowania i
zalecane potozenia potek sg
wys$wietlane na wyswietlaczu
godziny piekarnika.

Gotowanie na parze

Gotowanie odbywa sie przy uzyciu pary.

Mozna tg metoda gotowac zywnos¢ taka,

jak warzywa, czerwone mieso, ryby i

dréb. Para pokrywa powierzchnie

zywnosci, chroniac skfadniki odzywcze
odczas gotowania.

Para + statyczny + wentylator
Gorace powietrze nagrzane grzatkami
gorng i dolng jest bardzo szybko
réwnomiernie rozprowadzane w catym
piekarniku przez wentylator. Funkcja ta
obstuguje réwniez gotowanie na parze.

Do gotowania uzywaj tylko jednej blachy.

Statyczny

Zywno$¢ jest nagrzewana réwnocze$nie
od gory i od dotu. Nadaje sie do ciasta,
ciasteczek oraz ciasta i zapiekanek w
foremkach do pieczenia. Do gotowania
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Statyczny + wentylator

Gorace powietrze nagrzane grzatkami

gorng i dolng jest bardzo szybko

réwnomiernie rozprowadzane w catym

piekarniku przez wentylator. Do
otowania uzywaj tylko jednej blachy.

Para + termoobieg

Gorace powietrze nagrzane grzatka tylng
jest bardzo szybko réwnomiernie
rozprowadzane w catym piekarniku przez
wentylator. Funkcja ta obstuguje réwniez
gotowanie na parze. Jest to przydatne do
pieczenia potraw na réznych poziomach
pétek i w wiekszosci przypadkow nie
wymaga wstepnego podgrzewania.
Nadaje sie do pieczenia w kilku blachach
naraz.

Gdy otwarte sq drzwiczki
piekarnika, silnik wentylatora
nie bedzie dziata¢, aby gorace
powietrze pozostato we
wnetrzu.

Nagrzewanie z termoobiegiem Eco
Fan

Aby oszczedzi¢ energie elektryczna,
mozna uzy¢ tej funkcji zamiast pieczenia,
ktore wykonatoby sie, stosujac
termoobieg w temperaturze z zakresu
160-220°C. Czas pieczenia w tym trybie
jest jednak dtuzszy.

Czasy trwania pieczenia w odniesieniu do
tej funkcji przedstawiono w tabeli
~Nagrzewanie wentylatorowe Eco
Fan”.



Nagrzewanie z termoobiegiem Eco
Fan

Termoobieg

Gorace powietrze nagrzane grzatka tylng
jest bardzo szybko réwnomiernie
rozprowadzane w catym piekarniku przez
wentylator. Jest to przydatne do pieczenia
potraw na réznych poziomach pétek i w
wiekszosci przypadkéw nie wymaga
wstepnego podgrzewania. Nadaje sie do
pieczenia w kilku blachach naraz.

Gdy otwarte sq drzwiczki
piekarnika, silnik wentylatora
nie bedzie dziata¢, aby gorace

powietrze pozostato we
wnetrzu.

Pieczenie wielostronne (3D)

Dziataja grzatki dolna i gérna oraz
nagrzewanie z termoobiegiem. Potrawy
piekg sie rownomiernie i szybko rumienia.
Do gotowania uzywaj tylko jednej blachy.

Para + grill + wentylator

W tym trybie dziata duzy grill w suficie
piekarnika. Tryb nadaje sie do grillowania
duzych ilosci miesa. Funkcja ta obstuguje
réwniez gotowanie na parze.

Para + grill + wentylator

e Pol6z duze lub $rednie porcje
do grillowania na odpowiednio
ustawionej pofce pod grzatkg
grilla.

e Ustaw temperature na
poziom maksymalny.

e Obrd¢ potrawe po uptywie
potowy czasu grillowania.

Grill

W tym trybie dziata duzy grill w suficie
piekarnika. Tryb nadaje sie do grillowania
duzych ilosci miesa.

e Pol6z duze lub $rednie porcje
do grillowania na odpowiednio
ustawionej pofce pod grzatkg
grilla.

e Ustaw temperature na
poziom maksymalny.

e Obrd¢ potrawe po uptywie
potowy czasu grillowania.

Dolny grill

W tym trybie dziata maty grill w suficie
piekarnika. Odpowiedni do potraw
grillowanych i zapiekanek.
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Dolny grill

e Potdz mate lub s$rednie porcje
do grillowania na odpowiednio
ustawionej pofce pod grzatkg
grilla.

e Ustaw temperature na
poziom maksymalny.

e Obrd¢ potrawe po uptywie
potowy czasu grillowania.

Grill z wentylatorem

Gorace powietrze nagrzane duzym grillem
jest bardzo szybko réwnomiernie
rozprowadzane w catym piekarniku przez
wentylator. Tryb nadaje sie do grillowania
duzych ilosci miesa.

Pizza

Dziatajg grzatka dolna i nagrzewanie z
termoobiegiem (w Scianie tylnej). Nadaje
sie do pieczenia pizzy.

Grzatka dolna
Dziata tylko grzatka dolna. Nie nadaje sie
do pizzy ani do rumienienia potrawy od

e Pol6z duze lub $rednie porcje
do grillowania na odpowiednio
ustawionej pofce pod grzatkg
grilla.

e Ustaw temperature na
poziom maksymalny.

e Obrd¢ potrawe po uptywie
potowy czasu grillowania.

Para + pizza

Dziatajg grzatka dolna i nagrzewanie z
termoobiegiem (w Scianie tylnej). Funkcja
ta obstuguje rowniez gotowanie na parze.
Jest ona réwniez odpowiednia do
przygotowywania dan takich jak pizza czy
ciasto.
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Gotowanie w niskiej temperaturze
Stuzy do przygotowania potraw w niskiej
temperaturze przez dtuzszy czas (10-15
godzin).

Utrzymywanie w cieple

Stuzy do utrzymywania przez dtugi czas
potraw we wtasciwej temperaturze
podawania.

)

WSPOMAGANIE PARA

Wspomaganie parg jest dostepne dla

funkcji wymienionych ponizej.

e Para + pieczenie przy
wykorzystaniu nawiewu
(statyczne)



Para + termoobieg

Para + grill

Para + pizza

Dla kazdej funkcji dostepne sq trzy
rézne poziomy pary: niski, Sredni i
wysoki. Te funkcje uwalniajq pare
podczas gotowania w regularnych
odstepach czasu.

Zaleca sie korzystanie z pary na
niskim poziomie podczas pieczenia
wyrobow z ciasta takich jak torty,
butki itp.

Zaleca sie korzystanie z pary na
$rednim poziomie podczas pieczenia

wyrobow z ciasta takich jak chleb.
Para sprawia, ze powierzchnia ciast
jest jasniejsza, skdrka bardziej
chrupka, a ciasta sq lepiej wyrosniete.
Wysoki poziom pary jest zalecany do
pieczenia migsa (duze porcje miesa,
caly kurczak itp.).

Para ogranicza utrate wilgotnosci
podczas pieczenia miesa, dzieki
czemu mieso jest bardziej wilgotne i
soczyste.

Opis ogolny panelu sterowania

16 15 14 13 12 1" 10
|
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0
DB = v & & 45 bli
| | | | | | | | |
i 1 L} 1 I L} i 4 i
1 2 3 4 5 6 7 8 9
1 Klawisz ZAL./WYL. 15 Wyswietlacz funkcji
2  Przycisk blokady przyciskow 16 Pozycje potki
3  Przycisk ,cofnij”
4 Przyc!sk oW dc,)’r ,(Iwybor’ menu) . Symbol boostera
5  Przycisk ,w gore” (wybdr menu) )
. : Symbol czasu gotowania
6 Klawisz OK : Symbol korca gotowania
7  Przycisk szybkiego : Symbol alarmu
podgrzewania : Symbol temperatury
8  Przycisk zwalniania pokrywy wewngtrznej
pojemnika na wode : Symbol funkgji
. . utrzymywania w cieple
2 Przycisk St,aljt/StOp gOtOIW?ma : Symbol blokady klawiszy
10 Pole wskaznika czasu biezacego : Symbol otwartych drzwiczek
11 Pole czasu alarmu : Symbol sondy do pieczenia
12 Pole czasu gotowania / konca migsa* .
czasu gotowania : Symbol samoczyszczenia
L (pyrolizy)*
13 Pole wskaznika . : Symbol gotowania na parze
temperatury/wagi *(R6znig sie zaleznie od modelu
14 Wyswietlacz tekstu piekarnika.)
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Menu programow gotowania
Uzywanie funkcji piekarnika
do gotowania bez pary

1.

2.

Dotknij @, aby witaczyc¢
piekarnik.

Po witaczeniu piekarnika
wys$wietlone zostanie menu
gtowne.

. Dotknij &, aby przej$¢ do

menu programow gotowania.

. Dotknij Z\/\/, aby wybrac¢

zadana funkcje piekarnika bez
pary. Dotknij &, aby wtaczyé
funkcje.

. Aby zmieni¢ temperature,

dotknij /A\/\V w ramce
temperatury/wagi i ustaw
zadang temperature. Wartos¢
temperatury zostanie
potwierdzona z chwilg zmiany.

Aktywne pole w obszarze

pol temperatury/wagi,

czasu gotowania i godziny
alarmu otacza ramka.
Dotknij 4, aby przenie$é
ramke do pol wskaznikow
po prawej stronie, albo “0,
aby przeniesc jq do pdl po
lewej stronie. Jesli znowu
dotkniesz *D, gdy ramka
jest w polu wyswietlania
temperatury/wagi po lewej
stronie, wyswietlone
zostanie poprzednie menu.

6.Aby ustawic¢ czas gotowania,

dotknij & w celu przeniesienia
ramki do pola czasu gotowania
/ czasu zakonczenia gotowania.
Wyswietlony zostanie IEEIM.
Dotknij /\/\/, aby ustawic
zadany czas gotowania.

gotowania. Wyswietlony
zostanie EXSHM. Dotknij /\/\/,
aby ustawi¢ zadang godzine
zakonczenia gotowania.

. Aby ustawic¢ czas alarmu,

dotknij & w celu przeniesienia
ramki do pola czasu alarmu.
Wyswietlony zostanie IIENE.
Dotknij /\/\/, aby ustawic
zadany czas alarmu. Czas
alarmu stuzy jako
przypomnienie; nie wptywa na
czas gotowania ani dziatanie
piekarnika. Przydaje sie na
przyktad, gdy chce sie obrdcic¢
potrawe w piekarniku w
okreslonej chwili.

Najdiuzszy czas alarmu to
23 godziny i 59 minut.

. Jesli funkcja gotowania,

temperatura, czas gotowania,
czas zakonczenia gotowania i
czas alarmu sg odpowiednie,
dotknij N', aby uruchomic¢
gotowanie. Rozpocznie sie
gotowanie, wyswietlana bedzie
ustawiona funkcja oraz
komunikat Gotowanie.

Ustawienie czasu
gotowania, czasu
zakonczenia gotowania i

czasu alarmu nie jest
konieczne do dziatania
piekarnika. Mozna je
ustawic, ale nie trzeba.

Jesli w trakcie gotowania

zostang otwarte drzwiczki

piekarnika, na wyswietlaczu
pojawi sie symbol EI

» Jesli czas gotowania nie
zostatl ustawiony, piekarnik
obstuguje sie recznie. Po

7. Aby ustawic¢ p6zniejszy czas
zakonczenia gotowania,
dotknij & po ustawieniu czasu
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ugotowaniu potrawy dotknij Nl,
aby zatrzymac dziatanie
piekarnika. W przeciwnym razie
piekarnik bedzie nadal dziata¢.
» » Jesli ustawiony zostat
tylko czas gotowania, dziatanie
piekarnika zostanie zatrzymane z
koricem czasu gotowania.
Wyswietlana bedzie funkcja
piekarnika oraz komunikat
Gotowanie zakonczone. Piekarnik
zacznie emitowac dzwiekowy
sygnat ostrzegawczy. Aby
wyciszy¢ ten sygnat, dotknij
dowolnego przycisku.
» » Jesli ustawiony zostat czas
gotowania i czas zakonczenia
gotowania, zegar piekarnika
odejmie czas gotowania od
ustawionego czasu zakonczenia
gotowania, aby obliczy¢ czas
rozpoczecia gotowania. Gdy
nadejdzie czas rozpoczecia
gotowania, wybrana funkcja
piekarnika zostanie wtaczona, a
piekarnik rozgrzeje sie do
ustawionej temperatury. Piekarnik
utrzymuje te temperature do
konAca czasu gotowania. Dziatanie
piekarnika zostanie zatrzymane z
koricem czasu gotowania.
Wyswietlana bedzie funkcja
piekarnika oraz komunikat
Gotowanie zakonczone. Piekarnik
zacznie emitowac dzwiekowy
sygnat ostrzegawczy. Aby
wyciszy¢ ten sygnat, dotknij
dowolnego przycisku.
Uzywanie funkcji piekarnika
do gotowania na parze i
funkcji wspomagania parag
1. Dotkna¢ (), aby wigczy¢
piekarnik.

2. Po wiaczeniu piekarnika

wys$wietlone zostanie menu
gtowne.

3. Dotkngé ™, aby przejs¢ do

menu programow gotowania.

4, Dotkna¢ /\/\/, aby wybrac

zadana funkcje gotowania na
parze lub funkcje wspomagania
parg. Dotknaé &, aby wiaczyé
funkcje.

5. Dotkngaé¢ . Uzyé /A\/\/, aby
wyregulowac poziom pary.
Dotknaé & ponownie, aby
potwierdzi¢ to ustawienie,

6. Aby zmieni¢ temperature,
dotknac¢ /\/\N w ramce
temperatury/wagi i ustawic
zadang temperature. Wartos¢
temperatury zostanie
potwierdzona z chwilg zmiany.

Aktywne pole w obszarze

pol temperatury/wagi,

czasu gotowania i godziny
alarmu otacza ramka.
Dotknaé¢ &, aby przeniesé
ramke do pol wskaznikow
po prawej stronie albo 33,
aby przeniesc jq do pdl po
lewej stronie. Po
ponownym dotknieciu *3,
gdy ramka jest w polu
wyswietlania
temperatury/wagi po lewej
stronie, wyswietlone
zostanie poprzednie menu.

7.Aby ustawic¢ czas gotowania,
nalezy dotknaé ™ w celu
przeniesienia ramki do pola
czasu gotowania / czasu
zakonczenia gotowania.
Wyswietlone zostanie I
Dotknac¢ /\/\/, aby ustawic
zadany czas gotowania.

Funkcja ta nie pozwala na

rozpoczecie gotowania przed
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ustawieniem czasu gotowania.

Wyswietlany czas gotowania jest

automatycznie ustawiany na 30

minut.

8. Aby ustawic¢ pozniejszy czas
zakonczenia gotowania,
nalezy dotknaé & po
ustawieniu czasu gotowania.
Wyswietlony zostanie EX<IA.
Dotknac¢ /\/\/, aby ustawic
zadang godzine zakonczenia
gotowania.

9. Aby ustawic czas alarmu,
nalezy dotknaé & w celu
przeniesienia ramki do pola
czasu alarmu. Wyswietlony
zostanie HIEMM. Dotknad¢ /A\/\V,
aby ustawi¢ zadany czas
alarmu. Czas alarmu stuzy jako
przypomnienie; nie wptywa na
czas gotowania ani dziatanie
piekarnika. Przydaje sie na
przyktad, gdy chce sie obrdcic¢
potrawe w piekarniku w
okreslonej chwili.

Najdtuzszy czas alarmu to
23 godziny i 59 minut.

10. Jesli funkcja gotowania,
temperatura, czas gotowania,
czas zakonczenia gotowania i
czas alarmu sg odpowiednie,
dotknac N', aby uruchomic¢
gotowanie.

11. Etapy obstlugi funkcji
gotowania na parze:

Jesli funkcja gotowania na
parze nie byla wykorzystywana
przez dtuzszy czas, zostanie
wys$wietlony komunikat ,,Dodaj
czysta wode”.

12. Dotkng¢ Coi Pokrywa
pojemnika na wode otworzy sie
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na boki i pojemnik na wode
zostanie wysuniety.

13. Wyjac¢ pojemnik na wode,
wyla¢ pozostatg wode i napetnic
go czystg wodg do poziomu
wskazanego oznaczeniem

”

,MaX. .

Zagrozenie dla zdrowia! W
uk’radzie pary nie wolno

stosowac zadnego ptynu

innego niz woda pitna.

Nie stosowac wody
destylowanej lub
filtrowanej. Stosowac

wyltacznie wode
butelkowang. Nie dodawac
do pojemnika z woda,
roztwordow, ktdre sg palne,
zawierajq alkohol lub
czastki state.

Pokrywa pojemnika
umozliwia jego napetnienie
bez wyjmowania.

14.  Wiozy¢ pojemnik na
miejsce i dotknaé f:ol, aby
zamkna¢ jego pokrywe.
Dotknac¢ .“C-,J aby rozpoczac¢
gotowanie.

» Jesli poziom wody jest

prawidtowy, rozpocznie sie proces

gotowania.

Przed przystgpieniem do

korzystania z funkcji

gotowania na parze lub
wspomagania parg nalezy sie

upewnic, ze pokrywa obudowy
sondy miesa jest zamknieta.

Jesli w trakcie gotowania

zostang otwarte drzwiczki

piekarnika, na wyswietlaczu
pojawi sie symbol B




W razie wyczerpania wody w

pojemniku podczas gotowania
wyswietlony zostanie
komunikat ,Dodaj czysta
wode"”, a piekarnik zacznie
emitowac dzwiekowy sygnat
ostrzegawczy. Gotowanie
zostanie zakonczone. Po
napetnieniu pojemnika wodgq i
wlozeniu go w jego obsade
cykl gotowania bedzie
kontynuowany od miejsca, w
ktorym zostat przerwany.

» » Jesli ustawiony zostat
tylko czas gotowania, dziatanie
piekarnika zostanie zatrzymane z
koricem czasu gotowania.
Wyswietlana bedzie funkcja
piekarnika oraz komunikat
~Gotowanie ukonczone”.
Piekarnik zacznie emitowac
dzwiekowy sygnat ostrzegawczy.
Aby wyciszy¢ ten sygnat, nalezy
dotkna¢ dowolnego przycisku.

» » Jesli ustawiony zostat czas
gotowania i czas zakonczenia
gotowania, zegar piekarnika
odejmie czas gotowania od
ustawionego czasu zakonczenia
gotowania, aby obliczy¢ czas
rozpoczecia gotowania. Gdy
nadejdzie czas rozpoczecia
gotowania, wybrana funkcja
piekarnika zostanie wtaczona, a
piekarnik rozgrzeje sie do
ustawionej temperatury. Piekarnik
utrzymuje te temperature do
konAca czasu gotowania. Dziatanie
piekarnika zostanie zatrzymane z
koricem czasu gotowania.
Wyswietlana bedzie funkcja
piekarnika oraz komunikat
~Gotowanie ukonczone”.
Piekarnik zacznie emitowac
dzwiekowy sygnat ostrzegawczy.

Aby wyciszy¢ ten sygnat, nalezy

dotkna¢ dowolnego przycisku.

15.  Po zakonczeniu cyklu

gotowania ze wzgledéw

higienicznych nalezy wylac

pozostatg wode z pojemnika.
Woda z uktadu generowana
pary piekarnika zostanie
odprowadzona do
pojemnika w ciggu okoto 15
minut od zakonczenia
gotowania. Ze wzgledow
higienicznych nalezy wyla¢
pozostatg wode z
pojemnika.

16.  Wiaczy¢ funkcje suszenia,
aby usuna¢ wode
nagromadzong w piekarniku.
Patrz ,Menu dodatkdéw”.

Gdy funkcja
automatycznego suszenia
jest aktywna, zostaje
automatycznie wigczona po
zakonczeniu kazdego cyklu
gotowania na parze.

17. Aby kontynuowac
gotowanie:

W ciagu 5 minut od
zakonczenia cyklu
gotowania mozna dotknaé Nl,
aby znowu uruchomi¢ piekarnik
z funkcjami gotowania na parze.

» Piekarnik nadal bedzie dziata¢ z

poprzednimi ustawieniami funkcji

gotowania i temperatury.

18. W razie ponownego
uruchomienia piekarnika w
ciagu 5 minut od
zakonczenia cyklu
gotowania wyswietlony
zostanie komunikat
~Przygotowywanie
piekarnika”, poniewaz
piekarnik mogt zaczaé
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odprowadzac¢ wode z systemu
generowania pary do
pojemnika na wode. Po
zniknieciu komunikatu mozna
dotknac .“, aby rozpoczac¢
gotowanie. Jako ze woda z
ukfadu generowana pary
piekarnika zostata
odprowadzona do pojemnika,
wys$wietlony zostanie
komunikat ,,Dodaj czysta
wode”.

19. Dotkng¢ lfjo. Pokrywa
pojemnika na wode otworzy sie
na boki i pojemnik na wode
zostanie wysuniety.

20.  Wyjac pojemnik na wode,
wyla¢ pozostatg wode i napetnic
go czystg wodg do poziomu
wskazanego oznaczeniem
»max.”.

21.  Witozy¢ pojemnik na
miejsce i dotknaé Coi, aby
zamkna¢ jego pokrywe,
Dotknac¢ l? aby rozpoczac¢
gotowanie.

» Jesli poziom wody jest

prawidtowy, rozpocznie sie proces

gotowania.

[i]JeéIi drzwi piekarnika zostang
otwarte, kiedy funkcja
gotowania na parze jest
aktywna, silnik wentylatora
bedzie pracowac z wieksza
predkoscig w celu utworzenia
kurtyny powietrza.

Podczas ostatnich 3 minut
gotowania na parze silnik
wentylatora bedzie pracowac z
wysoka predkoscig w celu
zmniejszenia zageszczenia

pary w piekarniku.
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22.  Po zakonczeniu cyklu
gotowania ze wzgledéw
higienicznych nalezy wylac
pozostatg wode z pojemnika.

Woda z uktadu generowana
pary piekarnika zostanie
odprowadzona do
pojemnika w ciggu okoto 15
minut od zakonczenia
gotowania. Ze wzgledow
higienicznych nalezy wyla¢
pozostatg wode z
pojemnika.

23.  Wiaczy¢ funkcje suszenia,
aby usuna¢ wode
nagromadzong w piekarniku.
Patrz ,Menu dodatkdéw”.

Gdy funkcja
automatycznego suszenia
jest aktywna, pojawi sie
ona na wyswietlaczu
piekarnika po zakonczeniu

kazdego cyklu gotowania
na parze. Mozna dotkng¢

, aby jq uruchomic.

Przed uruchomieniem
funkcji suszenia nalezy
wyjac z piekarnika jedzenie
i akcesoria takie jak blachy,
druciane grille itp.

Nastawianie szybkiego

podgrzewania

Funkcja boostera (szybkiego

nagrzewania) stuzy do szybszego

nagrzania piekarnika do

ustawionej temperatury. Wybierz

zadana funkcje gotowania, a

nastepnie:

1. Dotknij raz a[ﬁ. Na wyswietlaczu
pojawi sie symbol e@.

2. Po ustawieniu czasu gotowania
i temperatury dotknij ’“, aby
rozpoczg¢ gotowanie.



» Symbol e& znika po osiggnieciu
zadanej temperatury, a piekarnik
powraca do wykonywania funkcji
aktywnej przed uruchomieniem
szybkiego nagrzewania.

3. Dotknij raz sﬂ}, aby skasowac

funkcje szybkiego nagrzewania.

Szybkie nagrzewanie zostanie
wytaczone, a symbol sﬂ} zniknie
z wyswietlacza.
Wiaczanie blokady przy-
ciskow
Uruchomienie funkcji blokady
przyciskéw moze zapobiec
zmianom w ustawieniach
piekarnika.
mBIokada przyciskéw moze byé
wiaczona niezaleznie od pracy
piekarnika. Piekarnik mozna
wytaczy¢, dotykajac @, nawet

przy wiaczonej blokadzie
przyciskow.

1. Dotykaj 6 az na wyswietlaczu
pojawi sie ,&".
» Po wigczeniu blokady
przyciskdw w razie nacisniecia
dowolnego przycisku (z wyjatkiem
przyciskow /\/\/) wyswietlane
bedzie ostrzezenie Blokada
przyciskow wtaczona i symbol

Kiedy blokada przyciskéw jest
aktywna, przyciski piekarnika
nie dziataja. W razie przerwy wj

zasilaniu blokada przyciskow
nie zostaje anulowana.

Wytaczanie blokady

przyciskow

1. Dotykaj 6, az 2" zniknie z
wyswietlacza.

» Blokada przyciskéw zostanie
wytaczona.

Menu funkcji automatycznego
gotowania

1. Dotkna¢ (D, aby witaczy¢
piekarnik.

2. Po wiaczeniu piekarnika
wys$wietlone zostanie menu
gtowne. Dotykac /\/\V/, az
wys$wietlone zostanie menu
automatycznego gotowania.

3. Dotkngé &, aby otworzy¢ menu
automatycznego gotowania.

4. Dotknac¢ /\/\/, aby wybrac
menu gtéwne zywnosci, ktdrg
chce sie gotowac. (Patrz tabela
menu automatycznego
gotowania). Dotkna¢ &, aby
potwierdzi¢ wybor.

5. Dotknac¢ /\/\/, aby wybrac
zywnos¢, ktérg chce sie
gotowac.

6. Aby zmieni¢ wage zywnosci,
nalezy dotkna¢ /\/\/, gdy
ramka otacza pole
temperatury/wagi, i ustawic
wage. Wartos¢ wagi zostanie
potwierdzona z chwilg zmiany.
Czas gotowania zmieni sie
automatycznie odpowiednio do
wagi Zywnosci.

Wage mozna zmieni¢ tylko
dla tych potraw, dla ktérych
zostata wskazana.
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Aktywne pole w obszarze

pol temperatury/wagi,

czasu gotowania i godziny
alarmu otacza ramka.
Dotknaé¢ &, aby przeniesé
ramke do pol wskaznikow
po prawej stronie albo *3,
aby przeniesc jq do pdl po
lewej stronie. Po
ponownym dotknieciu *3,
gdy ramka jest w polu
wyswietlania
temperatury/wagi po lewej
stronie, wyswietlone
zostanie poprzednie menu.

7.Aby ustawic¢ czas gotowania,

©

10.

nalezy dotknaé & w celu
przeniesienia ramki do pola
czasu gotowania. Wyswietlone
zostanie M. Dotkna¢ A/,
aby ustawi¢ zadany czas
gotowania. Liczba zmian czasu
gotowania odpowiednio do wagi
Zywnosci jest ograniczona.

. Jesli funkcja gotowania,

temperatura, waga i czas
gotowania sg odpowiednie,
nalezy dotkna¢ ’", aby
uruchomi¢ gotowanie.

Jesli dla wybranej zywnosci
dostepna jest funkcja
gotowania na parze, nalezy
postepowac zgodnie z
instrukcjami dla tej funkcji
wskazanymi ponizej:

Jesli funkcja gotowania na
parze nie byla wykorzystywana
przez dtuzszy czas, zostanie
wys$wietlony komunikat ,,Dodaj
czysta wode”.

Dotknac¢ f:o‘l. Pokrywa
pojemnika na wode otworzy sie
na boki i pojemnik na wode
zostanie wysuniety.
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11.  Wyjac¢ pojemnik na wode,
wyla¢ pozostatg wode i napetnic
go czystg wodg do poziomu
wskazanego oznaczeniem

”

,MaX. .

Zagrozenie dla zdrowia! W
uktadzie pary nie wolno
stosowac zadnego ptynu
innego niz woda pitna.

Nie stosowac wody
destylowanej lub
filtrowanej. Stosowac

wyltacznie wode
butelkowang. Nie dodawac
do pojemnika z woda,
roztwordow, ktdre sg palne,
zawierajq alkohol lub
czastki state.

-Pokwwa pojemnika
umozliwia jego napetnienie
bez wyjmowania.

12.  Wiozy¢ pojemnik na
miejsce i dotknaé f:o‘l, aby
zamkna¢ jego pokrywe.
Dotknac¢ |f,, aby rozpoczac¢
gotowanie.

» Jesli poziom wody jest

prawidtowy, rozpocznie sie proces

gotowania.
Przed przystgpieniem do
korzystania z funkcji
gotowania na parze lub
wspomagania parg nalezy sie
upewnic, ze pokrywa obudowy
sondy miesa jest zamknieta.

Jesli w trakcie gotowania

zostang otwarte drzwiczki

piekarnika, na wyswietlaczu
pojawi sie symbol B




W razie wyczerpania sie wody
w pojemniku podczas
gotowania wyswietlony

zostanie komunikat ,,Dodaj
czysta wode"”, a piekarnik
zacznie emitowac dzwiekowy
sygnat ostrzegawczy.
Gotowanie zostanie
zakonczone. Po napetnieniu
pojemnika wodg i wtozeniu go
w jego obsade cykl gotowania
bedzie kontynuowany od
miejsca, w ktorym zostat
przerwany.

» » Jesli ustawiony zostat czas
gotowania, dziatanie piekarnika
zostanie zatrzymane z koncem
czasu gotowania. Wyswietlana
bedzie funkcja piekarnika oraz
komunikat ,,Gotowanie
ukonczone”. Piekarnik zacznie
emitowac dzwiekowy sygnat
ostrzegawczy. Aby wyciszy¢ ten
sygnat, nalezy dotkna¢ dowolnego
przycisku.

13.  Po zakonczeniu cyklu

gotowania ze wzgledéw

higienicznych nalezy wylac

pozostatg wode z pojemnika.
Woda z uktadu generowana
pary piekarnika zostanie
odprowadzona do
pojemnika w ciggu okoto 15
minut od zakonczenia
gotowania. Ze wzgledow
higienicznych nalezy wyla¢
pozostatg wode z
pojemnika.

14.  Wiaczy¢ funkcje suszenia,
aby usuna¢ wode
nagromadzong w piekarniku.
Patrz ,Menu dodatkdéw”.

Gdy funkcja
automatycznego suszenia
jest aktywna, zostaje
automatycznie witgczona po
zakonczeniu kazdego cyklu

gotowania na parze.

15. Aby kontynuowac

gotowanie:

W ciagu 5 minut od
zakonczenia cyklu
gotowania mozna dotknaé N',
aby znowu uruchomi¢ piekarnik
z funkcjami gotowania na parze.

» Piekarnik nadal bedzie dziata¢ z
poprzednimi ustawieniami funkcji
gotowania i temperatury.

16. W razie ponownego

uruchomienia piekarnika w
ciagu 5 minut od
zakonczenia cyklu
gotowania wyswietlony
zostanie komunikat
~Przygotowywanie
piekarnika”, poniewaz
piekarnik mogt zaczaé
odprowadzac¢ wode z systemu
generowania pary do
pojemnika na wode. Po
zniknieciu komunikatu mozna
dotknac "“, aby rozpoczac¢
gotowanie. Jako ze woda z
ukfadu generowana pary
piekarnika zostata
odprowadzona do pojemnika,
wys$wietlony zostanie
komunikat ,,Dodaj czysta
wode”.

Dotknac¢ t:oi. Pokrywa
pojemnika na wode otworzy sie
na boki i pojemnik na wode
zostanie wysuniety.

Wyjac pojemnik na wode,
wyla¢ pozostatg wode i napetnic
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go czystg wodg do poziomu
wskazanego oznaczeniem
»max.”.

19.  Wiozy¢ pojemnik na

miejsce i dotknaé l’:oi, aby
zamkna¢ jego pokrywe.
Dotknac¢ Nl? aby rozpoczac¢
gotowanie.
» Jesli poziom wody jest
prawidtowy, rozpocznie sie proces
gotowania.

Desli drzwi piekarnika zostang
otwarte, kiedy funkcja
gotowania na parze jest
aktywna, silnik wentylatora
bedzie pracowac z wieksza
predkoscig w celu utworzenia
kurtyny powietrza.

Podczas ostatnich 3 minut
gotowania na parze silnik
wentylatora bedzie pracowac z
wysoka predkoscig w celu

zmniejszenia zageszczenia
pary w piekarniku.

20.  Po zakonczeniu cyklu

gotowania ze wzgledéw

higienicznych nalezy wylac

pozostatg wode z pojemnika.
Woda z uktadu generowana
pary piekarnika zostanie
odprowadzona do
pojemnika w ciggu okoto 15
minut od zakonczenia
gotowania. Ze wzgledow
higienicznych nalezy wyla¢
pozostatg wode z
pojemnika.

21.  Wiaczy¢ funkcje suszenia,
aby usuna¢ wode
nagromadzong w piekarniku.
Patrz ,Menu dodatkdéw”.

43/PL

Gdy funkcja
automatycznego suszenia

.Bjest aktywna, pojawi sie

ona na wyswietlaczu
piekarnika po zakonczeniu
kazdego cyklu gotowania
na parze. Mozna dotkng¢

, aby jq uruchomic.

[i]

Przed uruchomieniem
funkcji suszenia nalezy
wyjac z piekarnika jedzenie
i akcesoria takie jak blachy,
druciane grille itp.




Funkcje automatycznego Moga sig rézni¢ w zaleznosci od
gotowania: modeli

Surowe Puszyste Kurczak
ziemniaki (*) | buteczki <1600 g(*)
pogagca (*)

Swieza Chleb Indyk
fasolka (*) kanapkowy pieczony (*)
*

Buteczki z Pigwa
nadzieniem suszona

s

* W przypadku tych potraw
mozna uzy¢ funkcji gotowania na
parze.
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Menu programow
dodatkowych

Przed przystgpieniem do
korzystania z funkcji
gotowania na parze lub
wspomagania parg nalezy sie
upewnic, ze pokrywa obudowy
sondy miesa jest zamknieta.

Odkamienianie (Ta funkcja
jest dostepna opcjonalnie.
Moze ona nie wchodzi¢ w
zakres wyposazenia
zakupionego produktu).
Zalecane jest stosowanie
programu odkamieniania w celu
usuniecia kamienia wapiennego
nagromadzonego w systemie
generowania pary. Piekarnik
informuje uzytkownika o
koniecznosci przeprowadzenia
odkamieniania zgodnie z
ustawionym poziomem twardosci
wody. W komplecie z urzadzeniem
dostarczane sg dwie tabletki
odkamieniacza. (Mozna réwniez
korzysta¢ z powszechnie
dostepnych odkamieniaczy, ktore
sq zalecane do urzadzen do
gotowania ze wspomaganiem parg,
zgodnie z instrukcjami
u2ytkowania(5

1. Dotkna¢ (U, aby wiaczy¢
piekarnik.

2. Po wiaczeniu piekarnika
wys$wietlone zostanie menu
gtowne. Dotykac /\/\/, az
wysS$wietlone zostanie
~Programy dodatkowe”.

3. Dotkngé .

4, Dotyka¢ /\/\ do chwili
wysSwietlenia opcji
~Odkamienianie”.

45/PL

5.

6.

10.

11.

12.

13.

Dotknaé . Dotkna¢ przycisku
)", aby uruchomi¢ proces.
Zostanie wyswietlony
komunikat ,,Nalej 250 ml
wody do zbiornika i dodaj
tabletke”.

. Dotknag¢ l':o‘l. Pokrywa

pojemnika na wode otworzy sie
na boki i pojemnik na wode
zostanie wysuniety.

. Nala¢ 250 ml czystej wody do

zbiornika i dodac tabletke
Witozy¢ pojemnik na miejsce i
dotknaé¢ =, aby zamknaé
pokrywe.

. Dotkng¢ przycisku "", aby

uruchomic¢ proces.

Podczas procesu
odkamieniania tabletka
rozpusci sie, aby usunac
kamien nagromadzony w
generatorze pary piekarnika.
Piekarnik przeprowadzi ten
proces automatycznie i na
koncu procesu zostanie
wys$wietlony komunikat
~Oproznij zbiornik i nalej
250 ml wody”.

Dotknac¢ tloi. Pokrywa
pojemnika na wode otworzy sie
na boki i pojemnik na wode
zostanie wysuniety.

Oproéznic zbiornik i dodac
do niego 250 ml czystej wody.
Witozy¢ pojemnik na miejsce i
dotknac f:ol, aby zamknac¢
pokrywe. Proces bedzie
kontynuowany.

Po zakonczeniu procesu
odkamieniania wyswietlony
zostanie komunikat ,,Proces
zakonczony”.



Pierwsza faza
odkamieniania trwa prawie
90 minut, a druga okoto 20
minut.

» Otworzy¢ drzwiczki piekarnika,
aby wypusci¢ pare i odprowadzi¢
pozostatg wode do pojemnika na
wode.

Suszenie (Ta funkcja jest

dostepna opcjonalnie. Moze

ona nie wchodzi¢ w zakres
wyposazenia zakupionego
produktu).

Umozliwia suszenie wnetrza
piekarnika poprzez odparowanie
wody pozostatej w piekarniku po

gotowaniu na parze. Ze wzgleddéw

higienicznych zalecane jest
wigczenie tej funkcji po kazdym
gotowaniu na parze.

Przed rozpoczeciem procesu
suszenia nalezy wyja¢ zywnos¢

i blachy z piekarnika.

Przed uzyciem funkcji suszenia
nalezy wytrzec¢ suchg scierkg

wode nagromadzong
(ewentualnie) na dnie
piekarnika.

1. Dotkna¢ @, aby witaczy¢
piekarnik.

2. Po wiaczeniu piekarnika
wys$wietlone zostanie menu
gtowne. Dotykac /\/\V/, az
wys$wietlone zostanie ,,Menu
programow dodatkowych”.

3. Dotknad¢ .

4, Dotyka¢ /\/\/ do chwili

wyswietlenia opcji ,Suszenie”,

Ul

. Dotkna¢ .
6. Dotkngc N', aby rozpoczac¢
suszenie.

7. Po 10 minutach, czyli
automatycznie ustawianym
czasie suszenia, wyswietlony
zostanie komunikat ,,Otworz
drzwiczki piekarnika”.

» Otworzy¢ drzwiczki piekarnika,

aby wypuscic¢ pare.

Podgrzewanie (Ta funkcja

jest dostepna opcjonalnie.

Moze ona nie wchodzi¢ w

zakres wyposazenia zaku-

pionego produktu).

Nadaje sie do odgrzewania potraw.

Funkcja wspomagania parg

zapobiega wysuszaniu zywnosci.

e Stosowac naczynia
zaroodporne.

e Stosowac perforowang duzg

blache do gotowania na parze.

e Nie przykrywaé naczynia

podczas podgrzewania.

1. Dotkna¢ &, aby witaczy¢
piekarnik.

2. Po wiaczeniu piekarnika
wys$wietlone zostanie menu
gtowne. Dotykac /\/\V/, az
wysS$wietlone zostanie
~Programy dodatkowe”.

3. Dotkngé ™,

4, Dotykac¢ A/ do chwili
wysSwietlenia opcji
~Podgrzewanie”.

5. Dotkngé . Dotknaé przycisku
N', aby uruchomi¢ proces. Aby
uruchomic te funkcje, nalezy
postepowac zgodnie z
~Etapami obstugi funkcji
gotowania na parze”
opisanymi w punkcie
~UZywanie funkcji
piekarnika do gotowania na
parze i funkcji
wspomagania para”.
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Podczas korzystania z tej funkcji
wys$wietlana jest zalecana
temperatura i czas. Mozna ustawic
temperature i czas oraz czas
zakonczenia pieczenia.

Garowanie ciasta (Ta
funkcja jest dostepna opc-
jonalnie. Moze ona nie
wchodzi¢ w zakres
wyposazenia zakupionego
produktu).

Funkcja jest odpowiednia do

garowania ciasta drozdzowego np.

ciasta na chleb, pogaca i na pizze.

Funkcja wspomagania parg

zapobiega wysuszaniu powierzchni

Ciasta.

e Stosowac naczynia
zaroodporne.

e Nie przykrywaé naczynia
podczas garowania.

e Nie otwiera¢ drzwiczek
piekarnika podczas procesu
garowania, moze to
spowodowac utrate wilgoci lub
niewyrosniecie ciasta.

e Przed skorzystaniem z funkcji
garowania ciasta nalezy sie
upewnic, ze obszar pieczenia
jest wystarczajqco wystudzony
(w temperaturze pokojowej).

e (Czas garowania zalezy od
wielkosci i wagi ciasta.

e Do garowania zaleca sie
stosowanie duzych,
zaroodpornych naczyn na
drucianym ruszcie.

1. Dotkna¢ @, aby witaczy¢

piekarnik.

2. Po wiaczeniu piekarnika

wys$wietlone zostanie menu
gtowne. Dotykac /\/\V/, az
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wysS$wietlone zostanie
~Programy dodatkowe”.

3. Dotkngé &,

4, Dotyka¢ /\/\/ do chwili
wysSwietlenia tekstu
~Wyrastanie ciasta”.

5. Dotkngé ™. Dotknaé przycisku
’", aby uruchomi¢ proces. Aby
uruchomic te funkcje, nalezy
postepowac zgodnie z
~Etapami obstugi funkcji
gotowania na parze”
opisanymi w punkcie
~UZywanie funkcji
piekarnika do gotowania na
parze i funkcji
wspomagania para”.

Podczas korzystania z tej funkcji

wys$wietlana jest zalecana

temperatura i czas. Mozna ustawic
temperature i czas oraz czas
zakonczenia pieczenia.

Rozmrazanie (Ta funkcja
jest dostepna opcjonalnie.
Moze ona nie wchodzi¢ w
zakres wyposazenia zaku-
pionego produktu).

Funkcja stuzy do rozmrazania
mrozonej Zzywnosci np. owocow,
warzyw i ciast. Do rozmrazania
nalezy stosowac perforowang
duzg blache do gotowania na
parze. Umiesci¢ blache pod
nizszym poziomem (poziom 1)
perforowanej blachy do pieczenia,
aby zbiera¢ wode splywajacqa z
rozmrazanego produktu.

Ze wzgledow bezpieczenstwa
zaleca sie rozmrazanie miesa i
ryb w lodéwce.




Mrozong zywnos¢ nalezy
wkfadac do piekarnika bez
opakowania.

1. Dotkna¢ @, aby witaczy¢
piekarnik.

2. Po wiaczeniu piekarnika
wys$wietlone zostanie menu
gtowne. Dotykac /\/\V/, az
wysS$wietlone zostanie
~Programy dodatkowe”.

3. Dotknad¢ ™.

4, Dotyka¢ /\/\ do chwili
wysSwietlenia opcji
~Rozmrazanie”.

5. Dotkngé . Dotknaé przycisku
’", aby uruchomi¢ proces. Aby
uruchomic te funkcje, nalezy
postepowac zgodnie z
~Etapami obstugi funkcji
gotowania na parze”
opisanymi w punkcie
~UZywanie funkcji
piekarnika do gotowania na
parze i funkcji
wspomagania para”.

Podczas korzystania z tej funkcji

wys$wietlana jest zalecana

temperatura i czas. Mozna ustawic
temperature i czas oraz czas
zakonczenia pieczenia.

Blanszowanie (Ta funkcja
jest dostepna opcjonalnie.
Moze ona nie wchodzi¢ w
zakres wyposazenia zaku-
pionego produktu).

Funkcja jest odpowiednia do
blanszowania owocow i warzyw
przed zamrazaniem lub
wekowaniem.

Do blanszowania nalezy stosowac
perforowang duza blache do
gotowania na parze. Umiescic
blache pod nizszym poziomem

(poziom 1) perforowanej blachy
do pieczenia, aby zbiera¢ wode
sptywajacq z blanszowanego
produktu.

Aby zachowac kolor
blanszowanej zywnosci, po
blanszowaniu nalezy ja
umiesci¢ w wodzie z lodem,
aby ja schtodzi¢, a nastepnie
nalezy odcedzi¢ wode.

1. Dotkna¢ @, aby witaczy¢
piekarnik.

2. Po wiaczeniu piekarnika
wys$wietlone zostanie menu
gtowne. Dotykac /\/\/, az
wysS$wietlone zostanie
~Programy dodatkowe”.

3. Dotkngé¢ .

4, Dotyka¢ /\/\/ do chwili
wysSwietlenia opcji
~Blanszowanie”.

5. Dotkngé ™. Dotknaé przycisku
"“, aby uruchomi¢ proces. Aby
uruchomic te funkcje, nalezy
postepowac zgodnie z
~Etapami obstugi funkcji
gotowania na parze”
opisanymi w punkcie
~UZywanie funkcji
piekarnika do gotowania na
parze i funkcji
wspomagania para”.

Podczas korzystania z tej funkcji

wyswietlany jest zalecany czas.

Mozna zmienié czas oraz ustawic

czas zakonczenia.
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Higiena (Ta funkcja jest
dostepna opcjonalnie. Moze
ona nie wchodzi¢ w zakres
wyposazenia zakupionego
produktu).

Funkcja jest odpowiednia do
sterylizowania stoikow i ich

pokrywek stosowanych do zapraw.

Podczas sterylizacji
pojemnikow/pokrywek nalezy
korzystac¢ z drucianego rusztu.
Umiesci¢ blache pod nizszym
poziomem (poziom 1) rusztu, aby
zbiera¢ wode powstajaca w
wyniku kondensacji pary.
Pojemniki/pokrywki muszag by¢
otwarte. Umiescic¢
pojemniki/pokrywki w pozycji
odwrdconej, zeby ich gorne czesci
miaty kontakt z drucianym
rusztem.

Stosowac szklane pojemniki
odporne na dziatanie wysokich

temperatur i pary.

Sterylizowane
pojemniki/pokrywki nie
powinny sie dotykac.
Jednoczesnie nalezy
wyjatawia¢ pojemniki podobnej
wielkosci.

1. Dotkna¢ @, aby witaczy¢
piekarnik.

2. Po wiaczeniu piekarnika
wys$wietlone zostanie menu
gtowne. Dotykac /\/\/, az
wysS$wietlone zostanie
~Programy dodatkowe”.

3. Dotkngé¢ .

4, Dotyka¢ /\/\/ do chwili
wys$wietlenia opcji ,,Higiena”.

5. Dotkngé ™. Dotknaé przycisku
Nl, aby uruchomi¢ proces. Aby
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uruchomic te funkcje, nalezy
postepowac zgodnie z
~Etapami obstugi funkcji
gotowania na parze”
opisanymi w punkcie
~UZywanie funkcji
piekarnika do gotowania na
parze i funkcji
wspomagania para”.
Podczas korzystania z tej funkcji
wyswietlany jest zalecany czas.
Mozna zmienié czas oraz ustawic
czas zakonczenia.

Wekowanie (Ta funkcja jest
dostepna opcjonalnie. Moze
ona nie wchodzi¢ w zakres
wyposazenia zakupionego
produktu).

Ta funkcja nadaje sie do
podgrzewania blanszowanej
Zywnosci (np. owocéw i warzyw)
po wtozeniu ich do
sterylizowanych szklanych
pojemnikow.

Dodac ptynu (wody, wody z
cukrem, stonej wody itp.) do
blanszowanej zywnosci i zamknac¢
pojemnik. Napetic¢ pojemnik,
pozostawiajqc przynajmniej 3 cm
od géry i natozy¢ na niego
wysterylizowang pokrywke.
Podczas wekowania pojemnikéw
nalezy stosowac perforowang
duzg blache do gotowania na
parze. Umiesci¢ blache pod
nizszym poziomem (poziom 1)
perforowanej blachy do gotowania
na parze, aby zbiera¢ wode
powstajacg w wyniku kondensacji
pary. Kiedy szklane pojemniki
ostygna, wyjac je z piekarnika. Po
wyjeciu z piekarnika nalezy je



pozostawi¢ do wystygniecia w

temperaturze pokojowej.

e W przypadku wekowania
wiekszej liczby pojemnikow
nalezy zwrdéci¢ uwage, aby
pozostawi¢ miedzy nimi
odstepy.

e Jednocze$nie nalezy wekowac
pojemniki podobnej wielkosci.

e (Czas wekowania zalezy od
ilosci zywnosci i liczby
pojemnikow.

mStosowac’ szklane pojemniki

odporne na dziatanie wysokich
temperatur i pary.

[i]Podczas wekowania szklane

pojemniki moga pekac. Nalezy
zwroci¢ uwage, czy pokrywki

lub pojemniki nie sg
znieksztatcone.

1. Dotkna¢ @, aby witaczy¢
piekarnik.

2. Po wiaczeniu piekarnika
wys$wietlone zostanie menu
gtowne. Dotykac /\/\V, az
wysS$wietlone zostanie
~Programy dodatkowe”.

3. Dotkna¢ .

4, Dotyka¢ /\/\/ do chwili
wysSwietlenia opcji
~Wekowanie”.

5. Dotkngé . Dotknaé przycisku

', aby uruchomi¢ proces. Aby
uruchomic te funkcje, nalezy
postepowac zgodnie z
~Etapami obstugi funkcji
gotowania na parze”
opisanymi w punkcie
~UZywanie funkcji
piekarnika do gotowania na
parze i funkcji
wspomagania para”.

Podczas korzystania z tej funkcji
wys$wietlana jest zalecana
temperatura i czas. Mozna ustawic
temperature i czas oraz czas
zakonczenia pieczenia.

Topienie czekolady (Ta
funkcja jest dostepna opc-
jonalnie. Moze ona nie
wchodzi¢ w zakres
wyposazenia zakupionego
produktu).

Funkcja jest odpowiednia do
topienia kawatkéw czekolady.
Umiesci¢ gotowg do spozycia
czekolade w opakowaniu na
perforowanej blasze do gotowania
na parze, aby ja stopic.

Kawatki czekolady bez
opakowania nalezy umiesci¢ w
zaroodpornym naczyniu, naczynie
przykry¢ pokrywg i wstawi¢ na
perforowang blache do gotowania
na parze.

Czas topienia zalezy od ilosci
Zywnosci.

1. Dotkna¢ @, aby witaczy¢
piekarnik.

2. Po wiaczeniu piekarnika
wys$wietlone zostanie menu
gtowne. Dotykac /\/\V/, az
wysS$wietlone zostanie
~Programy dodatkowe”.

3. Dotkngé &,

4, Dotyka¢ ~\/\/ do chwili
wyswietlenia opcji ,Topienie
czekolady”.

5. Dotkngé ™. Dotknaé przycisku
’", aby uruchomi¢ proces. Aby
uruchomic te funkcje, nalezy
postepowac zgodnie z
~Etapami obstugi funkcji
gotowania na parze”
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opisanymi w punkcie

~UZywanie funkcji

piekarnika do gotowania na

parze i funkcji

wspomagania para”.
Podczas korzystania z tej funkcji
wyswietlany jest zalecany czas.
Mozna zmienié czas oraz ustawic
czas zakonczenia.

Domowy jogurt (Ta funkcja
jest dostepna opcjonalnie.
Moze ona nie wchodzi¢ w
zakres wyposazenia zaku-
pionego produktu).

Funkcja jest odpowiednia do

przygotowywania domowego

jogurtu z pasteryzowanego mleka.

Dodac¢ 100 g (3-4 tyzki stotowe)

jogurtu do 1000 ml

pasteryzowanego mleka o

temperaturze pokojowej i dobrze

wymieszac. Wla¢ mieszanke do
zaroodpornego naczynia i natozy¢
pokrywke. Podczas
przygotowywania jogurtu nalezy
korzystac¢ z drucianego rusztu.

e W przypadku stodkiego i
rzadszego jogurtu czas
przygotowywania powinien by¢
krotszy.

e Po zakonhczeniu procesu zaleca
sie konsumpcje tego jogurtu
po tym, jak postoi w lodéwce
(+ 4°C) przez 12 godzin.

e Sterylizowane mleko o
przedtuzonej trwatosci nie
nadaje sie do wyrobu jogurtu i
nie nalezy go uzywac do tego
celu.

e Jogurt uzywany do fermentacji
powinien by¢ swiezy.
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Jogurt wyrabia¢ mozna takze z
0 mleka surowego, bez zadnej

obrébki cieplnej, ale lepiej je
zagotowac, aby pozby¢ sie
czynnikdw chorobotwdrczych /
szkodliwych mikroorganizmow.
Przed wyrobem jogurtu tak
zagotowane mleko nalezy
ostudzi¢ do temperatury
pokojowej.

1. Dotkna¢ @, aby witaczy¢
piekarnik.

2. Po wiaczeniu piekarnika
wys$wietlone zostanie menu
gtowne. Dotykac /\/\/, az
wysS$wietlone zostanie
~Programy dodatkowe”.

3. Dotkngé¢ .

4, Dotyka¢ /\/N\/ do chwili
wys$wietlenia opcji ,,Domowy
jogurt”.

5. Dotkngé ™. Dotknaé przycisku
"“, aby uruchomi¢ proces. Aby
uruchomic te funkcje, nalezy
postepowac zgodnie z
~Etapami obstugi funkcji
gotowania na parze”
opisanymi w punkcie
~UZywanie funkcji
piekarnika do gotowania na
parze i funkcji
wspomagania para”.

Podczas korzystania z tej funkcji

wyswietlany jest zalecany czas.

Mozna zmienié czas oraz ustawic

czas zakonczenia.



Jajka - gotowane na twar-
do, na ,$rednio” i na
miekko (Ta funkcja jest
dostepna opcjonalnie. Moze
ona nie wchodzi¢ w zakres
wyposazenia zakupionego
produktu).

Ta funkcja jest odpowiednia do
gotowania jajek wedtug upodoban.
Mozna jednoczes$nie ugotowacd
wiele jajek.

Podczas gotowania jajek nalezy
stosowac perforowang duzg
blache do gotowania na parze.
Umiesci¢ blache pod nizszym
poziomem (poziom 1)
perforowanej blachy do pieczenia,
aby zbiera¢ wode splywajacqa z
blanszowanego produktu.

(Przed przystgpieniem do
gotowania jajek nalezy je

naktu¢ w kilku punktach
ostrym narzedziem, np. igla.
W przeciwnym razie jajka
mogg eksplodowac w trakcie
gotowania).

Czas gotowania jajek zalezy od
wielkosci i liczby jajek.

1. Dotkna¢ @, aby witaczy¢
piekarnik.

2. Po wiaczeniu piekarnika
wys$wietlone zostanie menu
gtowne. Dotykac /\/\V, az
wysS$wietlone zostanie
~Programy dodatkowe”.

3. Dotknad¢ ™.

4, Dotyka¢ /\/\/ do chwili
wys$wietlenia opcji ,,Jajka na
twardo”, ,,Jajka na srednio”
lub ,,Jajka na miekko"”.

5. Dotkngé ™. Dotknaé przycisku

|, aby uruchomi¢ proces. Aby

uruchomic te funkcje, nalezy
postepowac zgodnie z
~Etapami obstugi funkcji
gotowania na parze”
opisanymi w punkcie
~UZywanie funkcji
piekarnika do gotowania na
parze i funkcji
wspomagania para”.
Podczas korzystania z tej funkcji
wyswietlany jest zalecany czas.
Mozna zmienié czas oraz ustawic
czas zakonczenia.

Czyszczenie para (Ta
funkcja jest dostepna opc-
jonalnie. Moze ona nie
wchodzi¢ w zakres
wyposazenia zakupionego
produktu).

Zapewnia tatwe czyszczenie,

poniewaz brud (w miare swiezy)

jest zmiekczany wodg skraplajaca
sie wewnatrz piekarnika po
wytwarzaniu pary przez pewien
czas.

1. Dotkna¢ (D, aby witaczy¢
piekarnik.

2. Po wiaczeniu piekarnika
wys$wietlone zostanie menu
gtowne. Dotykac /\/\V/, az
wysS$wietlone zostanie
~Programy dodatkowe”.

3. Dotkngé¢ ™.

4, Dotyka¢ A/ do chwili
wysSwietlenia opcji
~Czyszczenie parowe”.

5. Dotkngé 4. Dotknaé przycisku
’“, aby uruchomi¢ proces. Aby
uruchomic te funkcje, nalezy
postepowac zgodnie z
~Etapami obstugi funkcji
gotowania na parze”
opisanymi w punkcie
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~UZywanie funkcji
piekarnika do gotowania na
parze i funkcji
wspomagania para”.

Podczas korzystania z tej funkcji

wyswietlany jest zalecany czas.

Mozna zmienié czas oraz ustawic

czas zakonczenia.

6. Po zakonczeniu procesu
odkamieniania wyswietlony
zostanie komunikat ,,Wytrzyj
powierzchnie”. Otworzy¢
drzwi i suchg gabka lub
$ciereczka wytrze¢ wewnetrzne
powierzchnie piekarnika.

Czyszczenie (samoc-
zyszczenie pirolityczne) (Ta
funkcja jest dostepna opc-
jonalnie. Moze ona nie
wchodzi¢ w zakres
wyposazenia zakupionego
produktu).

OSTRZEZENIE

Gorace powierzchnie powodujg
oparzenia! W trakcie procesu
samoczyszczenia nie wolno
dotykac tego urzadzenia i
nalezy trzymac dzieci z dala od
niego. Odczekac co najmniej
30 minut przed oczyszczeniem
go z pozostatosci czyszczenia.

Piekarnik jest wyposazony w
funkcje samoczyszczenia
pirolitycznego. Piekarnik
rozgrzewa sie do okoto 430-
480°C i caty brud spala sie na
popidt. Moze powstawac sporo
dymu. Nalezy zapewni¢ dobrg
wentylacje. Piekarnik nalezy
czysci¢ z wykorzystaniem
wysokiej temperatury po kazdych
10 uzyciach.
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1. Wyjac z piekarnika wszystkie
akcesoria. W przypadku modeli
z kratka druciang nalezy ja
wyjac. Nalezy pamietac o
wyjeciu pojemnika na wode z
piekarnika.
Jesli produkt jest wyposazony
w akcesoria odporne na proces
pyrolizy (samoczyszczenie
w wysokiej temperaturze), nie ma
potrzeby wyjmowania ich
z piekarnika.
2. Przed rozpoczeciem procesu
czyszczenia nalezy wyczyscic¢
zewnetrzne powierzchnie
piekarnika i resztki zywnosci
znajdujace sie w srodku za
pomocg szmatki zwilzonej
wodg z mydiem.
Nie wolno czyscic¢ uszczelki
w drzwiczkach. Uszczelka z
widkna szklanego jest
bardzo wrazliwa i tatwo ja
uszkodzi¢. Uszkodzong,
uszczelke w drzwiczkach
nalezy wymieni¢ na nowa,
uzyskang w
autoryzowanym serwisie.

3. Dotkng¢ @, aby witaczy¢
piekarnik.

4. Po wiaczeniu piekarnika

wys$wietlone zostanie menu

gtowne. Dotykac /\/\V/, az
wys$wietlone zostanie ,,Menu
programow dodatkowych”.

Dotknaé ™.

. Dotykac¢ /\/\/ do chwili
wysSwietlenia opcji
~Czyszczenie”.

. Dotkna¢ ™.

8. Dotkng¢ .“, aby rozpoczac¢
czyszczenie. Na wyswietlaczu
pojawia sie czas
samoczyszczenia. Czasu
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trwania procesu nie mozna
zmieni¢. Mozna ustawic czas
zakonczenia funkcji
samoczyszczenia.

9. W trakcie samoczyszczenia nie
mozna otwierac drzwi
piekarnika, a na wyswietlaczu
widnieje symbol blokady .
Nie nalezy otwiera¢ drzwi sitg
przed zniknieciem symbolu
blokady i zakonczeniem
czyszczenia.

10. Po zakonczeniu procesu
czyszczenia usunac biate
pozostatosci, uzywajac wody z
octem.

Czyszczenie ekonomiczne

(samoczyszczenie piroli-

tyczne w trybie Eco) (Ta

funkcja jest dostepna opc-
jonalnie. Moze ona nie
wchodzi¢ w zakres
wyposazenia zakupionego
produktu).

OSTRZEZENIE

Gorace powierzchnie powoduja]
oparzenia! W trakcie procesu
samoczyszczenia nie wolno
dotykac tego urzadzenia i
nalezy trzymac dzieci z dala od
niego. Odczekac co najmniej
30 minut przed oczyszczeniem
go z pozostatosci czyszczenia.

Jesli piekarnik nie jest mocno
zabrudzony, zalecamy funkcje

czyszczenia ekonomicznego (Eco).

Jesli piekarnik jest mocno
zabrudzony, funkcja czyszczenia
ekonomicznego nie wystarczy. W
takim przypadku nalezy wykonac
czyszczenie w trybie czyszczenia.
1. Wyjac z piekarnika wszystkie
akcesoria. W przypadku modeli

z kratka druciang nalezy ja
wyjac. Nalezy pamietac o
wyjeciu pojemnika na wode z
piekarnika.
Jesli produkt jest wyposazony
w akcesoria odporne na proces
pyrolizy (samoczyszczenie
w wysokiej temperaturze), nie ma
potrzeby wyjmowania ich
z piekarnika.
2. Przed rozpoczeciem procesu
czyszczenia nalezy wyczyscic¢
zewnetrzne powierzchnie
piekarnika i resztki zywnosci
znajdujace sie w srodku za
pomocg szmatki zwilzonej
wodg z mydtem.
Nie wolno czyscic¢ uszczelki
w drzwiczkach. Uszczelka z
widkna szklanego jest
bardzo wrazliwa i tatwo ja
uszkodzi¢. Uszkodzong,
uszczelke w drzwiczkach
nalezy wymieni¢ na nowa,
uzyskang w
autoryzowanym serwisie.

3. Dotkng¢ @, aby witaczy¢
piekarnik.

4. Po wiaczeniu piekarnika
wys$wietlone zostanie menu
gtowne. Dotykac /\/\/, az
wys$wietlone zostanie ,,Menu
programow dodatkowych”.

. Dotkna¢ .

. Dotykac¢ /\/\/ do chwili
wysSwietlenia opcji
~Czyszczenie ekonomiczne”.

. Dotkna¢ ™.,

8. Dotkng¢ ’", aby rozpoczac¢
czyszczenie. Na wyswietlaczu
pojawia sie czas
samoczyszczenia. Czasu
trwania procesu nie mozna
zmieni¢. Mozna ustawic czas
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zakonczenia funkcji
samoczyszczenia.

9. W trakcie samoczyszczenia nie
mozna otwierac drzwi
piekarnika, a na wyswietlaczu
widnieje symbol blokady .
Nie nalezy otwiera¢ drzwi sitg
przed zniknieciem symbolu
blokady i zakonczeniem
czyszczenia.

10. Po zakonczeniu procesu
czyszczenia usunac biate
pozostatosci, uzywajac wody z
octem.

Menu Ustawienia

Ustawienie jezyka

1. Po pierwszym wigczeniu
piekarnika na wyswietlaczu
tekstowym wyswietlony
zostanie komunikat Programy
gotowania.

2. Dotykaj /\/\/ do chwili
wysSwietlenia tekstu
Ustawienia.

3. Dotknij &.

4. Dotykaj /\/\/ do chwili
wysSwietlenia tekstu Jezyk.

5. Dotknij . Wys$wietlony
zostanie jezyk aktualnie
ustawiony dla piekarnika.

6. Dotknij Z\/\/, aby wybrac¢
zadany jezyk.

7. Dotknij ™, aby potwierdzi¢ to
ustawienie.

Nastawianie czasu
Po pierwszym wiaczeniu
piekarnika automatycznie

ustawiona zostanie godzina 00:00.

Aby zmieni¢ ustawienie godziny:

1. Po wigczeniu piekarnika na
wyswietlaczu tekstowym
wys$wietlony zostanie
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komunikat Programy
gotowania.

2. Dotykaj /\/\/ do chwili
wysSwietlenia tekstu
Ustawienia.

3. Dotknij ™.

4. Dotykaj /\/\V/ do chwili
wysSwietlenia tekstu Zegar.

5. Dotknij &.

6. Dotknij /\/\/, aby ustawic
zadang godzine.

7. Dotknij &, aby potwierdzi¢ to
ustawienie.

Ustawienie jasnosci

1. Po pierwszym wigczeniu
piekarnika na wyswietlaczu
tekstowym wyswietlony
zostanie komunikat Programy
gotowania.

2. Dotykaj /\/\/ do chwili
wysSwietlenia tekstu
Ustawienia.

3. Dotknij ™.

4. Dotykaj /\/\/ do chwili
wysSwietlenia tekstu Jasnos¢.

5. Dotknij ™. Wyswietlony
zostanie wczesniej ustawiony
poziom jasnosci.

6. Uzyj przyciskow /\/\/, aby
wybrac zadany poziom.

7. Dotknij &, aby potwierdzi¢ to
ustawienie.

Nastawianie gto$nosci

1. Po pierwszym wigczeniu
piekarnika na wyswietlaczu
tekstowym wyswietlony
zostanie komunikat Programy
gotowania.

2. Dotykaj /\/\/ do chwili
wysSwietlenia tekstu
Ustawienia.

3. Dotknij ™.



6.

7.

. Dotykaj /\/\ do chwili

wyswietlenia tekstu Glosnos¢.

. Dotknij . Wy$wietlona

zostanie wczesniej ustawiona
gto$nosc.

Uzyj przyciskow /\/\/, aby
wybrac zadany poziom.
Dotknij &, aby potwierdzi¢ to
ustawienie.

Nastawianie jednostki
temperatury

1.

6.

7.

Po pierwszym wiaczeniu
piekarnika na wyswietlaczu
tekstowym wyswietlony
zostanie komunikat Programy
gotowania.

. Dotykaj /\// do chwili

wysSwietlenia tekstu
Ustawienia.

. Dotknij .
. Dotykaj /\/\ do chwili

wyswietlenia tekstu Jednostka
temperatury.

. Dotknij . Wy$wietlona

zostanie wczesniej ustawiona
jednostka temperatury C.
Uzyj przyciskow /\/\/, aby
wybrac jednostke F.

Dotknij &, aby potwierdzi¢ to
ustawienie.

Nastawianie poziomu
twardosci wody

1.

Po pierwszym wiaczeniu
piekarnika na wyswietlaczu
tekstowym wyswietlony
zostanie komunikat Programy
gotowania.

. Dotykaj /\/N do chwili

wysSwietlenia tekstu
Ustawienia.

. Dotknij ™.

4,

7.

Dotykaj ”\/\/ do chwili
wysSwietlenia tekstu Twardos¢
wody.

. Dotknij . Wyswietlony

zostanie wczesniej ustawiony
poziom twardosci wody.

. Dotykaj /\/\/ w celu wybrania

poziomu odpowiadajacego
twardosci uzywanej wody.
Dotknij &, aby potwierdzi¢ to
ustawienie.

Nastawianie
automatycznego suszenia

1.

Po pierwszym wiaczeniu
piekarnika na wyswietlaczu
tekstowym wyswietlony
zostanie komunikat Programy
gotowania.

. Dotykaj /\/\/ do chwili

wysSwietlenia tekstu
Ustawienia.

. Dotknij ™.
. Dotykaj /\/\V/ do chwili

wysSwietlenia tekstu
Automatyczne suszenie.

. Dotknij &. Wyswietlony

zostanie tekst Wk. i wigczona
zostanie funkcja
automatycznego suszenia.
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Tabela czasow pieczenia Piekarnik zuzywa prawie 1 litr
Podane w tabeli czasy sg tylko WOdV z pojemnika na wodg
orientacyjne. Moga sie réznic, podczas srednio 1 godziny
zaleznie od rodzaju zywnosci, gotowania. Proces gotowania
grubosci, rodzaju i preferencji dtuzszy niz 1 godzina moze
kulinarnych. wymagac dodania wody. W

przypadku gotowania
Pierwsza potka w piekarniku to trwajacego dhuzej niz 1
mpé’rka dolna. godzine nalezy postepowac
zgodnie z ostrzezeniami na
piekarniku.

otowania




- Jedna blacha - 25 min. 250/maks. 150 ... 210
nastepnie 180 ...
190

e e

Gotowanie na

y p
groszek + Blacha do
Antrykot 1000 Blacha perforowana Gotowanie 100 65... 75
+ Blacha do na parze
pieczenia
Piersi z 1000 Blacha perforowana
kurczaka + Blacha do
pieczenia
Poledwica Blacha perforowana Gotowanie 100 50... 60
wotowa + Blacha do na parze
pieczenia

Kawatki
cukinii

acha perforowana
+ Blacha do
pieczenia
marchewki + Blacha do na parze

58/PL



1 - Nie przeprowadzac wstepnego podgrzewania.

2 - Podczas gotowania nalezy umiesci¢ blache do pieczenia na pierwszej kratce, a blache

perforowang na trzeciej kratce.
Nagrzewanie wentylatorowe
Eco Fan

nie zmieniaj temperatury

gotowania po jego rozpoczeciu
w trybie Nagrzewanie
wentylatorowe Eco Fan.

nie otwieraj drzwiczek w trybie
Nagrzewanie wentylatorowe
Eco Fan. Jesli nie otworzysz
drzwiczek, temperatura
wewnetrzna bedzie
optymalizowana w celu
oszczedzania energii i
temperatura ta moze roznic¢
sie od wskazywanej na
wyswietlaczu.

papierze

B 0 e

Obstuga funkcji grilla

OSTRZEZENIE
Zamykaj drzwiczki na czas
grillowania.

Mozna sie poparzy¢ od
goracych powierzchni!

Grillowanie bez pary

1. Dotknij @, aby witaczyc¢
piekarnik.

2. Po wiaczeniu piekarnika
wys$wietlone zostanie menu
gtowne.

3. Dotknij &, aby przej$¢ do
menu programdw gotowania.

4, Dotknij /\/\/, aby wybrac
zadana funkcje grillowania bez
pary. Dotknij &, aby wtaczyé
funkcje.

5. Aby zmieni¢ temperature,
dotknij /\/\/ w ramce
temperatury/wagi i ustaw
zadang temperature. Wartos¢
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temperatury zostanie
potwierdzona z chwilg zmiany.

Aktywne pole w obszarze

pol temperatury/wagi,

czasu gotowania i godziny
alarmu otacza ramka.
Dotknij &, aby przenie$é
ramke do pol wskaznikow
po prawej stronie, albo “3,
aby przeniesc jq do pdl po
lewej stronie. Jesli znowu
dotkniesz *D, gdy ramka
jest w polu wyswietlania
temperatury/wagi po lewej
stronie, wyswietlone
zostanie poprzednie menu.

6.Aby ustawic¢ czas gotowania,
dotknij & w celu przeniesienia
ramki do pola czasu gotowania
/ czasu zakonczenia gotowania.
Wyswietlony zostanie IKEI.
Dotknij /\/\/, aby ustawic
zadany czas gotowania.




7. Aby ustawic¢ p6zniejszy czas
zakonczenia gotowania,
dotknij & po ustawieniu czasu
gotowania. Wyswietlony
zostanie EXSMM. Dotknij /\/\V/,
aby ustawi¢ zadang godzine
zakonczenia gotowania.

8. Aby ustawic czas alarmu,
dotknij & w celu przeniesienia
ramki do pola czasu alarmu.
Wyswietlony zostanie INENE.
Dotknij Z\/\/, aby ustawic
zadany czas alarmu. Czas
alarmu stuzy jako
przypomnienie; nie wptywa na
czas gotowania ani dziatanie
piekarnika. Przydaje sie na
przyktad, gdy chce sie obrdcic¢
potrawe w piekarniku w
okreslonej chwili.

Najdtuzszy czas alarmu to
23 godziny i 59 minut.

9. Jesli funkcja gotowania,
temperatura, czas gotowania,
czas zakonczenia gotowania i
czas alarmu sa odpowiednie,
dotknij N', aby uruchomic¢
gotowanie. Rozpocznie sie
gotowanie, wyswietlana bedzie
ustawiona funkcja oraz
komunikat Gotowanie.

Ustawienie czasu
gotowania, czasu
zakonczenia gotowania i
czasu alarmu nie jest
konieczne do dziatania
piekarnika. Mozna je
ustawic, ale nie trzeba.

Jesli w trakcie gotowania
zostang otwarte drzwiczki
piekarnika, na wyswietlaczu

pojawi sie symbol EI

» Jesli czas gotowania nie
zostatl ustawiony, piekarnik
obstuguje sie recznie. Po
ugotowaniu potrawy dotknij ’",
aby zatrzymac dziatanie
piekarnika. W przeciwnym razie
piekarnik bedzie nadal dziata¢.

» » Jesli ustawiony zostat
tylko czas gotowania, dziatanie
piekarnika zostanie zatrzymane z
koricem czasu gotowania.
Wyswietlana bedzie funkcja
piekarnika oraz komunikat
Gotowanie zakonczone. Piekarnik
zacznie emitowac dzwiekowy
sygnat ostrzegawczy. Aby
wyciszy¢ ten sygnat, dotknij
dowolnego przycisku.

» » Jesli ustawiony zostat czas
gotowania i czas zakonczenia
gotowania, zegar piekarnika
odejmie czas gotowania od
ustawionego czasu zakonczenia
gotowania, aby obliczy¢ czas
rozpoczecia gotowania. Gdy
nadejdzie czas rozpoczecia
gotowania, wybrana funkcja
piekarnika zostanie wtaczona, a
piekarnik rozgrzeje sie do
ustawionej temperatury. Piekarnik
utrzymuje te temperature do
konAca czasu gotowania. Dziatanie
piekarnika zostanie zatrzymane z
koricem czasu gotowania.
Wyswietlana bedzie funkcja
piekarnika oraz komunikat
Gotowanie zakonczone. Piekarnik
zacznie emitowac dzwiekowy
sygnat ostrzegawczy. Aby
wyciszy¢ ten sygnat, dotknij
dowolnego przycisku.
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Grillowanie z para

1. Dotknij @, aby witaczyc¢
piekarnik.

2. Po wiaczeniu piekarnika
wys$wietlone zostanie menu
gtowne.

3. Dotknij &, aby przej$¢ do
menu programdw gotowania.

4, Dotknij /\/\/, aby wybrac
zadana funkcje grillowania z
parg. Dotknij &, aby wiaczy¢
funkcje.

5. Dotknaé¢ ™. Uzyé /A\/\/, aby
wyregulowac poziom pary.
Dotknaé & ponownie, aby
potwierdzi¢ to ustawienie,

6. Aby zmieni¢ temperature,
dotknij A\A/\V w ramce
temperatury/wagi i ustaw
zadang temperature. Wartos¢
temperatury zostanie
potwierdzona z chwilg zmiany.
EAktywne pole w obszarze

pol temperatury/wagi,
czasu gotowania i godziny
alarmu otacza ramka.

Dotknij &, aby przenie$é

ramke do pol wskaznikow

po prawej stronie, albo “D0,
aby przeniesc jq do pdl po
lewej stronie. Jesli znowu
dotkniesz *0, gdy ramka
jest w polu wyswietlania
temperatury/wagi po lewej
stronie, wyswietlone
zostanie poprzednie menu.

7.Aby ustawic¢ czas gotowania,
dotknij & w celu przeniesienia
ramki do pola czasu gotowania
/ czasu zakonczenia gotowania.
Wyswietlony zostanie IS
Dotknij Z\/\/, aby ustawic
zadany czas gotowania.
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Funkcja ta nie pozwala na
rozpoczecie gotowania przed
ustawieniem czasu gotowania.
Wyswietlany czas gotowania jest
automatycznie ustawiany na 30
minut.

8. Aby ustawic¢ pozniejszy czas
zakonczenia gotowania,
dotknij & po ustawieniu czasu
gotowania. Wyswietlony
zostanie EXSMM. Dotknij /AA/\V/,
aby ustawi¢ zadang godzine
zakonczenia gotowania.

9. Aby ustawic czas alarmu,
dotknij & w celu przeniesienia
ramki do pola czasu alarmu.
Wyswietlony zostanie IIENE.
Dotknij /\/\/, aby ustawic
zadany czas alarmu. Czas
alarmu stuzy jako
przypomnienie; nie wptywa na
czas gotowania ani dziatanie
piekarnika. Przydaje sie na
przyktad, gdy chce sie obrdcic¢
potrawe w piekarniku w
okreslonej chwili.

Najdiuzszy czas alarmu to
23 godziny i 59 minut.

10. Jesli funkcja gotowania,
temperatura, czas gotowania,
czas zakonczenia gotowania i
czas alarmu sg odpowiednie,
dotknij Nl, aby uruchomic¢
gotowanie.

11. Etapy obstlugi funkcji
gotowania na parze:

Jesli funkcja gotowania na
parze nie byla wykorzystywana
przez dtuzszy czas, zostanie
wys$wietlony komunikat ,,Dodaj
czysta wode”.




12. Dotkng¢ lfjo. Pokrywa
pojemnika na wode otworzy sie
na boki i pojemnik na wode
zostanie wysuniety.

13. Wyjac¢ pojemnik na wode,
wyla¢ pozostatg wode i napetnic
go czystg wodg do poziomu
wskazanego oznaczeniem

”

,MaX. .

Zagrozenie dla zdrowia! W
uktadzie pary nie wolno
stosowac zadnego ptynu
innego niz woda pitna.

Nie stosowa¢ wody
destylowanej lub
filtrowanej. Stosowac

wyltacznie wode
butelkowang. Nie dodawac
do pojemnika z woda,
roztwordow, ktdre sg palne,
zawierajq alkohol lub
czastki state.

Pokrywa pojemnika
umozliwia jego napeftnienie
bez wyjmowania.

14.  Wiozy¢ pojemnik na
miejsce i dotknaé t:ol, aby
zamkna¢ jego pokrywe.
Dotknac¢ Nf aby rozpoczac¢
gotowanie.

» Jesli poziom wody jest

prawidtowy, rozpocznie sie proces

gotowania.

Przed przystgpieniem do
korzystania z funkcji
gotowania na parze lub
wspomagania parg nalezy sie

upewnic, ze pokrywa obudowy
sondy miesa jest zamknieta.

Jesli w trakcie gotowania
zostang otwarte drzwiczki
piekarnika, na wyswietlaczu
pojawi sie symbol EI

W razie wyczerpania wody w
0 pojemniku podczas gotowania
wyswietlony zostanie
komunikat ,Dodaj czysta
wode"”, a piekarnik zacznie
emitowac dzwiekowy sygnat
ostrzegawczy. Gotowanie
zostanie zakonczone. Po
napetnieniu pojemnika wodgq i
wlozeniu go w jego obsade
cykl gotowania bedzie
kontynuowany od miejsca, w
ktorym zostat przerwany.

» » Jesli ustawiony zostat
tylko czas gotowania, dziatanie
piekarnika zostanie zatrzymane z
koricem czasu gotowania.
Wyswietlana bedzie funkcja
piekarnika oraz komunikat
~Gotowanie ukonczone”.
Piekarnik zacznie emitowac
dzwiekowy sygnat ostrzegawczy.
Aby wyciszy¢ ten sygnat, nalezy
dotkna¢ dowolnego przycisku.

» » Jesli ustawiony zostat czas
gotowania i czas zakonczenia
gotowania, zegar piekarnika
odejmie czas gotowania od
ustawionego czasu zakonczenia
gotowania, aby obliczy¢ czas
rozpoczecia gotowania. Gdy
nadejdzie czas rozpoczecia
gotowania, wybrana funkcja
piekarnika zostanie wtaczona, a
piekarnik rozgrzeje sie do
ustawionej temperatury. Piekarnik
utrzymuje te temperature do
konAca czasu gotowania. Dziatanie
piekarnika zostanie zatrzymane z
koricem czasu gotowania.
Wyswietlana bedzie funkcja
piekarnika oraz komunikat
~Gotowanie ukonczone”.
Piekarnik zacznie emitowac
dzwiekowy sygnat ostrzegawczy.
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Aby wyciszy¢ ten sygnat, nalezy

dotkna¢ dowolnego przycisku.

15.  Po zakonczeniu cyklu

gotowania ze wzgledéw

higienicznych nalezy wylac

pozostatg wode z pojemnika.
Woda z uktadu generowana
pary piekarnika zostanie
odprowadzona do
pojemnika w ciggu okoto 15
minut od zakonczenia
gotowania. Ze wzgledow
higienicznych nalezy wyla¢
pozostatg wode z
pojemnika.

16.  Wiaczy¢ funkcje suszenia,
aby usuna¢ wode
nagromadzong w piekarniku.
Patrz ,Menu dodatkdéw”.

Gdy funkcja
automatycznego suszenia
jest aktywna, zostaje
automatycznie wigczona po
zakonczeniu kazdego cyklu
gotowania na parze.

17. Aby kontynuowac
gotowanie:

W ciagu 5 minut od
zakonczenia cyklu
gotowania mozna dotknaé ’“,
aby znowu uruchomi¢ piekarnik
z funkcjami gotowania na parze.

» Piekarnik nadal bedzie dziata¢ z

poprzednimi ustawieniami funkcji

gotowania i temperatury.

18. W razie ponownego
uruchomienia piekarnika w
ciagu 5 minut od
zakonczenia cyklu
gotowania wyswietlony
zostanie komunikat
~Przygotowywanie
piekarnika”, poniewaz
piekarnik mogt zaczaé
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odprowadzac¢ wode z systemu
generowania pary do
pojemnika na wode. Po
zniknieciu komunikatu mozna
dotknac ’", aby rozpoczac¢
gotowanie. Jako ze woda z
ukfadu generowana pary
piekarnika zostata
odprowadzona do pojemnika,
wys$wietlony zostanie
komunikat ,,Dodaj czysta
wode”.

19. Dotkng¢ tloi. Pokrywa
pojemnika na wode otworzy sie
na boki i pojemnik na wode
zostanie wysuniety.

20.  Wyjac pojemnik na wode,
wyla¢ pozostatg wode i napetnic
go czystg wodg do poziomu
wskazanego oznaczeniem
»max.”.

21.  Witozy¢ pojemnik na
miejsce i dotknaé =, aby
zamkna¢ jego pokrywe,
Dotknac¢ E aby rozpoczac¢
gotowanie.

» Jesli poziom wody jest

prawidtowy, rozpocznie sie proces

gotowania.

Jesli drzwi piekarnika zostang
otwarte, kiedy funkcja
gotowania na parze jest
aktywna, silnik wentylatora
bedzie pracowac z wieksza
predkoscig w celu utworzenia
kurtyny powietrza.

Podczas ostatnich 3 minut
gotowania na parze silnik
wentylatora bedzie pracowac z
wysoka predkoscig w celu
zmniejszenia zageszczenia
pary w piekarniku.




22.  Po zakonczeniu cyklu
gotowania ze wzgledéw
higienicznych nalezy wylac
pozostatg wode z pojemnika.

Woda z uktadu generowana
pary piekarnika zostanie
odprowadzona do
pojemnika w ciggu okoto 15
minut od zakonczenia
gotowania. Ze wzgledow
higienicznych nalezy wyla¢
pozostatg wode z
pojemnika.

Przed uruchomieniem
funkcji suszenia nalezy
wyjac z piekarnika jedzenie

i akcesoria takie jak blachy,
druciane grille itp.

Zywno$¢ nie nadajaca sie do
grillowania stwarza zagrozenie

23.  Wiaczy¢ funkcje suszenia,
aby usuna¢ wode
nagromadzong w piekarniku.
Patrz ,Menu dodatkdéw”.

pozarowe. Do grillowania
uzywaj wytacznie zywnosci,
ktora nadaje sie do
przyrzadzania w wysokich
temperaturach.

Nie wktadaj zywnosci do grilla
zbyt gteboko. Tam jest
najgorecej i tlusta zywnosc¢
moze sie zapalic.

Gdy funkcja
automatycznego suszenia
jest aktywna, pojawi sie
ona na wyswietlaczu
piekarnika po zakonczeniu
kazdego cyklu gotowania
na parze. Mozna dotkng¢

, aby ja uruchomic.

Tabela czasow pieczenia przy grillowaniu
Grillowanie na grillu elektrycznym

Kotlety cielece 25...30 min. *

*Nagrzewac piekarnik przez 5 minut.
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[§ Czyszczenie 1 konserwacja

Informacje ogodlne

Okres uzytkowania tego wyrobu
przedtuzy sie, a problemy stana
sie rzadsze, jesli wyrob ten czysci

sie w regularnych odstepach czasu.

ZAGROZENIE:
Przed konserwacja i czyszczeniem,

odtacz piekarnik od sieci.
Grozi to porazeniem
elektrycznym!

Q ZAGROZENIE:

Przed czyszczeniem piekarnika

odczekaj, az ostygnie.

Mozna sie poparzy¢ od
goracych powierzchni!

e Po kazdym uzyciu doktadnie
oczy$¢ ten wyrdb. Dzieki temu
fatwiej bedzie usuwac
pozostatosci pieczenia,
unikajac tym samym ich
zapalenia sie na nastepnym
uzyciem piekarnika.

e Do jego czyszczenia nie
potrzeba zadnych specjalnych
$rodkdéw czyszczacych. Wyréb
ten czysci sie miekkq
$ciereczka lub gabka i ciepty
wodg z mydtem w ptynie, i
wyciera suchg sSciereczka.

e Pamietaj, aby zawsze
starannie wyciera¢ nadmiar
ptynu po czyszczeniu i
natychmiast wycierac
wszystko, co sie rozleje.

e Do czyszczenia powierzchni i
klamki ze stali nierdzewnej nie
uzywaj $rodkow czyszczacych
zawierajacych kwas lub
chlorek. Czesci te wyciera sie
do czysta miekka $ciereczka z
detergentem w ptynie (nie w
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proszku), najlepiej ruchami w
tym samym kierunku.

Pewne detergenty lub $rodki
9 czyszczace mogaq uszkodzi¢

powierzchnie.

Nie uzywaj agresywnych

detergentow, proszku/mleczka

do czyszczenia, ani zadnych

ostrych przedmiotow.

Do czyszczenia tego
urzadzenia nie uzywaj
urzadzen parowych, poniewaz
moze to spowodowac
porazenie pradem.

Czyszczenie pojemnika na

wode

Pojemnik na wode znajduje sie z

tytu pokrywy po lewej stronie

panelu sterowania. Aby go wyjac i

wyczyscic:

1. Dotknij tloi. Pokrywa
pojemnika na wode otworzy
sie na boki i pojemnik na wode
zostanie wysuniety.

2. Wyjmij pojemnik na wode i
wyczy$¢ go pod biezacg woda.

3. Wyczyszczony pojemnik wtoz
na miejsce i dotknij l’:oi, aby
zamknac jego pokrywe.

Do czyszczenia pojemnika na
wode nie uzywaj zadnych
chemikaliéw. Uzyj jedynie
wody.

Nie wolno my¢ pojemnika w
zmywarce.




Czyszczenie panelu
sterowania

Panel sterowania i pokretta czysci
sie wilgotng $ciereczka i wyciera
do sucha.

Nie zdejmuj
przyciskow/pokretet do
czyszczenia panelu sterowania.
Mozesz uszkodzi¢ panel
sterowania!

Czyszczenie piekarnika
Aby oczyscic¢ sciane bocznag
(Ta funkcja jest dostepna
opcjonalnie. Moze ona nie
wchodzi¢ w zakres
wyposazenia zakupionego
produktu).

1. Wyjmij przednig sekcje stelaza
bocznego wyciggajac go w
przeciwnym kierunku do
éciany bocznej.

2. Catkiem wyjmij stelaz ciqgnac
go do siebie

Sciany katalityczne

(Ta funkcja jest dostepna
opcjonalnie. Moze ona nie
wchodzi¢ w zakres
wyposazenia zakupionego
produktu).

Wewnetrzna strona bocznych
écian (A) i tylnej sciany (B)
urzadzenia moze byc¢ pokryta
emalig katalityczna. Sciany

pokryte emalig katalityczng maja
jasny, matowy kolor i porowata
powierzchnie. Nie nalezy ich
czysci¢. Porowata powierzchnia
takich $cian czysci sie sama,
pochtaniajac i przeksztatcajac
odpryski ttuszczu w pare i

dwutl

zyszczenie drzwiczek pie-
karnika
Drzwiczki piekarnia czysci sie
miekka sciereczkg lub gabkay i
cieptg wodg z mydtem w ptynie, i
wyciera suchg sciereczka.
Do czyszczenia drzwiczek
piekarnika nie uzywaj zadnych
szorstkich srodkéw
czyszczacych ani skrobaczek

metalowych. Mogg porysowacd
powierzchnie i zniszczy¢ szybe.

Przenoszenie drzwiczek

piekarnika.

1. Otworz drzwiczki przednie (1).

2. Otworz zacisk w obudowie
zawiasu (2) po prawej i lewej
stronach drzwiczek przednich
przyciskajac je ku dotowi, jak
pokazano na rysunku.
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3. Przesun drzwiczki przednie w
p6t drogi.

4. Zdejmij drzwiczki przednie
ciagnac je ku gorze aby uwolnié
je z prawych i lewych zawiasow.

Kroki procesu wyjmowaniu
drzwiczek powtarza sie w
odwrotnej kolejnosci przy ich
zaktadaniu. Przy zaktadaniu

1 2 3 drzwi z powrotem nie zapomnij
zamkna¢ zacisk w obudowie
1 Drzwiczki przednie zawiasu.
2  Zawias

3 P
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Rozwigzywanie problemow

W czasie pracy piekarnik wydziela pare.
e Ulatnianie sie pary w trakcie pracy jest normalnym
~ zjawiskiem. >>> To nie jest awaria.

Przy nagrzewaniu i studzeniu urzadzenia slycha¢

. Podgrzewane czeéci metalowe moga sie rozszerzac¢ i wydawac

Produkt nie dziala.

o Bezp|eczn|k uszkodzony lub zadziatat. >>> Sprawdz bezpieczniki w
skrzynce bezpiecznikowej. W razie potrzeby wymien je lub zatacz.
Piekarnik nie jest przytaczony do (uziemionego) gniazdka. >>>

Sprawdz kontakt wtyczki.

Nie éwieci lampka w piekarnikt

o Lampka w plekarmku jest uszkodzona. >>> Wymien lampke w
piekarniku.

e Brak zasilania. >>> SprawdZz, czy jest prad Sprawdz bezpiecznik w

skrzynce bezpiecznikowej. W razie potrzeby wymien je lub zatgcz.

y! grzej

e Piekarnik moze nie by¢ ustawiony na pewne funkcje gotowania
i/lub temperatury. >>> Ustawi¢ piekarnik na pewne funkcje
gotowania i/lub temperatury.

e Brak zasilania. >>> SprawdZz, czy jest prad Sprawdz bezpiecznik w
skrzynce bezpiecznikowej. W razie potrzeby wymien je lub zatacz.

Jesli pomimo postepowania
wedtug instrukcji z tego
rozdziatu problem pozostaje,
skonsultuj sie z
autoryzowanym agentem
serwisowym lub sprzedawcg
piekarnika. Nie probuj
samemu naprawiaé zepsutego
piekarnika.
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Notes
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