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WSTEP

Dziekujemy za wybor naszego produktu.
Zaprojektowano go zmysla o wieloletnim, bezawaryjnym uzytkowaniu — pod warunkiem pra-
widtowego montazu i wtasciwej pielegnacji.

PRZED MONTAZEM | UZYCIEM URZADZENIA STARANNIE PRZECZYTAJ NINIEJSZA
INSTRUKCJE. NALEZY ZACHOWAC JA NA PRZYSZLOSC W BEZPIECZNYM MIEJSCU
WRAZ Z DOWODEM ZAKUPU URZADZENIA, CHRONIAC JE PRZED ZNISZCZENIEM.
INSTRUKCJA ZAWIERA, W UZUPELNIENIU DO PORAD | ZALECEN UMOZLIWIAJA-
CYCH KORZYSTANIE Z PELNYCH MOZLIWOSCI URZADZENIA, ISTOTNE UWAGI NA
TEMAT BEZPIECZENSTWA MONTAZU | OBSLUGI.

URZADZENIE WYKONANO STARANNIE 1 Z WYSOKA JAKOSCIA ORAZ PRZEBADANO
| ATESTOWANO NA ZGODNOSC Z WLASCIWYMI NORMAMI ELEKTROTECHNICZNY-
MI | BEZPIECZENSTWA UZYTKOWEGO.

URZADZENIE WYMAGA MONTAZU | PODLACZENIA DO ZRODLA ZASILANIA ELEK-
TRYCZNEGO W SPOSOB PRZEWIDZIANY OBOWIAZUJACYMI PRZEPISAMI PRAWA
WLASCIWEGO.

WYJMIJ URZADZENIE Z FABRYCZNEGO OPAKOWANIA | SPRAWDZ, CZY NIE JEST
USZKODZONE. JEZELI URZADZENIE ULEGLO USZKODZENIU PODCZAS PRZEWOZU,
NIE UZYWAJ GO. NATYCHMIAST SKONTAKTUJ SIE ZE SPRZEDAWCA,

SRODKI BEZPIECZENSTWA

Bezpieczenstwo uzytkownika jest dla nas bardzo wazne. Dlatego przeczytaj ponizsze informa-
cje zanim zaczniesz uzywac ptyty kuchennej.

MONTAZ

Niebezpieczenstwo porazenia pradem!

Przed obstuga techniczna lub konserwacja urzadzenia, odfacz je
od zrédta zasilania elektrycznego.

Urzadzenie wymaga obowigzkowo podtaczenia do sprawne)
instalacji i uziemienia elektrycznego.

Wykonanie domowej instalacji elektrycznej wolno powierzyc wy-
tacznie elektrykowi z odpowiednimi uprawnieniami zawodowymi.
Nieprzestrzeganie niniejszych instrukgji grozi porazeniem pradem
ze skutkiem smiertelnym witacznie!

w
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UZYTKOWANIE | PIELEGNACJA

Niebezpieczenstwo porazenia pradem

Nie uzywaj ptyty kuchennej, jezeli jej powtoka jest peknieta lub
potamana. W razie pekniecia lub ztamania powtoki ptyty kuchen-
nej, natychmiast wytacz jg i odtacz zrodto zasilania elektrycznego
od ptyty, po czym skontaktuj sie z wykwalifikowanym serwisem.
Odtacz ptyte kuchenna od zrédta zasilania elektrycznego przed
czyszczeniem i pielegnacja.

Nieprzestrzeganie niniejszych instrukcji grozi porazeniem pradem
ze skutkiem smiertelnym wtacznie!

Niebezpieczenstwo dla zdrowia

Urzadzenie spetnia wszystkie normy bezpieczenstwa emisji elek-
tromagnetycznych.

Niebezpiecznie gorace powierzchnie

Czesc¢ powierzchni urzadzenia dostepnych z wierzchu rozgrzewa
sie do wysokiej temperatury, grozac oparzeniem podczas uzyt-
kowania.

Nie zblizaj rak, innych czesci ciata, odziezy, tkanin ani przedmio-
tow innych niz naczynia do gotowania do powtoki szklanej ptyty
indukcyjnej, zanim ta ostygnie.

Nie ktadz metalowych przedmiotéw takich jak noze, sztucce czy
pokrywki naczyn na powierzchni ptyty kuchennej — mogg roz-
grzac sie do niebezpiecznej temperatury.

Chron urzadzenie przed dzie¢mi.

Uchwyty naczyn moga rozgrzac sie do wysokiej temperatury
podczas gotowania. Uchwyty i raczki naczyn nie powinny znaj-
dowac sie nad polami grzejnymi ptyty kuchennej. Dzieciom nie
wolno zbliza¢ sie do uchwytow i raczek naczyn podgrzewanych
na ptycie kuchenne).

Nieprzestrzeganie niniejszych instrukcji grozi poparzeniami!

Niebezpieczeristwo ran cietych

Ostrze drapaka do czyszczenia powtoki szklanej ptyty kuchennej
jest bardzo ostre i odstoniete po odciggnieciu ostonki ochronnej.



Uzywaj drapaka z wielka ostroznoscia i przechowuj go poza za-
siegiem dzieci.
- Nieprzestrzeganie niniejszych instrukgji grozi zranieniem!

WAZNE INSTRUKCJE BEZPIECZENSTWA

- Nie zostawiaj w’raczonego urzadzenia bez nadzoru. Wykipienie
zawartosci naczyn lub jej wygotowanie grozi zadymieniem kuchni
| zapaleniem sie t’ruszczu zalewajacego kuchenke.

- Powtoka szklana ptyty kuchennej nie nadaje sie jako blat roboczy.
Nie wolno przechowywac na niej zadnych przedmiotow.

- Nie pozostawiaj zadnych przedmiotow ani sztu¢cow na urzadzeniu.

- Nie uzywaj urzgdzenia do ogrzewania pomieszczen.

- Zakonczywszy gotowanie na ptycie kuchennej, wytacz wszystkie
jej pola grzejne i catg kuchenke wedle instrukgji obstugi (tj. za
pomocy elementdw sterowania dotykowego).

- Nie wolno dzieciom bawic sie urzadzeniem, wchodzi¢ na nie ani
siadac na nim.

- Nie przechowuj przedmiotow, ktorymi dzieci mogtyby sie zain-
teresowad, w szafkach nad urzadzeniem. Dzieci chcac siegnac’:
tych przedmiotow moga wspigc sie na ptyte kuchenna, co grozi
upadkiem zwysokosa | urazem!

- Nie pozostawiaj dzieci bez opieki | nadzoru w pomieszczeniu
kuchennym, gdy urzadzenie jest wigczone.

- Dzieci i osoby ograniczone psychofizycznie moga uzywac ptyty
kuchennej wytacznie pod nadzorem petnosprawnych, dorostych
i odpowiedzialnych opiekundw, ktdre powinny wyjasnic im zasade
obstugi urzadzenia w taki sposéb, aby dzieci i osoby niepetno-
sprawne mogty uzywac ptyty kuchennej w sposob bezpieczny
dla siebie i otoczenia.

- Nie wolno naprawiac¢ urzadzenia ani wymieniac jego czesci na
nowe, chyba ze jest to wyraznie dozwolone w niniejszej instruk-
cji. Czynnosci obstugi technicznej urzadzenia wolno powierzac
wykwalifikowanemu serwisantowi.

- Nie wolno czysci¢ ptyty kuchennej za pomoca myjek parowych.

- Nie stawiaj ani nie zrzucaj ciezkich przedmiotow na ptyte kuchenna.

- Nie wchodz na ptyte kuchenna.
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Nie gotuj na ptycie kuchennej w naczyniach o ostrych, nierdwnych

krawedziach ani nie przesuwaj ich po powfoce szklanej — grozi

to jej zarysowaniem.

Nie wolno szorowac ptyty kuchennej drapakami ani silnie scier-

nymi detergentami. Groza one porysowaniem powtoki szklane;.

W razie uszkodzenia przewodu zasilania urzadzenia, nalezy zwrocic

sie 0 jego wymiane do producenta urzadzenia, jego autoryzowa-

nego serwisanta lub innego, odpowiednio wykwalifikowanego

specjalisty. Nieprofesjonalna wymiana czyni dalsze uzytkowanie

urzadzenia niebezpiecznym!

Urzadzenie jest przeznaczone do uzytku w gospodarstwach

domowych i podobnych zastosowaniach, m.in.: — aneksach ku-

chennych, zapleczach socjalnych w zaktadach pracy, miejscach

publicznych, itp.,

— domkach dziatkowych i wczasowych,

— zapleczach kuchennych dla klientow hoteli, moteli i innych
osrodkéw zakwaterowania zbiorowego,

— pokojach i apartamentach goscinnych.

OSTRZEZENIE: Urzadzenie ijego elementy dostepne zzewnatrz
rozgrzewajq sie podczas uzytku do wysokiej temperatury.

Nalezy uwazac, aby nie dotknac elementow grzejnych.

Nie wolno zbliza¢ sie do urzadzenia dzieciom ponizej 8-go roku
zycia, chyba Zze pod nadzorem osob odpowiedzialnych.
Urzadzenie moze by¢ uzywane przez dzieci od 8. roku zycia, osoby
o ograniczonych zdolnosciach zmystowych lub umystowych oraz
osoby bez odpowiedniego doswiadczenia | wiedzy wytacznie
pod nadzorem odpowiedzialnych, dorostych i petnosprawnych
opiekundw, lub gdy znajg zasady bezpiecznego uzytkowania
urzadzenia i zagrozenia zwigzane z jego dziataniem.

Dzieciom nie wolno sie bawi¢ urzadzeniem. Dzieci pozbawione
nadzoru osob dorostych nie moga czysci¢ ani zajmowac sie pie-
legnacja urzadzenia.

OSTRZEZENIE: Pozostawienie bez nadzoru plyty kuchennej
zpositkami gotujacymi sie na thuszczu lub oleju jest niebezpieczne



igrozi pozarem. NIE WOLNO gasi¢ pozaru woda — wrazie pozaru
naleiy odiaczyc' urzadzenie od zasilania elektrycznego, a nastep-
nie zdtawi¢ ogien np. pokrywa naczynia lub kocem gasniczym.
OSTRZEZENIE: Niebezpieczenrstwo pozaru: nie wolno prze-
chowywac zadnych przedmiotéw na powierzchniach grzejnych.
OSTRZEZENIE: Jezeli powierzchnia szklana pIyty kuchennej
peknie, wylacz urzadzenie, aby unikna¢ porazenia pradem elek-
trycznym przez szczeliny za ktérymi znajduja sie podzespoty pod
wysokim napieciem.

- Nie wolno czysci¢ urzadzenia myjkami parowymi.

- Urzadzenie nie nadaje sie do obstugi za pomoca zewnetrznego
sterownika zegarowego lub oddzielnego uktadu zdalnego stero-
wania.

OPIS URZADZENIA

Pole grzejne o mocy maks. 1500 W ze wzmocnieniem do 2000 W
Pole grzejne o mocy maks. 2000 W ze wzmocnieniem do 2800 W
Pole grzejne o mocy maks. 2000 W ze wzmocnieniem do 2800 W
Pole grzejne o mocy maks. 1500 W ze wzmocnieniem do 2000 W
. Pole grzejne o mocy maks. 3000 W ze wzmocnieniem do 3600 W

GENIEENE
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. Pole grzejne o mocy maks. 3000 W ze wzmocnieniem do 3600 W
Ptyta szklana wierzchnia
Panel sterowania

0o N O

Przycisk dotykowy zasilania urzadzenia
Przycisk dotykowy wybory pola grzejnego
Przycisk dotykowy funkcji FLEX

Przycisk dotykowy regulacji mocy

Przycisk dotykowy regulacji timera

Przycisk dotykowy blokady panelu sterowania
Przycisk dotykowy funkcji STOP/GO

Przycisk dotykowy funkcji BOOSTER
Przycisk dotykowy funkcji COOKING

OBSLUGA URZADZENIA

Ptyty indukcyjne sa z wierzchu wykonczone gtadka taflg szkta ceramicznego. Naczynia iich za-
wartos¢ gotowana na ptycie ogrzewaja sie pod wptywem pola magnetycznego z cewki induk-
cyjnej, dzieki czemu sama powtoka szklana ptyty kuchennej pozostaje chtodna. Ciepto wytwo-
rzone indukcyjnie w naczyniu ogrzewa znajdujace sie w nim produkty.

Do gotowania na ptycie indukcyjnej nadaja sie naczynia wykonane z metali zelaznych, np. zeliwa
lub stali. Naczynia wykonane z aluminium, miedzi lub szkta zaroodpornego nie nagrzewaja sie
na ptycie indukcyjnej, chyba ze ich dno wykonano z metalu ferromagnetycznego.

Jedli chcesz sprawdzi¢, czy metalowe naczynie jest wykonane z metalu zelaznego (ferromagne-
tyku), sprawdz, czy jego spdd przyciaga magnes.

Na ptytach indukcyjnych nalezy gotowa¢ w naczyniach metalowych przeznaczonych do goto-
wania na kuchniach indukcyjnych. Nie zblizaj do ptyt grzejnych naczyn lub pojemnikéw wyko-
nanych z melaminy lub tworzywa sztucznego.

DOBOR ODPOWIEDNICH NACZYN DO GOTOWANIA

- Uzywaj naczyn zdnem do gotowania indukcyjnego. Symbol oznaczajqcey, ze naczynie nadaje
sie do gotowania indukcyjnego, znajduje sie na opakowaniu lub spodzie naczynia.

- Mozesz sprawdzi¢, czy naczynie metalowe nadaje sie do gotowania indukcyjnego, za pomocqg
magnesu. Zbliz magnes do spodu naczynia. Jezeli magnes przycigga naczynie, to nadaje
sie ono do gotowania indukcyjnego.

1.

2.
3.
4.
5.
6.
7.
8.
9.

(o]



- Jezeli nie mozesz sprawdzi¢ naczynia magnesem:

Wlej nieco wody do sprawdzanego naczynia.

2. Jezeliwyswietlacz Y nie miga ostrzegawczo, zas woda w naczyniu zacznie sie ogrze-
wac, to naczynie nadaje sie do gotowania indukcyjnego.

- Do gotowania na ptycie indukcyjnej nie nadajqg sie naczynia kuchenne wykonane z czystej
stali nierdzewnej, aluminium lub miedzi bez dna z ferromagnetyku, a takze naczynia szklane,
drewniane, porcelanowe, ceramiczne i gliniane.

J—

Nie uzywaj naczyn o ostrych, nieréwnych krawedziach spodu
lub zakrzywionym spodzie.

Nalezy uzywac¢ naczyn o gtadkim spodzie. Naczynie stawia sie rowno na powierzchni ptyty
szklanej. Wielkos¢ dna naczynia powinna odpowiadac $rednicy pola grzejnego. Stawiaj naczy-
nie na srodku pola grzejnego. Naczynie o srednicy mniejszej niz 140mm moze nie zostac wykry-
te przez ptyte grzejna.

Chcac zmieni¢ miejsce potozenia naczynia na ptycie indukeyjnej, podnos je, nie przesuwaj po
powtoce szklanej, bo grozi to jej zarysowaniem.

[ PL ]



<

PORADY DOTYCZACE GOTOWANIA INDUKCYJNEGO

Gotowanie indukcyjne potraw jest bezpieczne dla zdrowia, nowoczesne, energooszczedne
i bardzo wydajne. Gotowanie indukcyjne polega na podgrzewaniu naczyn bezposrednio za po-
moca pol elektromagnetycznych indukowanych przez cewke, w przeciwienstwie do gotowania
za pomoca ciepta przeptywajacego przez powtoke szklang na wierzchu ptyty kuchennej. Po-
wioka szklana ptyty indukcyjnej nagrzewa sie wytacznie od ciepta indukowanego w metalowym
naczyniu.

%599

Naczynie
ferromagnetyczne

Obwdd magnetyczny
Ceramiczna ptyta szklana

| e

Cewka indukcyjna
— e Prad indukowany

OBSLUGA ELEMENTOW STEROWANIA DOTYKOWEGO

- Symbole na panelu sterowania odpowiadajqg elementom sterowania urzgdzeniem i reagujq
na dotyk, wiec nie wymagajq silnego nacisku.

- Elementy obstuguije sie dotykiem catego opuszka palca (nie zas jego czubka).

- Element dotykowy reaguje, gdy rozlegnie sie sygnat dzwiekowy urzgdzenia.

- Utrzymuj elementy sterowania dotykowego w czystosci. Powinny by¢ zawsze suche i nie
nalezy ich niczym zakrywaé (np. scierkq lub sztu¢cami). Nawet niewielkie plamy wilgoci
znacznie utrudniajg obstuge elementow sterowania dotykowego.

— )
v X



JAK UZYWAC PLYTY KUCHENNEJ
ROZPOCZECIE GOTOWANIA ®
WLACZANIE | WYLACZANIE URZADZENIA N

1. Aby wtaczy¢ lub wytaczyc¢ urzadzenie, dotknij i przytrzymaj (1 \\
palcem przetacznik dotykowy zasilania (3), az ustyszysz sygnat \
dzwiekowy. Gdy na wyswietlaczach pojawi sie znak ,-", oznacza
ze ptyta indukcyjna przeszta w tryb gotowosci. 7

2. Ustaw naczynie odpowiedniego typu na polu grzejnym, na \i\ —
ktorym chcesz gotowac. Powierzchnia pola grzejnego i spdd S L
naczynia powinny by¢ suche i czyste. (2 /_.ﬁ*"

3. Dotknij odpowiedniego przycisku dotykowego wyboru pola "'/7...%'
grzejnego lub przycisk regulacji mocy — obok niego zacznie <
migac wskaznik.

0 =t

- Jezeli nie wybierzesz mocy grzejnej w ciggu 1 minuty, ptyta kuchenna
automatycznie wytqczy sie. Wowczas trzeba bedzie rozpoczqgé proces \“\
od 1-go kroku.

- Mozesz zmieniac¢ moc grzejng pol w dowolnej chwili podczas gotowania.

- Za pomocq suwaka dotykowego mozesz wybrac stopier mocy od O do 9.

4. Wybierz moc grzejna za pomoca suwaka dotykowego (dotykajac odpowiednia jego

czesq).

R ©

Przesuwajac po suwaku w lewa strone zmniejszasz moc grzejnag az do O.
Przesuwajac po suwaku w prawa strone zwiekszasz moc grzejng az do 9.
Gdy na wyswietlaczu miga == =
Co to oznacza?

- naczynie nie stoi na obstugiwanym (wtgczanym) polu grzejnym lub

- naczynie nie nadaje sie do gotowania indukcyjnego lub

- naczynie jest za mate wzgledem pola grzejnego lub nie stoi dokfadnie na jego srodku.

na przemian zustawiona moca grzejna

Ptyta kuchenna zacznie gotowac dopiero, gdy ustawisz naczynie do gotowania indukcyjnego na
wiasciwym polu grzejnym.

Wyswietlacz zgasnie automatycznie po 1 minucie, jezeli nie postawisz poprawnie witasciwego
naczynia na ptycie kuchennej.

[ PL ]
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PO ZAKONCZENIU GOTOWANIA

1. Dotknij przycisku wyboru pola grzejnego, ktére chcesz wytaczyc.

2. Wylacz pole grzejne przesuwajac palcem po suwaku dotykowym az do -
Mozesz takze dotknac lewej strony suwaka dotykowego, a nastepnie przeciggnac

palec ku ,0”.

O P ®

Na wskazniku mocy grzejnej powinno pojawic sie ,0”, a nastepnie ,H”.

o0 - OH

3. Mozesz wytaczy¢ cata ptyte kuchenng przetgcznikiem dotykowym zasilania.

4. Pola grzejne sygnalizowane wskazaniem ,H” sg gorace w dotyku. Wskazanie ostrze-
gawcze zgasnie dopiero gdy pole grzejne ostygnie do bezpiecznej temperatury. Jesli
chcesz podgrzac nieco zawartosc naczynia, mozesz ustawic je na polu grzejnym, kto-

re jest nadal gorace po uzyciu.



WZMOCNIENIE MOCY FUNKCJA ,BOOSTER”

1. Wybierz strefe, na ktérej chcesz uzy¢ funkcji Booster. 5 O

2. Wcisnij przycisk B, na wyswietlaczu pojawi sie litera P. Oznacza to, ze funkcja Booster zostata
uruchomiona, a moc osigga pierwszy poziom wzmocnienia: strefa 2 i 3 — 2400W, strefa 1
i4-1800 W.

N = PO

3. Dtugie przycisniecie przycisku B powoduje, ze moc grzewcza osiaga drugi poziom wzmoc-
nienia: strefa 213 — 2800W, strefa1i4 — 2000W.
4. Funkcja Booster uruchamia sie na 5 minut, po tym czasie moc pola grzewczego automatycz-

nie powraca do poziomu 9 i dalej dziata.

4. Jezeli chcesz skasowac funkcje Booster przed uptywem 5 minut, wcisnij przycisk ustawien
wybranego pola, nastepnie wcisnij przycisk B. Strefa grzewcza przetaczy sie do poczatko-
wego ustawienia.

PO :>:> £ 0O
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OGRANICZENIA DZIALANIA FUNKCJI WZMOCNIENIA MOCY GRZEJNEJ

Jezeli gotujesz na polach grzejnych w grupie ,a", to chcac wzmocnic¢ ich moc grzejna wytacz pola
grzejne w grupie ,b”. W przeciwnym razie na wyswietlaczu zaczna miga¢ 29 odpowiadajace
wybranemu polu grzejnemu, zas ptyta kuchenna automatycznie wybierze moc.

Crupaa Grupab GCrupaa Crupab Crupaa Grupa b

o ©
®

Jezeli gotujesz na polach grzejnych w grupie ,b”, to chcac wzmocnic ich moc grzejna wytacz pola

grzejne w grupie ,a”.

- Jezeli nie wybierzesz mocy grzejnej w ciggu 1 minuty, ptyta kuchenna automatycznie wytqczy
sie. Wowczas trzeba bedzie rozpoczqgc proces od 1-go kroku.

- Mozesz zmienia¢ moc grzejng pol w dowolnej chwili podczas gotowania.

- Za pomocq suwaka dotykowego mozesz wybrac stopier mocy od O do 9.

FUNKCJA COOKING

Naciskajac przycisk funkcji COOKING (9), mozna wybrac jedng z 5 przydatnych funkcji goto-
wania.

- — rozpus¢ lub rozmroz (ok 50°C)

— ogrzewanie lub utrzymywanie ciepta (ok. 70°C)

. — gotowanie na wolnym ogniu (ok. 90°C)

“G#

-

— smazenie na glebokim tuszczu (utrzymuje temperature oleju na poziomie 180°C)

= .

“F 1" _ jutomatyczne gotowanie (podgrzewa wode do temperatury wrzenia i utrzymuje ja
przez 20 min, nastepnie automatycznie wytacza pole grzejne).

FUNKCJA STOP AND GO

Funkcja pauzy moze by¢ uzywana w dowolnym momencie podczas gotowania. Pozwala zatrzy-
mac prace ptyty indukeyjnej i powrocic do niej, zachowujac wszystkie ustawienia.



Po upewnieniu sie, Ze strefa gotowania dziata dotknij przycisk STOP and GO (7). Na wszyst-
kich wyswietlaczach stref gotowania pojawi sie symbol ||g Dziatanie ptyty indukcyjnej zostanie
wytaczone, z wyjatkiem funkgji STOP and GO (7), ON/OFF (1), i blokady przed dzie¢mi (6).
Aby wznowi¢ prace ptyty indukcyjnej, nalezy dotknac przycisk STOP and GO (7), a nastepnie
dotkna¢ dowolny inny przycisk z wyjatkiem przycisku STOP and GO i ON/OFF, a pola powré-
ca do wczesniej ustawionego poziomu mocy.

FUNKCJA FLEX

Aby aktywowac funkcje FLEX:

- Nacisnij przycisk funkgji FLEX przez 3 sekundy, aby aktywowac strefe FLEX.

- Nacisnij przycisk regulacji mocy gérnego lub dolnego pola grzejnego w strefie FLEX i recznie
dostosuj moc, a strefa FLEX bedzie dziata¢ z takg sama mocq dla catej powierzchni strefy.

FUNKCJA SMART FLEX

Aby uruchomic funkcje FLEX:

1. Gdy ptyta jest wigczona nalezy nacisnac¢ przycisk funkeji FLEX (3), aby aktywowac strefe.

2. Po uruchomieniu funkgji FLEX ptyta grzewcza przechodzi w tryb SMART FLEX bez koniecz-
nosci wykonywania dodatkowych czynnosci

Jezeli funkcja FLEX zostata przypadkowo wytaczona, nalezy wykonac czynnosci opisane
w punkcie 1, aby ponownie jg wiaczyc.

a. W strefie FLEX umieszczono tylko jedno naczynie:

- Gdy naczynie zostato umieszczone w przedniej czesci strefy FLEX, automatycznie wig-
czy sie to pole grzejne i ustawi moc na poziomie 9, zapewniajac szybkie nagrzewanie.

- Gdy naczynie zostato umieszczone w tylnej czesci strefy FLEX, automatycznie wiqgczy
sie pole grzejne i ustawi moc na poziomie 2, zapewniajgc utrzymanie ciepta.

b. W strefie FLEX umieszczono dwa naczynia:

- jezeli w przeciggu 5 sekund w strefie FLEX zostang umieszczone dwa naczynia, pola
grzejne automatycznie sie wigczq i ustawiq moc na poziomie 6.

- jezeli jedno naczynie umiescimy najpierw z przodu lub z tytu strefy FLEX, a drugie na-
czynie zostanie umieszczone w strefie FLEX po sekundach od umieszczenia pierwszej,
pole grzejne wiqczy sie automatycznie i ustawi moc na poziomie 9 dla przedniej czesci
i poziom 2 dla tylnej czesci.

Aby wytaczyc funkcje SMART FLEX:

Gdy funkcja SMART FLEX jest wigczona, nacisnij przycisk regulacji mocy gornej lub dolnej

strefy palnika i recznie dostosuj moc, wtedy funkcja SMART FLEX zostanie wytgczona, a ptyta

grzejna bedzie dziata¢ w podstawowym trybie dla strefy FLEX, ztym samym poziomem mocy
dla catej powierzchni strefy FLEX.
- Mozna rowniez nacisngc przycisk funkgji strefy FLEX, aby wytgczy¢ funkcje SMART FLEX.

Ptyta grzejna bedzie dziatac na poszczegdlnych palnikach, a funkcja FLEX zostanie wytgczona.

UWAGA NA GORACE POLA

Kiedy pole grzejne jest gorace, na wyswietlaczu pojawia sie litera H. Po wystygnieciu do bez-
piecznej temperatury, litera H zgasnie. Podczas swiecenia H pole mozna wykorzystac¢ do pod-
trzymywania ciepta w naczyniach.

N
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BLOKADA BEZPIECZENSTWA PANELU PLYTY KUCHENNEJ

- Mozesz zablokowad przyciski dotykowe na panelu sterowania ptytg kuchenng (np. aby dzieci
nie wiqczyty przypadkiem pél grzejnych).
Gdy wtqczysz blokade bezpieczenstwa, dziatat bedzie jedynie przetqcznik dotykowy zasilania.

WLACZANIE BLOKADY BEZPIECZENSTWA
Dotknij przycisk blokady. @ Wskaznik czasu zacznie wskazywac ,Lo".

WYLACZANIE BLOKADY BEZPIECZENSTWA

- Ptyta indukeyjna powinna byc¢ wigczona.
- Dotknijiprzytrzymaj przez chwile przycisk blokady.
Przyciski sterowania dotykowego odblokujq sie.

& Gdy wtaczona jest blokada panelu sterowania ptyta indukcyjna, na dotyk reaguje wy-
tacznie przetacznik zasilania. Dlatego w razie niebezpieczenstwa mozesz zawsze wyta-
czy¢ ptyte kuchenna, lecz aby uzywac jej elementow sterowania, trzeba najpierw wyta-

czy¢ blokade.

WYKRYWANIE MALYCH PRZEDMIOTOW

W przypadku pozostawienia na ptycie grzejnej naczynia o nieodpowiednim rozmiarze, niema-
gnetyczne lub inny maty przedmiot (néz, widelec, klucz), ptyta grzejna automatycznie przecho-
dzi w stan gotowosci po minucie. Wentylator bedzie nadal chtodzit ptyte indukcyjna przez ko-
lejng minute.

OBSLUGA ZEGARA

Zegar moze petni¢ dwie funkcje:

Mozesz uzywac go jok zwykty minutnik. Wowczas zegar, odliczywszy nastawiony czas, nie
wyltqczy zadnego z wigczonych pol grzejnych.

- Mozesz rowniez za pomocq zegara wytgczyc pole lub pola grzejne po uptywie zadanego czasu.
Zegar ustawi¢ mozna w obu trybach na maksymalnie 99 minut.

ZEGAR W FUNKCJI MINUTNIKA

Bez wyboru konkretnych pdl grzejnych

Ptyta indukcyjna powinna by¢ wtaczona.

Uwaga: minutnik dziata nawet jesli nie wybierzesz konkretnego pola grzejnego.
2. Dotknij przycisk sterowania zegarem — wskaznik zegara pokaze ,30".

--©

3. Ustaw czas do odliczenia za pomoca przyciskdéw dotykowych ,-" i ,+".
Wskaznik zegara zacznie migac i wyswietli odliczany czas.

—

@

—
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Wskazdwka: Za pomoca przyciskdw dotykowych ,-" i ,+” mozesz odpowiednio zmniejszy¢ lub
zwiekszy¢ ilos¢ odliczanego czasu o 1 minute za kazdym dotknieciem.

Aby zmniejsza¢ lub zwieksza¢ zadany czas skokowo co 10 minut, nacisnij i przytrzymaj odpo-
wiednio ,-" lub ,+".

4. Dotknij przycisk wyboru pol grzejnych, a nastepnie przycisk sterowania zegarem —
wytacza to funkcje zegara, co sygnalizowane jest wartoscia ,--" na wskazniku zegara.

Iy
(1N ]
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5. Zegar natychmiast rozpoczyna odliczanie nastawionego czasu. Wskaznik zegara be-
dzie wskazywat pozostaty czas, migajac przez pierwszych 5 sekund.

oy i Lol
I

6. Gdy zegar odliczy zadany czas, rozlegnie sie trwajacy 30 sekund sygnat dzwiekowy,

za$ na wskazniku pojawi sie ,--" ®

WYLACZENIE JEDNEGO POLA GRZEJNEGO PO ODLICZENIU CZASU

1. Dotknij przycisk wyboru pola grzejnego.

2. Dotknij przycisk sterowania zegarem — wskaznik zegara pokaze ,30".

HG

3. Ustaw czas za pomoca przyciskow zegara.

®

Wskazowka: Za pomoca przyciskow dotykowych ,-" i .+ mozesz odpowiednio zmniejszy¢ lub
zwiekszy¢ ilos¢ odliczanego czasu o 1 minute za kazdym dotknieciem.

Aby zmniejsza¢ lub zwiekszaé zadany czas skokowo co 10 minut, nacisnij i przytrzymaj odpowied-
nio ,-" lub ,+".

Jezeli ustawiajac zegar przekroczysz 99 minut, zegar automatycznie wroci do zera.
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4. Dotknij przycisk wyboru pol grzejnych, a nastepnie przycisk sterowania zegarem — wytacza to
funkcje zegara, co sygnalizowane jest wartoscia ,--" na wskazniku zegara.

5. Zegar natychmiast rozpoczyna odliczanie ustawionego czasu. Wskaznik zegara bedzie wska-
zywat pozostaty czas, migajac przez pierwszych 5 sekund.
~ -
iy e [l
2L N

UWAGA: Czerwona kropka przy wskazniku stopnia mocy grzejnej
oznacza wybrane pole grzejne.

USTAWIANIE ZEGARA, ABY WYLACZYC WIECEJ NIZ JEDNA STREFE GOTOWANIA

1. Jesdli funkcje wytaczenia aktywujemy na obu polach, wskaznik timera pokaze naj-
krotszy ustawiony czas.
(np.: strefa 1# ustawiona zostanie na 3 minuty, strefa 2# na 6 minut, wskaznik poka-
ze ,3")

UWAGA: Migajaca czerwona kropka obok wskaznika poziomu mocy oznacza, ze
wskaznik timera pokazuje czas strefy ogrzewania.

Jesli chcesz sprawdzi¢ ustawiony czas innej strefy grzewczej, dotknij przycisk wyboru

strefy grzewczej. Zegar wskaze ustawiony czas.
(ustawienie na 6 minut)

OB. ‘
o3 Q03

(ustawienie na 3 minuty)
2. Gdy uptynie czas gotowania, odpowiednia strefa gotowania zostanie automatycz-
nie wytaczona i pojawi sie ,H".
OH
(N}

UWAGA: Jesli chcesz zmieni¢ czas po ustawieniu timera, musisz zacza¢ od kroku 1.



FUNKCJA PAMIECI

Jezeli podczas gotowanie przypadkiem dotkniesz przycisku WE/WYL, mozesz ponownie do-
tknac przycisku w ciggu 10 sekund, a ptyta grzejna wiaczy sie i automatycznie powroci do po-
przednich ustawien.

Jezeli wtaczysz ptyte grzejng 10 sekund po przypadkowym wytaczeniu, funkcja pamieci zostanie
wytaczona i nie bedzie mozna przywréci¢ poprzednich ustawien.

FUNKCJA ZARZADZANIA ENERGIA

Mozesz ograniczy¢ maksymalng moc ptyty grzejnej, aby oszczedzi¢ energie lub uzywac jej
w specjalnych warunkach elektrycznych.

Whacz ptyte dotykajac przycisku Wt /WYL Bez dalszej obstugi ptyta przejdzie w tryb gotowo-
sci przez 1 minute.

2. Gdy ptyta grzejna znajduje sie w trybie gotowosci, nacisnij jednoczesnie przycisk funkgeji goto-
wania strefy B iprzycisk blokady przed dzie¢mi przez 3 sekundy. Ptyta grzejna przejdzie w tryb
ustawien, a wskaznik timera wyswietli ,.55”.

3. Nastepnie nacisnij przycisk STOP & GO, a wskaznik timera wyswietli ,SE”.

4. Powtdrz czynnosc z kroku 2. Wskaznik pokaze aktualnie ustawienie maksymalnej mocy:
28/45/60/74. Ustawienie domysine to 74 (7400W).

5. Za pomoca przycisku regulacji timera mozna zmienic ustawienie maksymalnego limitu mocy,
wybierajac sposrod wartosci 28 (2800W), 45 (4500W), 60 (6000 W) i 74 (7400W).

6. Po ustawieniu maksymalnego limitu mocy nalezy nacisna¢ przycisk STOP & GO w celu po-

twierdzenia ustawienia, a ptyta grzejna automatycznie powroci do trybu gotowosci.
UWAGA! Jesli ptyta grzejna zostanie wylaczona podczas procesu ustawiania, zmiana nie
zostanie zapisana i konieczne bedzie ponowne wykonanie kroku 1.

ZABEZPIECZENIE PRZED PRZEGRZANIEM

Czujnik temperatury w ptycie indukcyjnej moze nadzorowac temperature w jej wnetrzu. Jezeli
wykryje, ze jest ona za duza, ptyta kuchenna automatycznie wytaczy sie.

AUTOMATYCZNE WYLACZANIE URZADZENIA

Ptyta kuchenna ma funkcje bezpiecznego, automatycznego wytaczania sie. Plyta wytacza sie
automatycznie, jezeli zapomnisz wytaczy¢ pola grzejne. Domysiny czas automatycznego wyta-
czenia podano w tabeli ponizej:

12 3 4 5 6 7 8 9
Domyslny czas grzania (w godz.) 6 6 6 3 3 3 2 2 1,5

UWAGA! Po zdjeciu garnka ptyta indukcyjna moze natychmiast przestac grza¢, apo 2 minu-
tach automatycznie sie wylaczyé.

PRZYDATNE WSKAZOWKI

WSKAZOWKI DOTYCZACE GOTOWANIA

Gdy jedzenie sie zagotuje, zmniejsz ustawienie mocy.

Uzywanie pokrywy skraca czas gotowania i oszczedza energie, utrzymujqgc ciepto.
Zminimalizuj ilos¢ ptynu lub ttuszczu, aby skrécic¢ czas gotowania.

Rozpocznij gotowanie przy wysokim ustawieniu i zmniejsz ustawienie, gdy jedzenie sie rozgrzeje.

19
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GOTOWANIE, GOTOWANIE RYZU

- Gotowanie wystepuje ponizej temperatury wrzenia, w temperaturze okoto 85°C, kiedy pe-
cherzyki tylko od czasu do czasu wznoszq sie na powierzchnie cieczy. To klucz do pysznych
zup i delikatnych gulaszy, poniewaz smaki rozwijajq sie bez rozgotowywania jedzenia. Sosy
na bazie jaj i maki najlepiej przygotowywad w temperaturze ponizej wrzenia.

- Niektére zadania, w tym gotowanie ryzu metodq absorpcji, mogg wymagac ustawienia
WYyZzszego niz najnizsze ustawienie, aby zapewnic¢ prawidtowe gotowanie zywnosci w zale-
canym czasie.

SOCZYSTE STEKI

Aby przygotowac soczyste steki smakowe:

1. Pozostaw mieso w temperaturze pokojowej na okoto 20 minut przed przygotowaniem.

2. Rozgrzej patelnie grillowa.

3. Posmaruj obie strony steku olejem. Skrop patelnie niewielka ilos¢ oleju a nastepnie potdz
mieso.

. Obré¢ stek tylko raz podczas smazenia. Doktadny czas przygotowania bedzie zalezat
od grubosci stekow i od nastawionej mocy. Czasy moga sie rozni¢ od okoto 2 do &
minut na strone.

. Pozostaw stek, aby odpoczat na cieptym talerzu przez kilka minut, aby sie rozluznit i stat
sie delikatny przed podaniem.

DO SMAZENIA PRZY UZYCIU WOKA

. Wybierz ceramiczny wok o ptaskiej powierzchni lub duza patelnie.

2. Przygotuj wszystkie sktadniki i sprzet. Smazenie powinno by¢ szybkie. Jesli przygo-
towujesz duze ilosci, przygotowuj potrawy w kilku mniejszych partiach.

. Rozgrzej na krétko patelnie i dodaj dwie tyzki oleju.

. Najpierw przygotuj mieso, odtdz je i trzymaj w cieple.

. Podsmaz warzywa. Kiedy sg gorace, ale wcigz ostre, ustaw pole grzejne na nizszym
poziomie, wrzu¢ mieso na patelnie i dodaj sos.

. Mieszaj sktadniki delikatnie, aby upewnic sie, ze sa podgrzewane.
Podawaj natychmiast po przygotowaniu.

USTAWIENIA MOCY GRZEJNEJ

~
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Ponizsze wskazowki maja wytacznie charakter orientacyjny. Dobér prawidtowego stopnia mocy
grzejnej zalezy od szeregu czynnikow, w tym od rodzaju naczyn uzywanych do gotowania iilosci
znajdujacych sie w nich produktow. Nalezy samodzielnie ustali¢ najlepsze ustawienia stopnia
mocy grzejnej dla danego sposobu gotowania i potrawy.

- tagodne podgrzewanie niewielkiej ilosci produktow

- Topienie czekolady i masta, oraz gotowanie potraw, ktore tatwo przypalic
- tagodne wrzenie

- Wolne podgrzewanie

-2

- Odgrzewanie
3-4 - Intensywne wrzenie
- Gotowanie ryzu



5-6 - Smazenie nalesnikow

- Podsmazanie
7-8 .

- Gotowanie makaronu

- Smazenie btyskawiczne
9 - Smazenie intensywne

- Zagotowywanie zup
- Gotowanie wody

ROZWIAZYWANIE PROBLEMOW

Ptyta indukcyjna nie
wigcza sie.

Przyciski nie reaguja na
dotyk.

Przyciski dotykowe nie
dziataja zbyt dobrze.

Powtoka szklana jest
porysowana.

Niektére naczynia
stukaja lub strzelaja.

Ptyta indukcyjna
brzeczy cicho podczas
gotowania zduza
moca grzejna.

Z ptyty indukcyjnej
stychac szum
wentylatora.

Brak zasilania.

Whaczono blokade
bezpieczenstwa.

Powierzchnia szkta nad
elementami dotykowymi jest
nieco wilgotna lub dotykasz ich
tylko czubkiem palca, przez co
nie reagujg nalezycie.

Gotowano w naczyniach

o nierownych, ostrych
krawedziach.

Ptyte kuchenng czyszczono
szorstkim drapakiem lub
mleczkiem do szorowania (ze
srodkiem $ciernym).

Moze to wynikac z konstrukgji
uzywanych naczyn (tj. réznic
w drganiach indukowanych

w materiatach dna
indukcyjnego).

Wynika to z technologii
gotowania indukcyjnego.

Witaczyt sie wentylator uktadu
chtodzenia wbudowanego

w ptyte indukcyjna, aby nie
doszto do przegrzania sie
elektroniki. Wentylator moze
pracowac nawet po wyfaczeniu
ptyty indukcyjnej.

Sprawdz, czy ptyta indukcyjna zostata
podtaczona do zrédta zasilania i czy
wigczono jego doptyw. Sprawdz, czy
w instalacji domowej jest prad. Jezeli
nie mozna rozwigzac problemu, wezwij
wykwalifikowanego serwisanta.

Wytacz blokade bezpieczenstwa.
Patrz pkt ,Jak uzywac ptyty kuchennej’.

Powierzchnia przyciskow dotykowych
powinna by¢ idealnie sucha. Dotykaj
przyciskow catym opuszkiem palca.

Uzywaj naczyn o gtadkim spodzie

i krawedziach dolnych. Patrz pkt ,Dobdr
odpowiednich naczyn do gotowania”.
Patrz pkt ,Pielegnacja i czyszczenie”.

Jest to normalne zjawisko i nie oznacza
usterki.

Jest to zjawisko normalne. Brzeczenie
powinno przycichnad lub zupetnie ustapic,
gdy wybierzesz nizszy stopien mocy
grzejnej.

Jest to normalne zjawisko i nie wymaga
interwencji. Nie odtaczaj doptywu zasilania
elektrycznego od ptyty indukcyjnej, dopoki
wentylator pracuje.
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Ptyta indukcyjna nie wykrywa
naczynia na polu grzejnym, bo
nie nadaje sie ono do gotowania
indukcyjnego.

Ptyta indukcyjna nie wykrywa
naczynia na polu grzejnym, bo
jest ono albo za mate dla danego
pola grzejnego, lub nie stoi na
jego srodku.

Uzywaj naczyn przeznaczonych do
gotowania indukcyjnego. Patrz pkt ,Dobor
odpowiednich naczyn do gotowania’.
Ustaw naczynie na srodku pola grzejnego.
Srednica jego spodu powinna odpowiadac
wielkosci pola.

Naczynia nie
nagrzewaja sie i nie
wiaczaja sie wskazniki
Swietlne na panelu.

Ptyta indukcyjna lub

pole grzejne wytaczyto

sie, stychac sygnat

dzwiekowy, a na

wskazniku wyswietla Usterka techniczna urzadzenia.
sie kod btedu (zwykle

na przemian z jedna

lub dwiema cyframi na

wskazniku zegara).

PIELEGNACJA | CZYSZCZENIE
Co

- Gdy odtaczysz ptyte kuchenna od zrédta
zasilania elektrycznego, nie bedzie ona
sygnalizowata wskaznikiem swietlnym, czy

Zapisz sygnalizowany kod btedu (literowo-
cyfrowy), odtacz ptyte indukeyjna

od zasilania elektrycznego i wezwij
wykwalifikowanego serwisanta.

1. Odtacz zasilanie od ptyty

kuchennej. e » o | :
Zwykte zabrudzenia 2. Nanies preparat do mycia ptyt f;t$§¥|§g§fhn|a Jest goraca! Zachowaj
pOW|erz;hn| szklanej mdukcyjnych, gdy p%ytg jest . Skrobaki dé naczyr metalowych
od cod2|en'nego - nadal C|ep+a' (nie nanos na zbyt niektére drapaki z szorstkiego nyionu
uiytkowa‘ma 4(Od.C's,k' goraca powerzchnle). oraz mleczka i preparaty do szorowania
palcow, n|gW|eIk|_e slady, 3. Przetr;yj cafa ptyte, po czym groza zarysowaniem powloki szklanej
plamy od jedzenia wytrzyj ja do sucha czysta ptyty kuchennej. Sprawdz, czy detergent
lub plamy od kipienia soerk_a_lub papierowym i drapak nadaje sie do myc’ia piyt
produktow bez cukru) recznikiem. ceramicznych

4 POOHQCZ. zasilanie do ptyty - Doktadnie usun resztki po preparacie

kuchennej.

do mycia ptyty ceramicznej, moze on
odbarwi¢ powtoke szklana.
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Nalezy usuwac je doktadnie
ostrym nozem, zyletka lub
specjalistycznym drapakiem do
indukcyjnych ptyt kuchennych,
zachowujac ostroznos¢ podczas
czyszczenia goracych pol

grzejnych.

1. Odtacz zasilanie od ptyty
kuchennej.

2. Zdrap przypalone zabrudzenia
i plamy po wykipieniu potraw,
przyktadajac ostrze narzedzia
(drapaka) pod katem
30° do powtoki szklanej,
odczekawszy, az ta ostygnie
do w miare bezpiecznej
temperatury.

3. Wytrzyj do czysta resztki
brudu i plamy po wykipieniu
za pomoca Scierki do naczyn

Przypalona przelana
zawartosc naczyn,
stopione plamy oraz
plamy po wykipiatych
potrawach z duza
zawartoscig cukru na
powtoce szklanej

- Plamy od zywnosci stopionej cieptem
od produktéw stodkich lub wykipienia
nalezy usuwac natychmiast. Jezeli ostygna
i przywra do szkfa, bedzie je trudno
usunac, a w skrajnych przypadkach moga
uszkodzi¢ powtoke szklana.

- Niebezpieczenstwo skaleczenia: ostrze
drapaka do czyszczenia powtoki szklanej
ptyty kuchennej

jest bardzo ostre i odstoniete po

odciagnieciu ostonki ochronnej. Uzywaj

drapaka z wielkg ostroznoscia i przechowuj
go poza zasiegiem dzieci.

lub recznika papierowego.
4. Czys¢ wedtug instrukcji

w krokach od 2 do 4 w pkt.

,Zwykte zabrudzenia

powierzchni szklanej od

codziennego uzytkowania”.

1. Odtacz zasilanie od ptyty
kuchennej.
2. Potdz scierke na plamie, aby ja

wchtonac.

3. Wytrzyj do czysta
powierzchnie panelu
z elementami dotykowymi
za pomoca czystej, wilgotnej
gabki lub scierki.

4. Wytrzyj powierzchnie
zupetnie do sucha recznikiem

Plamy od wykipienia na
elementach sterowania
dotykowego

- Ptyta kuchenna moze uruchomic dzwiek
i wylaczyc sie, zas elementy sterowania
dotykowego nie bedg dziataty prawidtowo,
gdy panel sterowania jest mokry. Wytrzyj
panel sterowania i elementy dotykowe do
sucha, zanim ponownie wiaczysz ptyte
kuchenna.

papierowym.
5. Podtacz zasilanie do ptyty
kuchennej.

DANE TECHNICZNE

Ptyta kuchenna

Liczba pol grzejnych

Napiecie zasilania

Moc elektryczna zainstalowana

Wymiary produktu
(szer. x dt. x wys., mm)

Wymiary w zabudowie AxB [mm]

MPM-60-1M-17
4 pola poszerzane
220-240V AC
6800-7400 W

590x520x58

565x495
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Wartosci gabarytow sag przyblizone. Ze wzgledu na ciggte doskonalenie wyrobdw, budowa
i dane techniczne urzadzenia moga ulec zmianie bez uprzedzenia odbiorcy.

MONTAZ

DOBOR MIEJSCA MONTAZU

Nalezy wycia¢ w blacie kuchennym otwér pod montaz ptyty na wymiar przedstawiony na ilu-
stracji ponizej.

Ze wzgleddw montazu i uzytkowania, wokot zamontowanej ptyty nalezy zachowac wolny od-
step na powierzchni blatu o szerokosci min. 5 cm.

Minimalna grubosc¢ blatu do zabudowy urzadzenia musi wynosi¢ 30 mm. Blat powinien by¢
wykonany z tworzywa odpornego na dziatanie ciepta, aby nie ulegt odksztatceniu od dziatania
ptyty kuchennej. Wymiary montazowe przedstawiono ponizej:

MODEL mmmmm

MPM-60-IM-17 590 495 50 min.

ODSTEP OD SCIANY TYLNEJ LUB BOCZNE)J

A=760mm B=50mm(min) C=230/20 mm (min.)
D = Luka na doptyw powietrza  E = Wylot powietrza (10/5 mm)
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WSPORNIKI MONTAZOWE
PRZED PRZYTWIERDZENIEM WSPORNIKOW MONTAZOWYCH

Ustawi¢ urzadzenie na gtadkiej i nosnej powierzchni (podktadajac pod nie oryginalne opako-
wanie). Chron elementy sterowania i regulacji, wystajace ponad powierzchnie ptyty, przed ude-

rzeniami i obcigzeniem.

Przymocuj ptyte kuchenna do blatu, przykrecajac cztery wsporniki montazowe od dotu (patrz
ilustracja) po wpuszczeniu urzadzenia w otwdr montazowy.

Piyta
szklana”

B Wspornik montazowy

A Whret
ST3. 548
[) Obudowa dolna
tyt
pryty \
a) Wkret
b) Wspornik
¢) Otwér pod wkret
d) Spdd ptyty kuchennej

N 2 Blat / szafka kuchenna
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PODLACZENIE DO INSTALACJI ZASILANIA ELEKTRYCZNEGO

Urzadzenie charakteryzuje sie znacznym poborem mocy i wymaga doprowadzenia zrédta zasi-
lania elektrycznego poprzez listwe zaciskowa z bezpiecznikiem automatycznym, o wystarczaja-
cej obcigzalnosci pradowej, umieszczona jak najblizszej urzadzenia. Montaz urzadzenia wolno
powierzy¢ wytacznie uprawnionemu elektrykowi.

Bezpiecznik automatyczny na przytaczu zasilania doprowadzonym do ptyty kuchennej, powi-
nien znajdowac sie w miejscu dostepnym na zewnatrz zabudowy kuchennej, aby méc odtaczad
urzadzenie od zasilania.

230340V~
Zaciski prrenon Zaciski
wejsciowe wejéciowe ey Zaciski
zasilania [:‘ = zasilania [ ] wejsciowe

\\\\\\\

Kabel
zasilania

OSTRZEZENIA

1. Indukcyjna ptyta kuchenna musi zostac zainstalowana przez wykwalifikowany ser-
wis. Nigdy nie przeprowadzaj montazu samodzielnie.

2. Ptyte nalezy zainstalowad w taki sposob, aby zapewni¢ lepsze promieniowanie
cieplne w celu zwiekszenia jej niezawodnosci.

3. Sciana i indukowana strefa grzewcza nad powierzchnig robocza powinny wytrzymac
ciepto.

4. Aby uniknac¢ uszkodzen, warstwa przektadkowa i klej musza by¢ odporne na ciepto.

5. Nie nalezy uzywac odkurzacza parowego.

6. Ta ptyta moze by¢ podtaczona tylko do zasilania o impedancji systemowej nie wiek-
szej niz 0,427 omoéw. W razie potrzeby nalezy skonsultowac sie z autoryzowanym
dostawca w celu uzyskania informacji o impedancji systemu.

7. Ptyta kuchenna musi zosta¢ zainstalowana przez wykwalifikowany personel. Nigdy
nie przeprowadzaj operacji samodzielnie.

8. Ptyta kuchenna nie moze by¢ montowana bezposrednio obok urzadzen chtodza-
cych, zmywarek i suszarek obrotowych.

Kabel
zasilania

Kabel

zasilania zasilania
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PODLACZENIE PLYTY DO ZRODLA ZASILANIA

Podtaczenie ptyty musi by¢ wykonane przez osobe z uprawnieniami. Nalezy wykonac
zgodnie z ponizszym schematem :

.

g 3

2 9

9 o
C| e
N L

| 220-240V |

Jesli kabel jest uszkodzony lub wymaga wymiany, powinien to zrobic instalator przy
uzyciu odpowiednich narzedzi, aby unikna¢ wypadkdw.

. Jesdli urzadzenie jest podtaczone bezposrednio do zasilania sieciowego, nalezy za-

instalowac wytacznik wielobiegunowy z minimalng przerwa 3 mm miedzy stykami.

. Instalator musi zapewni¢ prawidtowe potaczenie elektryczne i zgodnos¢ z przepi-

sami bezpieczenstwa.

. Kabel nie moze by¢ zgiety ani $cisniety.
. Kabel musi by¢ regularnie sprawdzany i wymieniany tylko przez odpowiednio wy-

kwalifikowana osobe.

BEZPIECZENSTWO

Przed montazem i uruchomieniem urzgdzenia nalezy przeczytac niniejszq instrukcje. Producent
urzqdzenia nie ponosi zadnej odpowiedzialnosci za btedy w montazu i uzytkowaniu urzgdzenia.
Urzadzenie jest przeznaczone wytgcznie do uzytku domowego.

Urzqdzenie to moze by¢ uzywane przez dzieci w wieku lat 8 lub starsze, osoby o obnizonej
sprawnosci fizycznej, sensorycznej lub umystowej oraz osoby nie posiadajgce doswiadczenia
i wiedzy pod warunkiem, ze znajdujq sie pod nadzorem lub zostaty poinstruowane w zakresie
bezpiecznego korzystania z urzqdzenia i zrozumiaty zwigzane z tym ryzyko. Dzieciom nie
wolno sie bawi¢ urzgdzeniem. Dzieci pozbawione nadzoru oséb dorostych nie mogq czysci¢
ani zajmowac sie pielegnacjq urzadzenia.

Urzadzenie stuzy wytqcznie do podgrzewania i gotowania zywnosci cieczy. Uzytkowanie
w innym celu jest Scisle zabronione.

Na ptytach indukcyjnych nalezy gotowac wytgcznie w naczyniach metalowych, przeznaczonych
do gotowania na kuchniach indukcyjnych. Nie zblizaj do ptyt grzejnych naczyn lub pojemnikow
wykonanych z melaminy lub tworzywa sztucznego.

Jezeli urzadzenie musi by¢ zasilane przez transformator sieciowy, nalezy podtqczy¢ i uzywac
go zgodnie z instrukcjg producenta, zabezpieczajgc obwod zasilania przed nadmiernym ob-
cigzeniem pradem, ktore moze grozi¢ przegrzaniem sie instalacji i urzgdzenia.

Nie wolno skrecac ani zatamywac kabli elektrycznych. Nie wolno zbliza¢ ich do gorgcych po-
wierzchni. Po zakonczeniu montazu nalezy sprawdzic, czy kabel zasilania nie zostat przyciety
miedzy zabudowq i urzadzeniem.
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Utrzymuj powierzchnie urzqdzenia w czystosci. Brud grozi usterkami i awariq urzqdzenia.
Powierzchnia urzadzenia rozgrzewa sie do wysokiej temperatury w trakcie uzytkowania.
Powierzchnie pozostajg gorace przez jakis czas po zakonczeniu pracy z urzadzeniem. Nie
wolno dotykac ani czysci¢ pdl grzejnych ptyty kuchennej, zanim catkowicie ostygna!

W razie uszkodzenia przewodu zasilania urzgdzenia, nalezy zwracic sie o jego wymiane do produ-
centa urzadzenia, jego autoryzowanego serwisanta lub innego, odpowiednio wykwalifikowanego
specjalisty. Nieprofesjonalna wymiana czyni dalsze uzytkowanie urzgdzenia niebezpiecznym!

Ostrzezenie dla 0séb zimplantami rozrusznikéw serca!

PLYTA INDUKCYJNA WYTWARZA POLA MAGNETYCZNE
W BEZPOSREDNIM OTOCZENIU. Wszczepiony rozrusznik serca
powinien by¢ wykonany zgodnie z przepisami wymagajacymi od-
pornosci na zaklécenia elektromagnetyczne powodowane praca
indukcyjnych ptyt kuchennych. Upewnij sie, ze rozrusznik spetnia
te wymagania i czy wolno ci zbliza¢ sie do ptyt indukcyjnych.
Skonsultuj sie zjego producentem lub lekarzem prowadzacym.

KONSERWACJA

Przed konserwacja lub pielegnacja urzadzenia, ODLACZ je od zrodta ZASILANIA ELEK-
TRYCZNEGO i zaczekaj, az urzadzenie catkowicie ostygnie.

CZYSZCZENIE POWIERZCHNI PLYTY KUCHENNEJ

Nalezy natychmiast czyscic ptyte kuchenna z plam rozlanych na jej powtoce. Przed wyczyszcze-
niem ptyty upewnij sie, ze ostygta.

Czys¢ powierzchnie miekka scierka lub papierowym recznikiem kuchennym. Jezeli plama przy-
schta do powtoki wierzchniej ptyty kuchennej, jej usuniecie moze wymagac specjalistycznego
$rodka do czyszczenia ceramiki szklanej. Srodki te sa dostepne w dobrych sklepach.

Nie czys¢ powtoki wierzchniej mleczkami do szorowania, drapakami drucianymi i podobnymi
produktami — groza one porysowaniem powierzchni szkfa.

ROZWIAZYWANIE PROBLEMOW:

Urzadzenie jest wytaczone:

Sprawdz, czy podtaczono urzadzenie do zrodta zasilania.

- Sprawdz, czy do urzqdzenia lub jego gniazda / przytacza doptywa prad.

- Czy uptynat zadany czas pracy?

Na wskazniku widac litere ,H™

- Sygnalizuje ona, ze ptyta grzejna jest gorqca i zgasnie dopiero, gdy ta zupetnie wystygnie.

POSTEPOWANIE W RAZIE AWARII PLYTY INDUKCYJNEJ

Ptyta kuchenna zostata wytaczona przetacznikiem zasilania, ale stychac z niej dZzwiek:

- Pracuje wentylator chtodzenia podzespotow ptyty, ktory wytqgczy sie dopiero, gdy ta zupetie
wystygnie.

- Oznacza, ze ptyta rozgrzata sie do wysokiej temperatury. Zaczekaj, az ptyta kuchenna ostygnie
zupetnie, zanim wiqczysz jg ponownie.



PLYTA STUKA LUB STRZELA:

- Jest to normalny dzwiek pracy cewek indukcyjnych podczas gotowania.

W razie usterki ptyty kuchennej, ta wytaczy sie dzieki zabezpieczeniom i wyswietli na panelu
sterowania odpowiedni kod btedu:

Komunkatedy | Motia praycoyns

o

ERO3

F1

F3

F4

E1

E2

E3

E4

ES

Brak naczynia, lub nieodpowiednie
naczynie;

Woda lub naczynie na szkle nad
elementem sterujagcym

Potaczenie miedzy tablica

wyswietlacza a lewa ptyta gtowna jest

uszkodzone.
Awaria czujnika temperatury grzatki.

Awaria czujnika temperatury ptyty
gtownej.

Czujnik temperatury ceramicznej
ptyty szklanej jest wysoki.

Czujnik temperatury IGBT jest
wysoki

Nieprawidtowe napiecie zasilania
(zbyt wysokie)

Nieprawidtowe napiecie zasilania
(zbyt niskie)

Awaria czujnika temperatury

Wymien naczynie;

Wyczys¢ interfejs uzytkownika

1. Kabel potaczeniowy nie jest prawidtowo
podtaczony lub jest uszkodzony;
2. Wymien ptyte gtowna.

Wymien czujnik cewki
Wymien ptyte gtéwna

Po ostygnieciu ptyty indukcyjnej nalezy ja
ponownie uruchomic.

Po ostygnieciu ptyty indukcyjnej nalezy ja
ponownie uruchomic.

Prosze sprawdzi¢, czy zasilanie jest
prawidtowe. Po upewnieniu sie, ze zasilanie
jest prawidtowe, wiacz urzadzenie.

Prosze sprawdzic, czy zasilanie jest
prawidtowe.

Po upewnieniu sie, ze zasilanie jest
prawidtowe, wtacz urzadzenie.

Kabel potaczeniowy nie jest prawidtowo
podtaczony lub jest wadliwy;

W przypadku innych koddw bteddw, odtacz urzadzenie od zasilania elektrycznego i wezwij ser-

wisanta.
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Informacje zgodnie z rozporzadzeniem Komisji (UE) 2023/826

Model MPM-60-IM-17
Dostepnos¢ trybu wytaczenia lub czuwania Dostepne
Zuzycie energii w trybie wytaczenia 03W

Zuzycie energii elektrycznej w trybie czuwania -
Zuzycie energii w trybie czuwania przy podtaczeniu do sieci -
Automatycznie przechodzi w tryb wytaczenia po T min.
Automatycznie przechodzi w tryb czuwania po -

Tryb czuwania sieciowego, jesli urzadzenie posiada funkcje -
potaczenia z aplikacja

AKCESOR'A _/);

| CZESCI ZAMIENNE KUPISZ NA

mpmstrefa.pl E " )

Prawidlowe usuwanie produktu (zuzyty sprzet elektryczny

i elektroniczny)

Oznaczenie umieszczane na produkcie wskazuje, ze produktu po uptywie okresu

Polska uzytkowania nie nalezy wyrzucaé z innymi odpadami pochodzacymi z gosp-

odarstw domowych. Zuzyty sprzet moze mie¢ szkodliwy wptyw na srodowisko

i zdrowie ludzi z uwagi na potencjalng zawartosé¢ niebezpiecznych substanciji,

mieszanin oraz czesci sktadowych. Mieszanie elektroodpaddéw z innymi odpad-

EE  omilub ich nieprofesjonalny demontaz moze prowadzi¢ do uwolnienia substancji

szkodliwych dla zdrowia i sSrodowiska. Zuzyte urzadzenie nalezy dostarczy¢ do punktu odbi-

oru zuzytego sprzetu elektrycznego i elektronicznego. W celu uzyskania szczegétowych in-

formacji na temat miejsca oddawania odpadéw elektrycznych i elektronicznych uzytkownik

powinien skontaktowa¢ sie z gminnym punktem zbierania zuzytego sprzetu lub zaktadem
przetwarzania zuzytego sprzetu.
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INTRODUCTION

Thank you for choosing our product.
It has been designed for many years of trouble-free use - provided it is installed correctly and
properly cared for.

READ THESE INSTRUCTIONS CAREFULLY BEFORE INSTALLING AND USING THE
UNIT.KEEP IT FOR FUTURE REFERENCE IN A SAFE PLACE TOGETHER WITH THE PUR-
CHASE RECEIPT OF THE APPLIANCE, PROTECTING IT FROM DAMAGE. IN ADDITION
TO ADVICE AND RECOMMENDATIONS TO ENABLE YOU TO USE THE FULL CAPABILI-
TIES OF THE APPLIANCE, THE MANUAL CONTAINS IMPORTANT SAFETY CONSIDER-
ATIONS FOR INSTALLATION AND OPERATION.

THE DEVICE HAS BEEN MANUFACTURED CAREFULLY AND TO A HIGH QUALITY AND
HAS BEEN TESTED AND ATTESTED TO COMPLY WITH THE RELEVANT ELECTRO-
TECHNICAL AND UTILITY SAFETY STANDARDS.

THE APPLIANCE NEEDS TO BE ASSEMBLED AND CONNECTED TO THE ELECTRICAL
SUPPLY IN THE MANNER PROVIDED FOR BY THE CURRENT APPLICABLE LAW.
REMOVE THE UNIT FROM THE FACTORY PACKAGING AND CHECK FOR DAMAGE.
IF THE DEVICE HAS BEEN DAMAGED IN TRANSIT, DO NOT USE IT. CONTACT YOUR
DEALER IMMEDIATELY.

SAFETY MEASURES

User safety is very important to us. Therefore, read the following information before using the
cooktop.

ASSEMBLY

Risk of electric shock!

- Before servicing or maintaining the unit, disconnect it from the
electricity supply.

- Itis compulsory for the appliance to be connected to a working
installation and electrical earthing.

- Only an electrician with the appropriate professional qualification
may be entrusted with the construction of a domestic electrical
installation.

- Failure to follow these instructions may result in fatal electric shock!
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USE AND CARE

Risk of electric shock

- Do not use the cooktop if its coating is cracked or broken. If the
coating of the cooktop is cracked or broken, immediately switch
off the cooktop and disconnect the electrical power source from
the cooktop, then contact a qualified service centre.

- Disconnect the cooktop from the electricity supply before clean-
ing and care.

- Failure to follow these instructions may result in fatal electric shock!

Danger to health
- The device meets all safety standards for electromagnetic emissions.

Dangerously hot surfaces

- Some of the surfaces of the appliance accessible from the top
get hot, posing a risk of burns during use.

- Do not bring your hands, other body parts, clothing, fabrics or
objects other than cooking utensils close to the glass surface of
the induction hob before it has cooled down.

- Do not place metal objects such as knives, cutlery or pot lids on the
cooktop surface - they can heat up to a dangerous temperature.

- Protect the appliance from children.

- The handles of the cookware can become hot during cooking.
The handles and grips of the cookware should not be above the
cooking fields of the hob. Children must not be allowed near the
handles and grips of cookware heated on the hob.

- Failure to follow these instructions can result in burns!

Danger of cuts

- The scraper blade for cleaning the glass coating of the hob is very
sharp and exposed when the protective cover is pulled off. Use
the scratching post with great care and keep it out of the reach
of children.

- Failure to follow these instructions can result in injury!
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IMPORTANT SAFETY INSTRUCTIONS

Do not leave the appliance switched on unattended. If the con-
tents of the cookware are ejected or boiled out, there is a risk of
smoke in the kitchen and the grease flooding the cooker igniting.
The glass coating of the cooktop is not suitable as a worktop. No
objects may be stored on it.

Do not leave any objects or cutlery on the appliance.

Do not use the unit for space heating.

When you have finished cooking on the hob, switch off all its
cooking fields and the entire hob as instructed (i.e. using the
touch controls).

Children are not allowed to play with, climb on or sit on the ap-
pliance.

Do not store items that children might be interested in in the
cabinets above the appliance. Children wishing to reach these
items may climb onto the hob, risking a fall and injury!

Do not leave children unattended and unsupervised in the kitchen
area when the appliance is switched on.

Children and persons with limited mental capacity may only use
the cooktop under the supervision of able-bodied, adult and
responsible carers, who should explain to them how to use the
appliance in such a way that children and persons with disabilities
can use the cooktop safely for themselves and their surroundings.
The appliance must not be repaired or its parts replaced with new
ones, unless expressly permitted in this manual. Maintenance of
the appliance must be carried out by a qualified service technician.
Do not clean the cooktop with a steam cleaner.

Do not place or drop heavy objects on the cooktop.

Do not step on the hob.

Do not cook on the cooktop in dishes with sharp, uneven edges
or slide them over the glass coating - this risks scratching it.

Do not scrub the hob with scrapers or highly abrasive detergents.
They risk scratching the glass coating.

In the event of damage to the appliance’s power supply cable,
request a replacement from the appliance manufacturer, its au-
thorised service technician or another suitably qualified specialist.
Unprofessional replacement makes further use of the device unsafe!
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- The appliance is intended for use in households and similar ap-
plications, including: - kitchenettes, back rooms in workplaces,
public areas, etc,

- allotment houses and holiday homes,

- kitchen facilities for clients of hotels, motels and other collective
accommodation establishments,

- guest rooms and flats.

WARNING: The device and its externally accessible components
heat up to a high temperature during use.

- Take care not to touch the heating elements.

- Children under the age of 8 are not allowed near the appliance,
except under the supervision of responsible persons.

- The appliance may only be used by children aged 8 years and
over, persons with limited sensory or mental capabilities and
persons without relevant experience and knowledge under the
supervision of responsible, adult and able-bodied carers, or if
they are familiar with the safe use of the appliance and the risks
associated with its operation.

- Children are not allowed to play with the device. Children without
adult supervision are not allowed to clean or take care of the
appliance.

WARNING: Leaving a hob unattended with food cooking in fat
or oil is dangerous and there is a risk of fire. DO NOT put out a
fire with water - in the event of a fire, disconnect the appliance
from the electricity supply and then smother the fire with, for
example, a pot lid or fire blanket.

WARNING: Fire hazard: do not store any objects on the heating
surfaces.

Warning: If the glass surface of the hob breaks, switch off the
appliance to avoid electrocution through the gaps behind which
high-voltage components are located.

- The appliance must not be cleaned with steam cleaners.
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- The unit is not suitable for operation with an external clock con-
troller or separate remote control.

DESCRIPTION OF THE DEVICE

1.

Heating field with a maximum power 4.

of 1,500 W with reinforcement up to
2,000 W

Heating field with a maximum power of
2,000 watts with an amplification of up
t0 2,800 watts

. Heating field with a maximum power of 6.

2,000 watts with an amplification of up
to 2,800 watts

Heating field with a maximum power
of 1,500 W with reinforcement up to
2,000 W

. Heating field with a maximum power of

3,000 watts with an amplification of up
to 3,600 watts
Heating field with a maximum power of
3,000 watts with an amplification of up
to 3,600 watts

- Glass top plate
. Control panel

35
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1. Touch button to power the device 6. Touch button to lock the control panel
2. Touch button to select the cooking zone 7. Touch button for STOP/GO function
3. FLEX function touch button 8. BOOSTER function touch button

4. Touch button for power adjustment 9. COOKING function touch button
5. Touch button for timer adjustment

OPERATION OF THE DEVICE

Induction hobs are finished with a smooth sheet of ceramic glass on top. The cookware and its
contents cooked on the hob are heated by the magnetic field from the induction coil, so that
the glass coating of the hob itself remains cool. The heat generated inductively in the pot heats
the products inside.

Cookware made of ferrous metals, such as cast iron or steel, is suitable for cooking on an induc-
tion hob. Cookware made of aluminium, copper or heat-resistant glass will not heat up on an
induction hob unless the bottom is made of ferromagnetic metal.

If you want to check whether a metal vessel is made of ferrous metal (ferromagnetic), check
whether its underside attracts a magnet.

On induction hobs, cook in metal cookware designed for induction hobs. Do not bring dishes
or containers made of melamine or plastic near the hotplates.

CHOOSING THE RIGHT COOKWARE

- Use cookware with a bottom for induction cooking. The symbol indicating that the cookware is
suitable for induction cooking can be found on the packaging or the bottom of the cookware.

- You can check whether a metal vessel is suitable for induction cooking with a magnet. Bring

the magnet close to the bottom of the vessel. If a magnet attracts a vessel, it is suitable for

induction cooking.

If you cannot check the vessel with a magnet:

Pour some water into the vessel to be checked.

If the display does not blink as a warning and the water in the pot starts to heat up,

the pot is suitable for induction cooking.

- Cookware made of pure stainless steel, aluminium or copper without a ferromagnetic bottom,
as well as glass, wooden, porcelain, ceramic and clay cookware are not suitable for cooking
on an induction hob.
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Do not use dishes with sharp, uneven bottom edges or a curved
bottom.

Use cookware with a smooth bottom. The dish is placed evenly on the surface of the glass plate.
The size of the bottom of the vessel should correspond to the diameter of the heating field.
Place the dish in the centre of the heating field. A dish with a diameter of less than 140mm may
not be detected by the hotplate.

If you want to change the position of the pot on the induction hob, lift it up, do not slide it over
the glass, as this risks scratching it.

TIPS FOR INDUCTION COOKING

Induction cooking of food is safe for health, modern, energy-efficient and very efficient. Induc-
tion cooking involves heating the cookware directly by means of electromagnetic fields induced
by the coil, as opposed to cooking by means of heat flowing through the glass coating on top
of the hob. The glass coating of an induction hob heats up only from the heat induced in the
metal vessel.

%999y

Ferromagnetic
dish

Magnetic circuit
I . Ceramic glass plate
ml [#&8) ——— l|nduction coil
S oyt lInduced current
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OPERATION OF TOUCH CONTROLS

The symbols on the control panel correspond to the controls of the appliance and are touch-re-
sponsive, so they do not require strong pressure.

Elements are operated by touching the whole fingertip (not the tip).

The touch element reacts when the device beeps.

Keep the touch controls clean. They should always be dry and should not be covered with
anything (e.g. a cloth or cutlery). Even small patches of moisture make it very difficult to operate

the touch controls.
v X

HOW TO USE THE COOKTOP

1.

N

w

~

START OF COOKING ©
SWITCHING THE DEVICE ON AND OFF ‘j\
%

To switch the device on or off, touch and hold the power touch
switch (3) with your finger until you hear a beep. When the “-”
sign appears on the displays, it means that the induction hob has

entered standby mode. ‘¢ =

Place a pot of the appropriate type on the heating field on which | —7

you wish to cook. The surface of the cooking area and the un- S —-=;1J'"' =S

derside of the pot should be dry and clean. ) ~
. . — =

Touch the corresponding touch button for the selection of the /./

heating field or the power control button - the indicator next to it
will start flashing.

If you do not select a heating power within 1 minute, the cooktop will
automatically switch off. You will then need to start the process from step 1. \“\
You can change the heating power of the fields at any time during cooking.

Using the touch slider, you can select the power level from O to 9.

. Select the heating power using the touch slider (by touching the relevant part of the

slider).




By moving the slider to the left you successively reduce the heating power until it reaches O.
By moving the slider to the right you successively increase the heating power up to 9.

When the display flashes alternately with the set heating power

What does this mean?

- the cookware is not on an operable (switched on) hotplate or

- the cookware is not suitable for induction cooking or

- the pot is too small in relation to the cooking area or does not stand exactly in the centre of
the cooking area.

The cooktop will only start cooking when you place the induction cookware on the correct =
cooking field. w
The display will automatically turn off after 1 minute if you do not place the correct cookware

on the hob correctly.

WHEN COOKING IS COMPLETE

1. Touch the button to select the heating field you wish to switch off.

2. Switch off the heating field by sliding your finger along the touch slider until “-” You
can also touch the left side of the touch slider and then drag your finger towards “O".

R ©

A ‘O’ should appear on the heating power indicator, followed by an ‘H-.

O e O H

3. You can switch off the entire hob with the power touch switch.
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4. The heating fields indicated by the indication “H” are hot to the touch. The warning
display will only go out when the heating field has cooled down to a safe temperature.
If you want to heat the contents of the pot a little, you can set it on a heating field that

is still hot after use.

POWER AMPLIFICATION WITH “BOOSTER” FUNCTION

1. Select the zone on which you want to use the Booster function. 5 O

2. Press button B, the display will show the letter P. This means that the Booster function has
been activated and the power reaches the first gain level: zone 2 and 3 - 2400W, zone 1 and
4 -1800W.

N = PO

3. A long press on the B button causes the heating power to reach the second amplification
level: zone 2 and 3 - 2800W, zone 1and 4 - 2000W.
4. Booster function starts for 5 minutes, after which the power of the cooking field automatical-

ly returns to level 9 and continues to operate.

5. If you wish to cancel the Booster function before 5 minutes have elapsed, press the setting
button for the selected zone, then press the B button. The heating zone will switch to the
initial setting.
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LIMITATIONS ON THE OPERATION OF THE HEATING POWER AMPLIFICATION
FUNCTION

If you are cooking on the hotplates in group “a”, then to boost their heating power, switch off the
hotplates in group “b”". Otherwise, the display will start flashing the corresponding heating field
selected and the hob will automatically select the power.

Group a Group b Croup a Group b Group a Croup b

0 ee
6 ®e ©

v’ v’ X

If you are cooking on the cooking zones in group “b”, turn off the heating zones in group “a” if

you wish to increase their heating power.

- If you do not select a heating power within 1 minute, the cooktop will automatically switch off.
You will then need to start the process from step 1.

- You can change the heating power of the fields at any time during cooking.

- Using the touch slider, you can select the power level from O to 9.

COOKING FUNCTION

By pressing the COOKING function button (%), you can select one of the 5 useful cooking
functions.

- - melt or thaw (approx. 50°C)

- heating or keeping warm (approx. 70°C)

|

.

e

- simmering (approx. 90°C)

L

- deep-frying (maintains oil temperature at 180°C)

0 0

"

I " - automatic boiling (heats water to boiling point and keeps it there for 20 min, then
automatically switches off the heating field).

STOP AND GO FUNCTION

The pause function can be used at any time during cooking. Allows you to stop the induction
hob and return to it, retaining all settings.

41



w

. Once you are sure that the cooking zone is working, touch the STOP and GO button (7). A
symbol will appear on all cooking zone displays. The operation of the induction hob will be
disabled, except for the STOP and GO function (7), ON/OFF (1), and child lock (6).

To resume operation of the induction hob, touch the STOP and GO button (7) and then touch
any other button except STOP and CO and ON/OFF and the fields will return to the previ-
ously set power level.

FLEX FUNCTION

To activate the FLEX function:

- Press the FLEX function button for 3 seconds to activate the FLEX zone.

- Press the power control button of the upper or lower heating field in the FLEX zone and manually
adjust the power and the FLEX zone will operate at the same power for the entire zone area.

SMART FLEX FUNCTION

To activate the FLEX function:

1. When the hob is on, press the FLEX function button (3) to activate the zone.

2. When the FLEX function is activated, the hob switches to SMART FLEX mode without any

additional action required

. If the FLEX function has been accidentally deactivated, follow the steps in section 1 to reacti-

vate it.
a. Only one vessel is placed in the FLEX zone:

- When a dish has been placed at the front of the FLEX zone, this cooking field will auto-
matically switch on and set the power to level 9, ensuring rapid heating.

- When a dish has been placed in the back of the FLEX zone, the heating field will au-
tomatically turn on and set the power to level 2, ensuring that the heat is maintained.

b. Two dishes are placed in the FLEX zone:

- iftwo dishes are placed in the FLEX zone within 5 seconds, the cooking fields automat-
ically switch on and set the power to level 6.

- if one pot is placed first in the front or back of the FLEX zone and a second pot is
placed in the FLEX zone seconds after the first has been placed, the heating field will
automatically switch on and set the power to level 9 for the front and level 2 for the back.

To deactivate the SMART FLEX function:

- When the SMART FLEX function is on, press the upper or lower burner zone power control
button and manually adjust the power, then the SMART FLEX function will be deactivated
and the hob will operate in the basic mode for the FLEX zone, with the same power level for
the entire FLEX zone area.

- You can also press the FLEX zone function button to deactivate the SMART FLEX function.
The hob will operate on individual burners and the FLEX function will be deactivated.

WATCH OUT FOR HOT FIELDS

When the cooking zone is hot, the letter H appears in the display. When it has cooled down to
a safe temperature, the letter H goes out. While H is glowing, the field can be used to keep the

heat in the dishes.

N
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COOKTOP PANEL SAFETY LOCK

- You can lock the touch buttons on the hob control panel (e.g. to prevent children from acci-
dentally switching on the cooking fields).
- When you activate the safety interlock, only the power touch switch will operate.

ACTIVATION OF SECURITY LOCK

Touch the lock button. The time indicator will start to indicate “Lo”.

DEACTIVATION OF THE SAFETY INTERLOCK

The induction hob should be switched on.
- Touch and hold the lock button for a moment.
The touch control buttons will unlock.

e

& When the induction hob control panel lock is on, only the power switch responds to
touch. Therefore, you can always switch off the hob in case of an emergency, but in or-
der to use its controls, you must first switch off the lock.

DETECTION OF SMALL OBJECTS

If an inappropriately sized, non-magnetic dish or other small object (knife, fork, key) is left on the
hotplate, the hotplate automatically goes into standby after one minute. The fan will continue to
cool the induction hob for another minute.

CLOCK OPERATION

The clock can perform two functions:

- You can use it like a regular timer. Then the timer, having counted down the set time, will not
switch off any of the switched-on heating fields.

You can also use the timer to switch off the heating field(s) after the set time has elapsed.

- The timer can be set for up to 99 minutes in both modes.

TIMER FUNCTION

No selection of specific cooking zones
1. The induction hob should be switched on.

Note: the timer works even if you do not select a specific heating field.
2. Touch the clock control - the clock indicator will show “30”.

3. Set the time to count down using the “-” and “+” touch buttons.
The clock indicator will start flashing and display the countdown tir

@
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Tip: Using the “-” and “+” touch buttons, you can respectively decrease or increase the count-
down time by T minute with each touch.

To decrease or increase the set time in 10-minute increments, press and hold “-” or “+” respec-
tively.

4. Touch the button to select the cooking fields and then the timer control button - this

disables the timer function, which is indicated by the value “--" on the timer indicator.

im
(1N ]

— = -- O

5. The timer immediately starts counting down the set time. The clock indicator will
show the remaining time, flashing for the first 5 seconds.

iy By fl
= I

6. Once the timer has counted down the set time, a 30-second beep will sound and the

« n
®

display will show “--
SWITCHING OFF ONE HEATING FIELD AFTER THE TIME HAS ELAPSED
1. Touch the button to select the heating field.

2. Touch the clock control - the clock indicator will show “30”.

l_:__

HO
3. Set the time using the clock buttons.

@

“«, n

Tip: Using the “-" and “+” touch buttons, you can respectively decrease or increase the countdown
time by 1 minute with each touch.

To decrease or increase the set time in 10-minute increments, press and hold “-" or “+” respectively.
If, when setting the timer, you exceed 99 minutes, the timer automatically returns to zero.
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4. Touch the button to select the cooking fields and then the timer control button - this disables
the timer function, which is indicated by the value “--" on the timer indicator.

5. The timer immediately starts counting down the set time. The clock indicator will show the
remaining time, flashing for the first 5 seconds.
~ i
! ey
U BN

NOTES: Red dot at the heating power level indicator
indicates the selected cooking field.

I
O 1L
SETTING THE TIMER TO SWITCH OFF MORE THAN ONE COOKING ZONE

1. If the switch-off function is activated on both fields, the timer indicator will show the
shortest set time.
(e.g: zone 1# will be set to 3 minutes, zone 2# to 6 minutes, the indicator will show “3”).

NOTES: A flashing red dot next to the power level indicator means that the timer indi-
cator shows the heating zone time.

If you want to check the set time of another heating zone, touch the heating zone selec-
tion button. The clock will indicate the set time.
(setting for 6 minutes)

OBb. ‘
o3 003

(3-minute setting)

2. When the cooking time has elapsed, the corresponding cooking zone will automati-
cally be switched off and “H” will appear.

OH
[N}
NOTES: If you want to change the time after setting the timer, you need to start from step 1.

MEMORY FUNCTION

If you accidentally touch the ON/OFF button while cooking, you can touch the button again
within 10 seconds and the hob will switch on and automatically return to the previous settings.
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If you switch the hob on 10 seconds after accidentally switching it off, the memory function will
be disabled and the previous settings cannot be restored.

ENERGY MANAGEMENT FUNCTION

You can limit the maximum power of the hob to save energy or use it in special electrical con-

ditions.

Switch on the disc by touching the ON/OFF button. Without further operation, the disc will go

into standby mode for 1 minute.

When the hob is in standby mode, press the zone B cooking function button and the child lock

button simultaneously for 3 seconds. The hob will enter setting mode and the timer indicator

will display “55”.

. Then press the STOP & GO button and the timer indicator will display “SE”.

. Repeat step 2. The indicator will show the current maximum power setting: 28/45/60/74. The
default setting is 74 (7400 W).

. Using the timer control button, the maximum power limit setting can be changed, choosing
between 28 (2800 W), 45 (4500 W), 60 (6000 W) and 74 (7400 W).

. Once the maximum power limit has been set, press the STOP & CO button to confirm the
setting and the hob will automatically return to standby mode.

NOTE! If the hotplate is switched off during the setting process, the change will not be saved

and step 1 will have to be performed again.

PROTECTION AGAINST OVERHEATING

The temperature sensor in the induction hob can monitor the temperature inside the hob. If it
detects that it is too large, the cooktop will automatically switch off.

AUTOMATIC SWITCH-OFF OF THE DEVICE

The cooktop has a safe, automatic switch-off function. The hob switches off automatically if you
forget to switch off the heating fields. The default automatic switch-off time is given in the table

N
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Degree of heating power 1 2 3 4 5 6 7 8 9

Default heating time (in hours) 6 6 6 3 3 3 2 2 1,5

ATTENTION! When the pot is removed, the induction hob can stop heating immediately and
automatically switch off after 2 minutes.

USEFUL TIPS

COOKING TIPS

- Once the food is boiling, reduce the power setting.

Using a lid reduces cooking time and saves energy by keeping the heat in.
Minimise the amount of liquid or fat to reduce cooking time.

- Start cooking at a high setting and reduce the setting as the food heats up.

COOKING, COOKING RICE

Boiling occurs below the boiling point, at around 85°C, when bubbles only occasionally rise
to the surface of the liquid. This is the key to delicious soups and delicate stews, as the flavours

N
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develop without overcooking the food. Egg and flour-based sauces are best prepared at
temperatures below boiling.

- Some tasks, including absorption cooking of rice, may require a setting higher than the lowest
setting to ensure food is cooked properly within the recommended time.

JUICY STEAKS

To prepare juicy flavoured steaks:

1. Leave the meat at room temperature for about 20 minutes before preparing.

2. Preheat a grill pan.

3. Brush both sides of the steak with oil. Drizzle the pan with a small amount of oil and then
place the meat.

4. Turn the steak only once during frying. The exact preparation time will depend on
the thickness of the steaks and the power setting. Times can vary from about 2 to 8
minutes per page.

5. Allow the steak to rest on a warm plate for a few minutes to loosen and become tender
before serving.

FOR WOK FRYING

1. Choose a ceramic wok with a flat surface or a large frying pan.
2. Prepare all ingredients and equipment. Frying should be quick. If you are preparing
large quantities, prepare the dishes in several smaller batches.

3. Heat a frying pan briefly and add two tablespoons of ail.

4. Prepare the meat first, set it aside and keep it warm.

5. Fry the vegetables. When they are hot but still hot, set the heating field to a lower
level, put the meat in the pan and add the sauce.

. Stir the ingredients gently to ensure they are heated through.
Serve immediately after preparation.

HEAT OUTPUT SETTINGS

The following guidelines are for guidance only. Choosing the correct degree of heating power
depends on a number of factors, including the type of cookware used and the amount of food
in it. Determine for yourself the best heat stage setting for your particular cooking method and
food.

Heating power Applications

- Gentle heating of small quantities

- Melting chocolate and butter, and cooking foods that are easy to burn
- Gentle boiling

- Slow heating

N O

1-2

- Reheating
3-4 - Intense boiling
- Cooking rice

5-6 - Frying pancakes

- Frying
- Cooking pasta
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- Flash frying

- Intensive frying
- Boiling soups

- Boiling water

PROBLEM SOLVING

Problem Possible causes Solutions

The induction hob does
not switch on.

Buttons do not respond
to touch.

The touch buttons do
not work very well.

The glass coating is
scratched.

Some dishes clatter or
shoot.

The induction hob
buzzes quietly when
cooking with high
heating power.

A fan noise can
be heard from the
induction hob.

48

No power supply.

The safety interlock has been
activated.

The surface of the glass over the
touch elements is slightly damp
or you only touch them with
your fingertip, so they do not
respond properly.

They were cooked in vessels
with uneven, sharp edges.
The hob was cleaned with a
scouring pad or scouring milk
(with abrasive agent).

This may be due to the design of
the vessels used (i.e. differences
in induced vibrations in the
induction bottom materials).

This is due to induction cooking
technology.

The fan of the cooling system
built into the induction hob
turned on, so that the electronics
would not overheat. The fan can
run even when the induction
hob is switched off.

Check that the induction hob is connected
to a power source and that the power
supply is switched on. Check that there

is electricity in the home system. If the
problem cannot be solved, call a qualified
service technician.

Switch off the safety interlock.
See point "How to use the cooktop".

The surface of the touch buttons should be
perfectly dry. Touch the buttons with your
whole fingertip.

Use dishes with smooth bottoms and
bottom edges. See "Choosing the right
cooking utensils".

See section "Care and cleaning".

This is a normal occurrence and does not
indicate a fault.

This is a normal phenomenon. The buzzing
should quieten down or stop altogether
when you select a lower heating power
level.

This is a normal occurrence and does not
require intervention. Do not disconnect the
electricity supply from the induction hob
while the fan is running.



The induction hob does not
detect the cookware on the
heating field because it is not
The cookware does not  suitable for induction cooking.
heat up and the light The induction hob does not
indicators on the panel detect the cookware on the
do not turn on. heating field because it is either
too small for the heating field
or does not stand in the middle
of it.

The induction hob

or heating field has

switched off, an acoustic

signal is heard and an

error code is displayed  Technical fault in the equipment.
on the indicator (usually

alternating with one or

two digits on the clock

indicator).

Use cookware designed for induction
cooking. See "Choosing the right cooking
utensils"”.

Place the dish in the centre of the heating
field. The diameter of its underside should
correspond to the size of the field.

Write down the error code signalled
(letter/number), disconnect the induction
hob from the electricity supply and call a
qualified service technician.

CARE AND CLEANING

1. Disconnect the power supply

from the cooktop.

2. Apply induction hob cleaner
while the hob is still warm (do
not apply to a surface that is
too hot).

3. Wipe the entire plate, then
wipe it dry with a clean cloth
or paper towel.

4. Connect the power supply to
the hob.

Normal soiling of the
glass surface from daily
use (fingerprints, small
marks, food stains or
stains from boiling
sugar-free products)

- When you disconnect the cooktop from
the electricity supply, it will not indicate by
a light indicator whether its surface is hot!
Be careful!

- Metal scrapers, some scrapers made of
rough nylon and scouring lotions and
preparations risk scratching the coating
of the glass cooktop. Check that the
detergent and scraper are suitable for
washing ceramic hobs.

- Thoroughly remove residue from ceramic
hob cleaner, it can discolour the glass
coating.
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They should be removed
thoroughly with a sharp knife,
razor blade or specialised
scraper for induction cooktops,
taking care when cleaning hot

cooking fields. - Stains from food melted by heat from
1. Disconnect the power supply  sweet products or from spillages should
from the cooktop. be removed immediately. If they cool
Burnt-on, overflowing 2. Scratch off burnt-on dirt and and stick to the glass, they will be difficult
contents of dishes, food stains by applying the to remove and, in extreme cases, can

melted stains and stains  blade of the tool (scraper) ata  damage the glass coating.
from cooked food with 30° angle to the glass coating, - Danger of injury: scraper blade for

a high sugar content on after waiting for the glass cleaning the glass surface of the cooktop
the glass surface. coating to cool to a reasonably s very sharp and exposed when the
safe temperature. protective cover is pulled back. Use the
3. Wipe clean any leftover dirt scratching post with great care and keep it

and spill stains with a dishcloth  out of the reach of children.
or paper towel.
4. Clean according to the
instructions in steps 2to 4 in
pt. "Normal soiling of the glass
surface from daily use”.

. Disconnect the power supply
from the cooktop.

2. Place a cloth over the stain to
absorb it. - The hob may make a sound and switch

3. Wipe the surface of the touch  off, and the touch controls will not work
panel clean with a clean, damp properly when the control panel is wet.
sponge or cloth. Wipe the control panel and touch elements

4. Wipe the surface completely  dry before switching the hob back on.
dry with a paper towel.

5. Connect the power supply to

Stains from spillage on
the touch controls

the hob.

TECHNICAL DATA
Cooktop MPM-60-IM-17
Number of cooking zones 4 expandable fields
Supply voltage 220-240V AC
Installed electrical power 6800-7400 W
Product dimensions (W x L x H, 500x520x58
mm)
Built-in dimensions AxB [mm] 565x495

Dimensional values are approximate. Due to continuous product improvement, the design and
technical data of the device are subject to change without notice.
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ASSEMBLY

SITE SELECTION

A hole must be cut in the worktop for mounting the hob to the dimensions shown in the illus-
tration below.

For reasons of installation and use, a free space of min. 5 cm.

The minimum thickness of the worktop for built-in appliances must be 30 mm. The worktop
should be made of heat-resistant plastic so that it is not deformed by the action of the hob. The
installation dimensions are shown below:

e

mmmmm

MPM-60-IM-17 590 495 50 min.

DISTANCE FROM REAR OR SIDE WALL

A=760mm B=50mm (min) C=230/20 mm (min.)
D = Air gap E = Air outlet (10/5 mm)

MOUNTING BRACKETS
BEFORE FIXING THE MOUNTING BRACKETS
Place the unit on a smooth and load-bearing surface (with the original packaging underneath).

Protect the control and adjustment elements, which protrude above the surface of the plate,
from impacts and stress.
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Fix the hob to the worktop by screwing the four mounting brackets from the bottom (see illus-
tration) after the unit has been recessed into the mounting hole.

Adjust the position of the mounting brackets to the thickness of the worktop.

Class plate/

B Mounting bracket

A A

¥ B
ST3. 548
D Bettom panel

housing \\

N % Countertop / kitchen cabinet

a) Screw

b) Bracket

c) Screw hole

(d) Bottom of cooktop
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CONNECTION TO THE ELECTRICAL SUPPLY SYSTEM

The unit has a significant power consumption and requires an electrical supply via a terminal
block with automatic fuse, with sufficient current capacity, located as close as possible to the
unit. The unit must only be installed by a qualified electrician.

The automatic fuse on the power supply connection leading to the cooktop should be located
in an accessible position outside the cooktop installation to disconnect the appliance from the
power supply.

Power
supply input
terminals

Power
supply input
terminals

Power
supply input
terminal Is

Yellow:sreeqfy

Power
cable

WARNINGS

1. The induction cooktop must be installed by a qualified service. Never carry out the

assembly yourself.

2. The board should be installed in such a way as to provide better thermal radiation to

increase its reliability.

3. The wall and the induction heating zone above the work surface should be able to
withstand the heat.

. To avoid damage, the interlayer and adhesive must be heat-resistant.

. Do not use a steam cleaner.

. This board can only be connected to a power supply with a system impedance of
no more than 0.427 ohms. If necessary, consult an authorised supplier for system
impedance information.

7. The cooktop must be installed by qualified personnel. Never carry out the operation

yourself.

8. The hob must not be installed directly next to cooling appliances, dishwashers and

rotary dryers.

Power
cable

o O A~
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CONNECTING THE BOARD TO A POWER SOURCE

The connection of the plate must be carried out by a qualified person. Perform
according to the diagram below :

blue
brown

N L

| 220-240V |

1. If the cable is damaged or needs to be replaced, this should be done by the installer
using the appropriate tools to avoid accidents.

2. If the unit is connected directly to the mains supply, a multi-pole switch with a mini-
mum gap of 3 mm between contacts must be installed.

3. The installer must ensure correct electrical connection and compliance with safety
regulations.

4. The cable must not be bent or compressed.

5. The cable must only be regularly checked and replaced by a suitably qualified per-
son.

SECURITY

- Read these instructions before installing and commissioning the unit. The manufacturer of
the appliance accepts no responsibility for errors in the installation and use of the appliance.

- The device is intended for domestic use only.

- This appliance may be used by children aged 8 years or older, persons with reduced physical,
sensory or mental capabilities and persons without experience or knowledge, provided they
are supervised or have been instructed in the safe use of the appliance and have understood
the risks involved. Children are not allowed to play with the device. Children without adult
supervision are not allowed to clean or take care of the appliance.

- The appliance is used exclusively for heating and cooking food liquids. Use for any other
purpose is strictly prohibited.

- Only cook oninduction hobs in metal cookware designed for induction cooking. Do not bring
dishes or containers made of melamine or plastic near the hotplates.

- If the appliance has to be powered by a mains transformer, it must be connected and used
in accordance with the manufacturer’s instructions, protecting the power supply circuit from
excessive current loads that could risk overheating the installation and the appliance.

- Electrical cables must not be twisted or kinked. They must not be brought close to hot surfaces.
Once the installation is complete, check that the power cable has not been cut between the
building and the appliance.

- Keep the surfaces of the appliance clean. Dirt risks malfunctions and equipment failure.

- The surface of the unit heats up to a high temperature during use.
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- Surfaces remain hot for some time after handling. Do not touch or clean the hotplates before
they have cooled down completely!

- Inthe event of damage to the appliance’s power supply cable, request a replacement from the
appliance manufacturer, its authorised service technician or another suitably qualified specialist.
Unprofessional replacement makes further use of the device unsafe!

Warning for people with pacemaker implants!

THE INDUCTION HOB GENERATES MAGNETIC FIELDS IN
ITS IMMEDIATE SURROUNDINGS. The implanted pacemaker
should comply with regulations requiring immunity to electro-
magnetic interference caused by induction cooktops. Make sure
your starter meets these requirements and that you are allowed
to get close to induction hobs. Consult its manufacturer or your
general practitioner.

MAINTENANCE

Before maintaining or caring for the appliance, DISCONNECT it from the ELECTRIC POWER
source and wait until the appliance has cooled down completely.

CLEANING THE COOKTOP SURFACE

Clean the hob immediately of any stains spilled on its coating. Make sure it has cooled down
before cleaning the plate.

Clean the surface with a soft cloth or paper kitchen towel. If the stain has adhered to the top
coating of the hob, its removal may require a specialist glass ceramic cleaner. These measures
are available in good shops.

Do not clean the top coat with scouring lotions, wire scrapers or similar products - they risk
scratching the surface of the glass.

PROBLEM SOLVING:

The device is switched off:

Check that the unit is connected to a power source.

- Check that current is flowing to the appliance or its socket/connection.

- Has the set operating time elapsed?

The letter ‘H’ can be seen on the indicator:

- ltindicates that the hob is hot and will only extinguish when the hob has cooled down completely.

HANDLING FAULTS ON INDUCTION HOBS

The cooktop has been switched off with the power switch, but a sound can be heard from it:

- The cooling fan for the board’s components is running and will only switch off when the board
has cooled down completely.

- Indicates that the board has warmed up to a high temperature. Wait until the hob has cooled
down completely before switching it on again.
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THE DISC RATTLES OR FIRES:

- This is the normal operating sound of induction coils during cooking.

If the hob malfunctions, the hob will switch off thanks to its safety features and display the cor-
responding error code on the control panel:

it o do

o

ERO3

F1

F3

F4

E1

E2

E3

E4

ES

Missing vessel or inadequate vessel;

Water or vessel on glass above the
control element

The connection between the display
board and the left main board is
faulty.

Heater temperature sensor failure.

Motherboard temperature sensor
failure.

The temperature sensor of the
ceramic glass plate is high.

The IGBT temperature sensor is high

Incorrect supply voltage (too high)

Incorrect supply voltage (too low)

Temperature sensor failure

Replace the vessel;

Clean the user interface

1. The connection cable is not connected
correctly or is damaged;
2. Replace the motherboard.

Replace the coil sensor
Replace the motherboard

Once the induction hob has cooled down,
restart it.

Once the induction hob has cooled down,
restart it.

Please check that the power supply is
correct. Once you have ensured that the
power supply is correct, switch on the unit.

Please check that the power supply is
correct.

Once you have ensured that the power
supply is correct, switch on the unit.

The connection cable is not connected
correctly or is faulty;

In the event of other error codes, disconnect the unit from the electricity supply and call a

service technician.
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Information in accordance with Commission Regulation (EU) 2023/826

Model MPM-60-IM-17
Off or standby mode available Available
Power consumption in off-mode 03W

Power consumption in standby mode -
Standby power consumption when plugged in -
Automatically goes into shutdown mode after T min.
Automatically enters standby mode after -

Network standby mode if the device has an application con- -
nection function

Proper disposal of the product (waste electrical and electronic equipment)

Marking on the product indicates that after the service-life of the product expires,
Poland it should not be disposed with other type of municipal waste. Used equipment may
have a negative impact on the environment and health of people due to potentially
containing hazardous substances, mixtures and components. Mixing electric waste
with other types of waste or disassembling those in an unprofessional manner may
cause a release of substances that are hazardous to the environment and health.
Used equipment should be handed-over to a point for collection of electric waste. In order
to obtain detailed information regarding the electric waste collection points, the user should
contact the municipal point of electric waste collection or used equipment processing de-
partment.
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BCTYN

Laxyemo 3a npuabaHHa HaLoro npoaykTy!
BiH po3paxoBaHui Ha AOBri poku 6e3BiaMOBHOI PobOTU - 38 YMOBU MPABMUIIbHOrO BCTaHOB-
JIEHHS Ta HaIeXHOro Aornaay.

YBAXKHO NMPOYUTAUTE LIO IHCTPYKLIIO NEPEA BCTAHOBTIEHHAM TA BUKOPUC-
TAHHSIM NPUCTPOIO. 3BEPITAWTE ii 419 NOAANBLLIOTO BUKOPUCTAHHSA B BE3-
MEYHOMY MICL|I PA3OM I3 KBUTAHLIIEIO MPO NOKYMNKY NMPUIALY, 3AXULLAIOUMN
ii BIO, MOLLUKOOXEHD. OKPIM MOPAL, | PEKOMEHIALIN, IKI AOMOMOXYTb BAM
BUKOPUCTOBYBATW BCI MOXJIMBOCTI NPUJIALY, MOCIBHUK MICTUTb BAXJIUBI
MIPKYBAHHS 3 TEXHIKW BE3MEKWU NP BCTAHOBJIEHHI TA EKCMJTYATALLI.
MPUCTPIV BUTOTOBNEHO PETEJIbHO TA fIKICHO, MPOTECTOBAHO TA CEPTU®I-
KOBAHO HA BIAMNOBIGHICTb YCIM CTAHOAPTAM ENEKTPOTEXHIYHOI TA KOMY-
HANbHOI BE3MEKMW.

MPUNAL NOBUHEH BYTU 3IBPAHUN | NIAKKOYEHWUW 0O EJIEKTPOMEPEXXI B NO-
PAOKY, MEPEABAYEHOMY YAHHUM 3AKOHOOABCTBOM.

BUMAMITb MPUCTPIN 13 3ABOACHKOI YNAKOBKW TA MEPEBIPTE MOrO HA HASIB-
HICTb NOWKOMXXEHDb. AKLLO MPUCTPINA BYNIO MOLUKOOXEHO Mig YAC TPAH-
CMOPTYBAHHS, HE BAKOPUCTOBYUTE MOr0. HETAMHO 3BEPHITbCH 0O CBOro
JWNEPA.

3AXOAU BE3MNEKHU

Besneka kopuUCTyBauiB yxe BaxnvBa Ana Hac. ToMy nepes BUKOPUCTaHHAM BapUIbHOI No-
BEPXHI MPOYMTANTE HAaCTYNHY iHbOpPMaLLilo.

36IPKA

Hebe3sneka ypakeHHs efIeKTPUUHUM CTPYMOM.

- [epen NpoBeaeHHAM TEXHIYHOTO 0DCTYroByBaHHSA abD0O PEMOHTY
BIAKIOUITb MPUCTPIV BiO €NeKTpOMEPEXI.

[Mpwnag 0boBHA3KOBO NOBUHEH DYTU NIAKTIOUEHUN 00 NPaLiio-
OUOT YCTAHOBKM Ta €MEKTPUUHOIO 3a3eMJTIEHHS.

TiNbKM eneKkTpuKy 3 BiANOBIAHOW NPodecinHo KBanidikaLjicto
MOXe DyTW opyYeHO DyaiBHULITBO NODYTOBOI €MEeKTPOYCTaHOBKM.
HeaoTpMMaHHSA LMX IHCTPYKLIM MOXe MPU3BECTM A0 CMePTeNb-
HOrO YPaXeHHA eNEKTPUUYHUM CTPYMOM!



BUKOPUCTAHHA TA AOrnaa

Hebesneka ypa)keHHs eNTeKTPUUHUM CTPYMOM.

He BrKkopurCTOBYMTE BapUIibHY MOBEPXHIO, AKLLO il MOKPUTTS
noTpickaHe abo 3/1amaHe. AKLLO NOKPUTTA BAPUIbHOI MOBEPXHI
TpiCHYMo abo 3/1aManocs, HeranmHO BUMKHITL BapUIbHY NMOBEPX-

HIO Ta BiJ€AHaNTE OXepero eNeKTPOXUBIEHHS Bif BapUIbHOI

NOBEPXHI, @ MNOTIM 3BEPHITLCA A0 KBaNIPIKOBAHOMO CEPBICHOMO
LeHTPY.

[Nepen YMLLEHHAM | AOMNAA0M BiA€AHANTE BAPUIIbHY MOBEPXHIO
BiZl EMEKTPOMEPEXI.

HenoTpmMaHHS LUMX IHCTPYKLIM MOXe MNPU3BECTM A0 CMepPTeSb-
HOMO YPAXEHHS eNTeKTPUUYHUM CTRYMOM!

Hebesneka ans 3gopos’a

[MpwncTpin BignoBigac BCIM cTaHaapTam De3nekn LWLOoA0 enek-
TPOMArHITHUX BUMPOMIHIOBAHb.

Hebe3sneuHo rapaui nosepxHi

[eaki noBepxHi Npunaay, AOCTYNHI 3BepXy, HarpiBaTbCs, LLO
CTBOPIOE PW3MK OMIKIB MiA Yac BUKOPUCTaHHS.

He HabnwkanTe pyKu, IHLLI YUaCTUHM TiNa, OAAT, TKaHUHM ab0 iHLLI
NPeaAMETU, OKPIM KyXOHHOro nNpuiaaas, A0 CKASHOI MOBEPXHI
IHAYKLIMHOI BapWNbHOI NaHeni 4O TOro, SK BOHa OXOOHE.

He knagiTh Ha NOBEPXHIO BapWIIbHOI MaHeni MeTanesi NpeameTy,
TaKi K HOXI, CTOMOBI NpWIaan adbo KPULLIKM Bif KaCTPYSb - BOHM
MOXYTb HarpiTMca 4o Hebe3neuHoi TemnepaTypu.

3axuLanTe npunag Big Oitewn.

Pyukn nocygy MOXYTb HarpiBaTmca nig yac npurotTyBaHHS iXi.
Pyuku Ta pydkim nocyay He NOBUHHI 3HAaXOAMUTUCS Ha BapUIbHMM
NOBEPXHAMM BapWbHOI NaHesi. Litel He MoxHa I'Ii,EI,I‘IyCKaTl/I no
PYUOK Ta Py{OK MOCyay, LLO Hal'plBaETbCFI Ha BapWNbHIN MOBEPXHI.
HenoTprmaHHa LX IHCTRYKLIM MOXe NpKr3BecTM A0 onikis!

Hebesneka nopisis

Jle30 ckpebka 4Ns OUMLLIEHHS CKISHOMO NOKPUTTA BapUIIbHOI
MOBEPXHI AyXe roCTPE | OrONETLCA, KON 3HIMAETLCA 3aX1MCHA
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KpULLKa. BUKOPUCTOBYMTE KOrTETOUKY 3 BESTMKOKO ODEPEXHICTIO
| TPMawTe ii B HeAOCTYNHOMY AN AITen MICLy.
HenoTprmaHHa LMX iIHCTPYKLIN MOXe NMpu3BecTM A0 Tpasm!

BAXXJIUBI BKA3IBKU 3 TEXHIKU BE3IMNMEKU

Hikonu He 3anunLanTe yBIMKHEHWIM NPUCTPIN Oe3 Harnaay! AxLio
BMICT MOCYAY BUKMAAETHCA aDO BUBAPIOETHCA, ICHYE PU3MK 3a-
AVIMIEHHS KyXHI Ta 3arOPsAHHS XMPY, LLO 3a5IMBaE MnTY.
CknsHe NoKpUTTA BapWIIbHOI MOBEPXHI He MIAXOAMTb AN BU-
KOPUCTaHHA B AKOCTI CTiNbHUL. Ha HboMy He MOXHa 30epiraTu
Oyab-aKki npeameTu.

He 3anuvanTe Ha npunadi CTOPOHHI npeaMmeT abo CTOMoBi
npwvnaau.

He BMKOpUCTOBYMTE NPUCTPRIN AN 0BIrpiBy NPUMILLIEHD.

[Ticna 3aBepLUEHHS roTYBaHHSA Ha BapWIbHIN MOBEPXHI BUMKHITb
yCi KOHGOPKM Ta BCIO BapWribHY MOBEPXHIO BIAMNOBIAHO A0 IH-
CTPYKLIIM (TODTO 33 JOMOMOTOI CEHCOPHMX EIEMEHTIB KEPYBaHHS).
[iTam He 0O3BONAETHCA rPATHCA 3 MPUIAA0M, 3851a31TH Ha HbOTO
abo cUaITN Ha HbOMY.

He 30epirante npeameT, AKi MOXYTb 3aLIiKaBUTK AiTen, y Ladax
Ha npunagom. [itn, aki xouyTb 4OTATHYTUCS A0 LMX MPeAMETIB,
MOXYTb 3a51i3T Ha BapPWUITbHY NMOBEPXHIO, PU3NKYIOUM BMACTU |
oTpUMaTK Tpasmy!

He sanuwianTe giten 0e3 Harnaay Ha KyxHi, KONn npunaz ysi-
MKHEHUW.

[itv Ta 0cobm 3 0OMEXEHUMM PO3YMOBUMM 34IOHOCTAMM MOXYTh
KOPUCTYBATUCHA BapUbHOK MOBEPXHEKD TifIbKM Mid Harnaa0oM
Ji€30aTHUX, JOPOCNX | BIANOBIAANBHUX OCID, AKI MOBUHHI NMO-
ACHUTN IM, 9K KOPUCTYBATUCA NPUIAAOM TakUM YMHOM, LLIOD
[iTV Ta 0CODK 3 OOMEXEHNMM PO3YMOBUMM 3[IOHOCTAMM MO
KOPUCTYBATUCA BaPUIIbHOIKO NOBepxHe DesneuHo ans cebe i
CBOIO OTOUEHHS.

3abopOoHAETLCA PEMOHTYBATU Npuaz abo 3aMiHIOBATU MO0
[eTasi HOBMMM, AKLLIO Lie MPAMO He 03BOSIEHO B LIbOMY NOCio-
HUKY. TexHiuHe 0bCyroByBaHHA NPWNaay NOBUHEH BUKOHYBATK
KBanidiKOBaHWKM CrielianicT.

He YnCTiTb BapubHY NOBEPXHIO MAPOOUMCHUKOM.
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- He cTaBTe | He KmaanTe BaxKi NPeAMETU Ha BapWITbHY MOBEPXHIO.

- He HacTynanTe Ha BapU/IbHY MOBEPXHIO.

- He roTtymTe Ha BapubHiM NOBEPXHI B MOCY/i 3 FOCTPUMM, HEPIB-
HUMW KPasMM | HE KOB3aMTe HUM MO CKIIAHOMY MOKPUTTIO - Tak
B/ PU3MKYETE NOAPANATU MOTO.

- He uncTiTh BapuibHy NOBEPXHIO CKpebkamm abo BIUCOKOabpa-
3UBHUMIN MUIOYMMM 3acobami. BoHK prsmkyioTs nogpsanaTm
CKIISIHE MOKPUTTS.

- Y pasi NOLLKOMXKEHHS KabesTio XMBIEHHA NPUnaay 3BepHITbca
3@ MOro 3aMiHOIO 10 BUPODHMKa Npuniaay, Moro aBToprU3oBaHOro
CEPBICHOrO LIeHTPY abo iHLLIOro ¢axisLsa 3 BiANOBIAHOK KBanidi-
KaLieto. HenpodeciHa 3amiHa pobunTb NodarbLiUe BUKOPUCTAHHS
NPUCTPOIO Hebe3neuHmnm!

- [Npunan npr3HayeHn ANa BUKOPUCTaHHS B AOMOroCnoaapCTBax
I NOAIOHUX chepax, B TH: - MiHI-KyXHI, MiACOOHI MPUMILLIEHHA Ha
PODOUMX MICLIAX, IPOMAACHKI MPUMILLIEHHSA TOLLIO,

- NPUCaaMOHI OINAHKKX Ta AauHi OyANHKNY,

- KyXOHHe obnagHaHHA ANa KNIEHTIB roTesiB, MOTESIB Ta IHLLINX
3aKafiB KONMEKTUBHOIO PO3MILLIEHHS,

- FOCTbOBI KIMHATV Ta KBapPTUPW.

NMOMNEPEOXXEHHS: Mig yac BukopucTaHHA NpUCTPIN Ta Moro
30BHILUHi KOMMOHEHTU HarpiBalOTbCA A0 BUCOKOI TeMMnepaTypHu.

- He TopkanTeca HarpiBasibHUX €1eMEHTIB.

- [itam Bikom 10 8 pokKiB 3aDOPOHEHO HabMXaTUCA 40 NpUaay,
33 BUHATKOM BMMa/KIB, KON BOHW NepebyBaloTb Mig Harnsa0om
BiAMOBIgaNbHMX OCID.

- [Npvnan 003BONAETHCA BUKOPUCTOBYBATM AiTAM BIKOM Bif 8 POKIB
| CTapLUe, 0cobamM 3 OOMEXEHMMIN CEHCOPHMMM aDO PO3YMOBUMM
30i0HOCTAMM Ta ocobam bes BiAnoBigHOro AOCBIAY | 3HaHb TiNbKM
MiJ Harna40M BignoBigaibHWX, OPOCIUX i Ai€3AATHUX OCID, AKi
30IMCHIOIOTb OOMMA4 38 HUMUK, D0 AKLLIO BOHW O3HaMOMIIEHI 3
NpaBMIaMmM DE3NeUHOro BUKOPUCTaAHHA Npuiagdy i pU3nKamu,
MOBA3AHNUMMW 3 MOro eKCrsyaTaLli€lo.
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- [iTAM He [03BONAETLCA rpaTH 3 NPUCTPOEM. [liTam Be3 Harnaay
[OPOCINX He A03BOMAETLCA UNCTUTU Npuiad abo gornagati
33 HUM.

NMONEPEOXXEHHSA: 3anuwartn BapunbHy nosepxHio 6e3 Har-
naay 3 kelo, Lo roTyeTbCca Ha Xupi abo onii, HebesneuHo,
iCHye pu3nk BUHMKHeHHs noxexi. HE racitb BoroHb Bogoto -y
pasi noxexi BigKIOUiTL NpUaa Big enekTpomepexi, a NoTim
3araciTb BOroHb, HaNnpUKNaa, KPULLKOIO Bif KacTpyni abo npo-
TUNOXEXHOIO KOBAPOIO.

NMONEPEOXXEHHS: MoxexHa Hebe3neka: He 36epiraitTe xoa-
HUX NpeAMETIB Ha HarpiBasibHUX NOBEPXHAX.
NMONEPEAXXEHHA fAkwo cknaHa noBepxHa BapuSibHOI Na-
Heni po3bunaca, BAMKHITb Npunag, Wob yHUKHYTH ypaXKeHHs
€NIeKTPUUYHMM CTPYMOM Uepes LUINIMHW, 3a AKMMM PO3TaLLIOBaHi
BMCOKOBOJIbTHi KOMMOHEHTM.

- [lpounag He MOXHa YNCTUTK 3a JOMOMOTrOK MaPOOUNCHUKIB.

- [pncTpin He NiaxoanTb AN KepyBaHHSA 30BHILLIHIM FOANHHUKOBIM
KOHTPONEPOM aD0 OKPEMMM MYIETOM AUCTAHLIMHOMO KepyBaHHS.
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onnuc NPUCTPOIO

1.

HarpieanbHe none 3 MakcumanoHow 4.

notyxHicTio 1500 BT 3 nocuneHHam go
2000 Bt

HarpisanbHe nome 3 MakCUMasbHO
notyxHicTio 2,000 BT 3 nocuneHHam
no 2,800 Br

. HarpiBaane none 3 MaKCMMalibHOIO

notyxHicTio 2,000 BT 3 nocuneHHam
0o 2,800 Br

HarpisanbHe none 3 MakcMManbHo
notyxHictio 1 500 BT 3 nocunenHam go
2000 Br

. HarpiBanbHe none 3 makcMmanbHOW

notyxHictio 3,000 BT 3 nocuneHHam
0o 3,600 Bt

. HarpiBaane none 3 MaKCMMalribHOK

notyxHictio 3,000 BT 3 nocuneHHam
0o 3,600 Bt

. Cknada BepxHA NaHesb
. Manenb kepyBaHHA
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1. CeHcopHa KHOMKa AO79 yBIMKHeHHs 6. CeHcopHa KHOMKa a4 OnokyBaHHA

NPUCTPOIO naHeni KepyBaHHA
2. CeHcopHa KHoMKa ana Bubopy koH- 7. CeHcopHa KHomka ans ¢eyHkuii STOP/
dopkm GO
3. CeHcopHa kHonmka byHKkuii FLEX 8. CencopHa kHomka dyHkLUii BOOSTER
4. CeHcopHa kHoMKa ans perymosanHa 9. CeHcopHa kHonka ¢yHKUii TTPNTOTY-
NOTYXHOCTI BAHHA
5. CeHcopHa KHOMKa ANS HanawTyBaHHA
Talmepa

POBOTA NMPUCTPOIO
nOCYyA, NPUAATHUN ANA IHAYKLINHUX BAPWUJTbHWX MOBEPXOHb

[HAYKUIMHI BapUNbHI NaHesi 3BepXy NMOKPUTI MMadKUM NTUCTOM KepamiyHoro ckna. [locyn Ta
MOro BMICT, LLIO FOTYETbLCA Ha BAPUIbHIM NOBEPXHI, HArPIBAETHCA MarHITHUM NONEM Bif IHOYK-
LiMHOT KOTYLLKM, 3aBAAKM YOMY CKIIiHE MOKPUTTA CaMOi BapUbHOI MOBEPXHI 3aNMLLIAETHCA
XONOAHWMM. Tenso, Wo iHAYKTUBHO reHepyeTbCa B KaCTPYJSi, HAarpiBae NPOAYKTN BCEpeaVHI.
[na npuroTyBaHHA iXi Ha IHOYKUIMHIN BapWUNbHIN NOBEPXHI MIAXOAUTE MNOCYA 3 YOPHUX Me-
Tanis, TakMx AK YaByH abo cTasb. [locya 3 anmomiHiio, Midi abo TePMOCTIMKOro CKna He Ha-
rPIBAETbCA Ha IHAYKLUIMHIM BAPUIIbHIN NaHeni, AKWO AHO He BUrOTOBMEHO 3 GEepOMarHiTHOro
meTany.

AKLLO BM xOUETE NEPEBIPUTH, UM BUTOTOBIIEHA METasIeBa MOCYAMHA 3 YUOPHOTrO MeTasy (bepo-
MarHiTHa), NepesipTe, UM NPUTArYE ii HUXHA YaCTUHA MarHiT.

Ha iHAYKUIMHUX BapUIbHUX NMOBEPXHAX FOTYMTE B METaneBoMy MOCyai, Npu3HauYeHoMy 479
IHOYKLIMHUX BapUNbHMX NOBEPXOHb. He nigHockTe nocyn abo KOHTenHepu 3 MenamiHy abo
NIacTVKy A0 KOHGOPOK.

BMBMPAEMO MPABUJIbHUM NMOCYA,

- [Anga iHAYKUIMHOrO MPUrOTYBAHHSA BUKOPUCTOBYMTE nocya 3 AHom. CMMBON, LLIO BKA3YE HA
NPVMAATHICTb Nocyay ANS IHAYKLIMHOTO NPUIOTYBAHHSA, MOXHA 3HAMTM HA YNAKOBL 060 HA
[Hi nocyay.

- [lepeBipnTi, UM NiAXoOAUTb METANEBUI NOCYA ANS IHOYKUIMHOTO NPUrOTYBAHHS, MOXHA 3d
[IOMOMOrOI0 MArHITY. MMiAHECITE MATHIT BRM3bKO A0 AHA NOCYAMHMN. AKLLIO MAMHIT MPUTATYE
NOCyAWHY, BOHA MiAXOAWUTb ANS iHAYKUIMHOMO NPUrOTYBAHHS.

- AKLIO BM He MOXeTe NMepeBipUTH NOCYANHY MATHITOM:



1. Hanunte Tpoxm BoAM B NOCYAMHY ANA NEPEBIPKMN.

2. Akuwo ancnnen He bMMae Ak NonepeskeHHd, a BoAa B KaCTRyNi NoUMHAE Harpisa-
TUCA, KaCcTPyNa NpuaaTHa ANa iIHAYKUIMHOIO NPUroTyBaHHS.

- [locya 3 UMCTOI HEPXABIOYOI CTAS, ANOMIHID abo Miai 6e3 GepPOMArHITHOrO AHA, O TAKOX
CKIIAHNI, EPEBAHMI, NOPLIENAHOBUN, KEPAMIUHUI | FNNHAHMI NOCYA HE NPUOATHWUIA ANA
NPUrOTYBAHHSA dXI HA IHAYKUIMHIN BAPWUIBHIN NAHENI.

N7
>

He BukopucToBynTE NOCYA 3 rOCTPUMU, HEPIBHUMM Kpasimu abo
BUFHYTUM OQHOM.

BukopucTtosynTe nocya 3 rnaakum aHom. CTpaBy PIBHOMIPHO PO3MILLLYIOTE Ha NOBEPXHI CKNs-
HOI Tapinku. Po3mip aHa NOCyaAnHW NOBMHEH BiANOBIAaTH AiaMeTpy HarpisanbHoro nons. Mo-
CTaBTe TapIiNKy B LIEHTP HarpisanbHoro nong. Mocya giameTpom meHLue 140 Mm Moxe He po3-
Mi3HaBaTMCA KOHDOPKOIO.

AKLLO BM XOUeTe 3MIHUTK NOMOXEHHS KAaCTPYNI Ha IHAYKUIMHIA BapUbHIN NOBEPXHI, NIAHIMITL
ii, @ He KOB3aMTe MO CKTy, OCKINbKM Lie MOXe NoApANaTH NOoro.

-
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NOPAZMN WOAO IHAYKUIMHOTO NMPUTOTYBAHHSA

[HOYKUiMHE NpUroTyBaHHA ki Oe3neyHe AN 300POBA, CydacHe, eHeproedekTUBHE Ta dyxe
edekTuBHe. IHAYKLUIMHE MpUroTyBaHHa nepeabayac HarpisaHHa nocyay besnocepeaHbo 3a
[OMOMOrOIO eMIeKTPOMArHITHMX MoiB, iIHAYKOBaHMX KOTYLLUKOLO, Ha BiAMIHY Bi MPUroTyBaHHSA
i 38 JONOMOTO0 Tenna, Lo NPOTIKAE Yepes CKAHe NOKPUTTA BapunbHOi nosepxHi. CknaHe
NOKPWTTSA IHAYKLIMHOT BAPUITbHOI MOBEPXHI HArpiBaE€ThCa MULLE Bif TenNa, WO iHAYKYETbCS B
MeTasneBin NoCyanHI.

1999 % ,
DepomarHitHa

—— ————————  |Tapinka

| MarHiTHu# naHuor

} — .

- 1 KepamiuHa cknaHa nnactuHa
G| L IHAYKUIMHa KOTyLLKa
— SIS E— IHAYyKOBaHUI CTPYM

POBOTA CEHCOPHWUX ETEMEHTIB KEPYBAHHSA

- CuMBONM HO NaHeNi KepyBAHHSA BIANOBIAAKOTL E1EMEHTAM KEPYBAHHA NPUIaay | pearyioTb
HO AOTKK, TOMY HE BUMAraioTb CUMbHOMO HATUCKAHHS.

- EnemeHTV ynpaBnsioTbCa 4OTUKOM A0 KiHUMKG NAnbUa (He 40 KiHUMKa).

CeHCOopHWI eNeMeHT Pearye Ha 3ByKOBUI CUTHAM MPUCTROIO.

- TpuMaiTe CeHCOPHI eNeMeHTU KePYBAHHA UMCTUMU. BOHM 30BXAM NOBUHHI By TU CyXMUMM i
HIUMM He MOBUHHI ByTW HAKPWTI (HANPUKA, TKAHKMHOIO 060 cTonoBMUMK Nprbopamm). Hasitb
HEBENVIKi MNIAMU BOSIOTY AyXe YCKNAAHIOTL PODOTY 3 CEHCOPHUMM ENIEMEHTAMM KEPYBAHHS.

)

v X
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I
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AK KOPUCTYBATUCA BAPUJIbHOIO NMOBEPXHEIO

NMOYATOK MPUTOTYBAHHA ©
YBIMKHEHHSA TA BUMKHEHHA NPUCTPOIO N

1.

N

. TOPKHITbCA BIANOBIAHOI CEHCOPHOI KHOMKM 4719 BUOOPY Noss

LLlo6 yBIMKHY T DO BUMKHYTX MPUCTPIN, HATUCHITb | yTPUMY M- \\
Te NasbLemM CEHCOPHUIM BUMMKaY XMnBneHHs (3), 4OKM He nouy-
€Te 3ByKOBUM curHan. Konm Ha aucnnesax 3'9BnaeTbCa 3HaK «-»,
Lie 03Havae, WO IHAYKLUiMHa BapuIibHa NOBEPXHA NepenLuna B
PEXMM OUiKyBaHHS.

[NocTaBTe KacTpysIo BIANOBIAHOIO TUMNY Ha HarpiBasibHe nose,
Ha AKOMY BU xodeTe roTyBaTw. [ToBepxHsA BapUbHOI NOBEPXHI i
OHO KaCTpysli NOBUHHI By TU CYXUMM | UNCTMMN.

HarpiBy abo KHOMKW PeryioBaHHeA MOTYXHOCTI - IHAMKATOP
Bina Hel nouHe GrnmaTu. ) =

AKLLO NPOTArom 1 XBUIMHK He BUOPATM NOTYXHICTb HAMPIBY, BAPWUMBHA “\
NOBEPXHSA ABTOMATUYHO BUMKHeTbCA. [icna uboro Bam notpibHo byae

NoYaTH NPOLIEC 3 KPOKY 1.

MOTYXHICTE HArPIBAHHA MOMIB MOXHA 3MIHIOBATU B BY/Ab-AKNIA MOMEHT

Mg 4ac NPUroTYBAHHS.

30 4ONOMOroK CeHCOPHOTO MOB3YHKA BU MOXETE BUDPATH piBeHb noTyxHocTi Big O 4o 9.

. Brbepitb NoOTyXHICTb Harpiey 3a JONOMOroO CEHCOPHOIO NOB3YHKa (A0TOPKHYB-

LIMCb OO0 BIANOBIAHOT YaCTUHW MNOB3YHKa).

© Rt ®

[NepecyBaloum NOB3YHOK BAIBO BM MOCSIIAOBHO 3MEHLLIYETE MOTYXHICTb HarpiBy, NOKW BOHa He
pocsrHe O.
MepecyBaloum MOB3yHOK BMNPaBO BM MNOCTIIAOBHO 30iMbLUYETE NOTYXHICTb Harpisy 40 9.

Konu gucnnein 6numac nonepeMiHHO 3 BCTAHOBMEHOIO NOTYXHICTIO HarpiBy
LLlo ue o3Hauae?

NOCYA He CTOITb HA MPALOIoYiN (YBIMKHEHIN) KoHbopLi abo

NOCYA He MiAXOAUTb ANA IHAYKLIMHOrO NPUroTyBaHHA abo

KOCTPY/A 3aMASIA MO BIAHOLIEHHIO O BOPUITbHOI MOBEPXHI aDO CTOITb HE TOUHO MO LIEHTPY
BAPWIbHOI MOBEPXHI.

67

UA



vN

BapuibHa NoBepxHs NOYHe roTyBaTH TiNbKK TOAI, KONW BU BCTAHOBUTE IHAYKLIMHMIM NOCY Ha
BiANOBIOHY KOHOPKY.

[ucnnei aBTOMaTUUHO BUMKHETLCA Uepes | XBUITWHY, AKLLIO BU HEMPAaBUIIbHO BCTAHOBWTE MO-
CYA Ha BapuIIbHY MOBEPXHIO.

nicng 3ABEPLLEHHA NPUTOTYBAHHA

1. HaTucHiTb KHOMKY , LoD BMDpaTK Nose Harpisy, AKe B xoueTe Bur

2. BUMKHITb HarpiBanbHe nose, NpoBiBLUM NanbLEM Y3[40BX CEHCOPHOrO NOB3yH-
Ka [0 NO3HAUKM «-» B Takox moxeTe TOPKHYTUCA NiBOT YaCTUHW CEHCOPHOTO
MOB3yHKa, a MOTIM MPOBECTW NasbLEeM Yy HanpPAMKY A0 no3Haukuy «Ox.

0 ®

Ha iHankaTopi NOTYXHOCTI Harpisy mae 398uTnca «Ox», a NoTim «H».

00 - OH

3. Bumoxete BMMKHYTW BCIO BapWJ1bHY NOBEPXHIO 38 AOMOMOToto CeHCOPHOIro BUMU-
Kada.
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4. HarpiBanbHi nomns, no3HadeHi iHOMKAaTOpOM «H», rapaui Ha goTuk. [lonepenxy-
BaNbHWUIN AMCMMEN 3racHe fuLie TOAI, KONMW HarpianbHe nofe oxofioHe Ao 6es-
neyHoi TemnepaTypu. AKLLO BX xo4yeTe TPOXM MNIAirpiTy BMICT KacTpysii, BU MOXeTe
NoCTaBUTU il Ha HarpiBanbHe Nosie, AKe e rapsaJye nic/ig BUKOPUCTaHHS.

OH

NIACUNEHHA NOTY)XXHOCTI 3 ®YHKLIEIO «<BOOSTER»

1. Bubepitb 30Hy, B AKil1 BU XOUeTe BUKOPUCTOBYBaTK GyHKLIIO Booster. 5 O

UA

2. HatucHite kHonky B, Ha ancnnei 3asutbea nitepa P. Lle o3Havae, wo dpyHKuig Booster ak-
TUBOBAHA | NOTYXHICTb AOCATAE NEPLLUOro PiBHA NocKNeHHs: 3oHa 2 1 3 - 2400 Br, 3oHa 11

- PO

3. TpunBane HaTUCKaHHA KHOMKM B npr3BoanTb A0 TOrO, O NOTYXHICTb HarpiBy AOCATaE Apy-
roro piBHA NocuneHHs: 3oHa 2 i3 - 2800 Br, 30Ha 114 - 2000 Br.
4. OyHkuis Booster 3anyckaeTbca Ha D XBUAKH, NiCAA YOro NOTYXHICTb BAPUIIbHOrO Mons

aBTOMAaTWMUHO NOBEPTAETLCA A0 PiBHA 9 | NPOAOBXYE NPaLIOBaTH.

4. Jkuwo Bn xoueTe ckacyBat dyHKUIlO Booster 4o 3aKiHUeHHA 5 XBUMMH, HATUCHITb KHOMKY
HanaLTyBaHHA 4718 0BPaHOi 30HM, a MOTIM HATUCHITL KHOTMKY B. 30Ha Harpisy noBepHeTbCs
[10 MOYATKOBMX HaNalLTYBaHb.
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OBMEXEHHS HA POBOTY ®YHKLIIT TOCUTEHHSA MOTY>XXHOCTI HATPIBY

AKLLO BY FrOTYETE Ha KOHGOPKaX FPYMu «a», TO ANd 36iMbLIeHHA NOTYXHOCTI HarpiBy BUMKHITb
KOHGOPKM rpymn «by». B iHWoMy BUNaaky Ha ancriel noyHe bnvmaty BianosigHe snbpaHe
Nosie HarpiBaHHs, i BapuibHa NOBEPXHA aBTOMATUUHO BUOEpe MoTYXHICTb.

lpyna A lpynab lpyna A lpynab lpyna A lpyna b
|
i
|
i
|
|
|
i

o ©
o e

o gk ==

AKkLIo BW roTyeTe Ha KOHDOPKax rpynu «by», BUMKHITE KOHOOPKM Fpymu «ax», aKLIO XoueTe

3BiNbLINTK IXHIO NOTYXHICTb HarpiBaHHs.

- Ao npoTarom 1 XBUAMHM He BUOPATM NOTYXHICTb HArPIBY, BOPWIBbHA NOBEPXHA ABTOMATUYHO
BUMKHETbCA. [icns Lboro Bam NoTpibHo Byae mouaTh NpoLec 3 Kpoky 1.

- [loTyXHiCTb HArPIBAHHA MOMIB MOXHA 3MIHIOBATY B OyAb-AKMI MOMEHT Mif YaC NPUrOTYBAHHS.

- 30 A0NOMOTOK0 CEHCOPHOTO MOB3YHKA B MOXETe BUOPATW piBeHb noTyxHocTi Big O Ao 9.

OYHKLIS MTPUrOTYBAHHSA XI

HatunckanHam kHonku dyHkuii «[TPUTOTYBAHHA» (9) moxHa BMbBpaTh oaHy 3 5 kopUcHMX
bYHKUIM NPUroTYBaHHS.

¢
5

- po3nnaBuMTMCa abo po3moposnTucs (nprbnmsHo 50°C)

- HarpiBaHHa abo nigTpumanHa Tenna (Nprbnusko 70°C)

- Ha noBinbHoMy BorHi (TpnbamnsHo 90°C)

]
U dpuTiop (NiaTpumye TemnepaTtypy onii Ha pisnHi 180°C)
F 1" aeromatnune kmaTiHHS (HarpiBac BOMy [0 TemnepaTypu KUMIHHA i NiATPUMYE i

npoTArom 20 XBUTNH, nicna Yoro aBTOMaTUUHO BUMMKAE HarpiBaane I'IOJ'Ie).



®YHKLLIA STOP AND GO

®yHKUiO Nay3u MOXHa BUKOPWCTOBYBATU B Oyfb-AKWUM MOMEHT Mif Yac npuroTysaHHa. [1os-
BOSIAE 3YMUHWUTL IHAYKLINHY BAPWUIbHY NMOBEPXHIO | MOBEPHYTUCA A0 Hei, 30epirwn Bei Hana-
LUTYBAHHSA.

1.

N

MepekoHaBLLIMCH, IO KOoHOOPKa NpaLioe, TopkHiTbea kHomnkn STOP and GO (7). Ha scix
Ancnneax KOHGOPOK 39BMUTLCA BIANOBIAHMI cMBOS. PoboTa iHAYKUIMHOT BapUbHOI NaHen
Byae BUMKHeHa, 3a BuHATKOM dyHKUin STOP and GO (7), ON/OFF (1) Ta BrnokysaHHs 8ig
niten (6).

LLlo6 BigHOBUTH POBOTY IHAYKUIMHOI BapWbHOI MaHeni, HaTucHITb kHonky STOP and GO (7),
a noTiM Byab-AKy IHLLY KHOTKY, KpiM kHomkn STOP and GO ta ON/OFF, i nong nosepHyTbcs
[0 NonepeaHbO BCTAHOBEHOIO PIBHA MOTYXXHOCTI.

®YHKLIA FLEX

LI_Lo6 akTmByBatu dyHKUito FLEX:

HatucHits i yTpnmyinte dyHkuioHansHy kHonky FLEX npotarom 3 cekyHga, Wwob aktveysaTh
30Hy FLEX.

HaTUCHITb KHOMKY PEeryioBAHHSA NOTYXHOCTI BEPXHBOTO ABO0 HXKHBOTO HAPIBASIBHOMO MO
B 30Hi FLEX i BpyuHy BigperymionTe NoTyHiCTb, i 3oHa FLEX 6yae npauosaTii 3 0AHAKOBOIO
MOTYXHICTIO ANA BCIET NMIOLL 30HM.

®YHKLIA SMART FLEX

[Llo6 akTunByBatH dyHKLi0 FLEX:

1.

N

Konu BapuibHa NOBEPXHSA BBIMKHEHA, HATUCHITL GyHKLioHaNbHyY KHonky FLEX (3), 106 ak-
TVUBYBATM 30HY.
Mpwu akTneauii dyHKuUiT FLEX BapunbHa nosepxHsa nepexoants y pexum SMART FLEX Ge3
Oyab-aKNX AOAATKOBWX i
Ako dyHkuio FLEX Byno B1MnagkoBo BUMKHEHO, BUKOHAMTE KPOKM, onmncaHi B po3aini |,
L1106 aKTMBYBATW ii.
a. Y 30Hi FLEX po3milllyeTbca Tinbku ogHe CyaHo:
- Konu Ha nepefHio yacTuHy 3oHn FLEX cTaBnaTts cTpasy, LS KOHGOPKA ABTOMATAYHO
BMMKOETHCA | BCTAHOBITIOE NOTYXHICTb HA PiBeHb 9, 3a0e3neuyioum LWBMAKE HOrPIBAHHS.
- Konu nocya po3milLeHo B 3aAHiM 4acTuHi 30HKn FLEX, HarpisanbHe none asToMATUUHO
BMUKOETbCA | BCTAHOBIIOE MOTYXHICTb HA PiBEHb 2, 3aDe3neuyioun NigTpUMaHHS Tenna.
b. Y 30Hi FLEX posmiluyiotbes asa bnioga:
- aKwo npotarom 5 cekyHa y 3oHy FLEX nomictuti gsa 6ni04d, KOHPOPKM ABTOMATUUHO
BMUKQIIOTHCSA | BCTAHOBIIOIOTH MOTYXHICTb HA piBeHb 6.
- AKLLIO CNoYaTKy NOCTABMTM OAHY KACTPYSIO cnepedy abo 33aay 3oHm FLEX, a uepes
KiNbKa CeKyH/ MiCNa UbOro NOCTABUTM APYry KACTPYNIO, HArpiBanbHE None aBToMa-
TUYHO YBIMKHETBCA | BCTAHOBMTL MOTYXHICTb HA piBHI 9 cnepeay Ta 2 3304y 30HM FLEX.

[Llo® BuMKHYTK dyHKLUilo SMART FLEX:

Konu dyHkuia SMART FLEX yBiMKHEHO, HOTUCHITE KHOMKY KEPYBAHHSA MOTYXHICTIO BEPXHBLOI
b0 HUKHBOT KOHDOPKM TA BiAPEryIONTe NOTYXHICTE BPYUHY, Nicna yoro dyHkuia SMART
FLEX Oyae BUMKHeHQ, 0 BOPWUIBHA NOBEPXHSA NPALIOBATIME B OA30BOMY PEXMMI M9 30HM
FLEX 3 ogHakoBWM piBHEM NOTYXHOCTI Ana BCiel nnoLdi 3oHm FLEX.

B Takox MOXeTe HaTUCHYTU KHOMKY dyHKLi 301 FLEX, o6 aeaktueysat dyHKuito SMART
FLEX. BapunbHa noBepxHs NpaLioBaTMMe Ha OKpemmx KoHbOoPKax, a dyHkuia FLEX byae
BUMKHEHQ.
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OBEPEXHO, TAPAMI NOJIA

Konu koHdopka rapaya, Ha aucnnei 3asnseTbea nitepa H. Konv BoHa oxonoHe o besneuroi
Temnepatypw, nitepa H 3nHukae. [Nokn H cBiTUTHEA, None MoXHa BUKOPWUCTOBYBATH ANd 30e-
peXeHHs Tenna B nocymi.

3ANOBDKHUK NAHEJ1I BAPUJTIbHOI MOBEPXHI

CeHCOPHI KHOMKM HA NaHesTi KepyBAHHA BAPWbHOT MOBEPXHI MOXHO 3a010KYBATH (Hanpu-
Knag, Wwob AiTv He MOrn BUNAAKOBO YBIMKHYTU KOHGOPKN).
- Konu 1 akTusyeTe 30Xm1cHe BNoKyBAHHSA, CNPALIbOBYE NINLLIE CEHCOPHUI BUMMUKQAY XMBIIEHHS.

AKTUBALIIA 3AXMCHOIO 3AMKA

TOPKHITECA KHOMKM BMOKYBaHHS. [HOMKATOP Yacy NouHe nokasysaTh «Lox.

OEAKTUBALIA 3SAXUCHOIO BJTOKYBAHHSA

[HOYKUIMHO BAOPUNBHA NOBEPXHA NOBUHHG By TN YBIMKHEHA.
- HatucHitb i yTprmyiiTe KHOMKY BIIOKYBAHHSA MPOTAMOM XBUSTHW.
- KHOMMKM CEeHCOPHOTO KEPYBAHHS PO3DIOKYIOTHCA.

Konwu 6iokyBaHHA naHesi kepyBaHHA iHAYKUIMHOT BapWbHOI NaHesi yBIMKHEHO, Ha A0~
TUK PEarye nuuie BUMUKaY XMBIEHHS. TaKMM UMHOM, BU 3aBX AN MOXETE BUMKHYTUN Ba-
PUNbHY NOBEPXHIO B Pasi HaA3BMUaMHOI CUTyaLLil, ane ang Toro, wob ckopuctatues ii
enemMeHTamMmn KePyBaHHs, CNoYaTKy NoTRIOHO BUMKHY T BMOKYBaHHS.

BMABMIEHHA OPIBHUX OB’EKTIB

AKLLO Ha BaPUIIbHIN NOBEPXHI 3aNMLLNTIA HEeMarHiTHII NOCYa HeBiANOBIAHOrO Po3Mipy abo
HLIWI HEBENVIKMI NpeamMeT (HiX, BUAEMKY, KITouU), BapWIbHa NMOBEPXHA aBTOMATUYHO nepen-
[ie B PEXMM OUiKyBaHHSA Uepes ofiHY XBUIMHY. BeHTUNATOp NpodoBXyBaTUME OXONOAXYBATH
iHOYKUIMHY BapWbHY MOBEPXHIO LLIE OAHY XBUITMHY.

POBOTA TOANHHWUKA

[OANHHMK MOXe BMKOHYBATK ABI GYHKL:

Bu1 MOXeTe BUKOPUCTOBYBATH MOTO AK 3BUUAMHUI TanMep. Todi Tanmep, BiApaxyBABLUM
BCTAHOBIIEHWI UYAC, HE BUMKHE XO[HE 3 YBIMKHEHWX HAMPIBANIBHMX NOMIB.

- Bu Takox MOXeTe BUKOPWUCTOBYBATM TAMMEP AMA BUMKHEHHSA HArPIBAIbHOTO nons (nonis)
nicnda 30KiHYEHHA BCTAHOBIEHOTO YaCYy.

Tarmep MOXHA BCTAHOBUTM HA 99 XBUMMH B ODOX PEXMMAX.

B

®OYHKLUIA TAMMEPA

Hemae BMBOPY KOHKPETHUX KOHDOPOK
[HAOyKUiIMHa BapuibHa MOBEPXHA MOBUHHA By TW yBIMKHEHA.
MpumiTKa: TaMep NpaLoe, HaBiTb AKLLO BM He BMDpasiv NesHe nosie Harpisy.

—_

~N
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2. TOpKHITbCA perynaTtopa roanmHHuKa - iHOMKaToP roAnHHUKa nokaxe «30».

3. 3a 4ONOMOroK CEHCOPHMX KHOMOK «-» | «+» BCTAHOBITb Uac A/19 3BOPOTHOrO Bid-
TKY.
IHOMKATOP roanHHMKa NoYHe BAMMaTK | NOKa3yBaTK UaC 3BOPOTH( o

Mopaaa: 3a AOMOMOrOI0 CEHCOPHMX KHOMOK «-» | «+» B MOXETE BIAMOBIAHO 3MEHLLNTM abo
3BiNbLIMTI YaC 3BOPOTHOIO BIASIIKY Ha 1 XBUIMHY 3 KOXHUM JOTUKOM.
LLlo® 3mMeHLIMTM abOo 30iNbLLNTM BCTAHOBEHMI Uac 3 KPOKOM Yy 10 XBUMMH, HATUCHITE | yTpK-

MyMTe «-» abo «+» BIONOBIAHO.

4. TOPKHITbCA KHOMKM BUBOPY KOHPOPOK, a MOTIM KHOMKW KePYBaHHA TaMEPOM - Lie
BUMKHE QYHKLLIO TaMepa, Npo LWLO CBIAYMTMME 3HAUYEHHS «--» Ha iHOWKaTopi Tan-
Mepa.

5. Tamep ogpasy X NouMHaE BialiK BCTAHOBMEHOMO Yacy. IHAMKATOP roanHHKKa Nno-
Kae uac, Lo 3aN1MLLMBCH, DIrMmaloum NpoTAroM nepLumnx 5 cekyHa.

Kol iy El
~

6. MNicna Toro, Ak Tanmep Bigpaxye BCTaHOBMEHMM vac, nponiyHae 30-cekyHaHun 3By-
KOBWUWM CUMHAS, @ Ha ANCNIel 3ABUTLCH «--» ®
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BMMKHEHHA OHOIO HATPIBAJIbHOIO NMOJ14 NIC/19 3AKIHYEHHA YACY

1. HaTucHiTb KHoMKy, Wob BUOpPaTK None Harpisy.

2. TOpKHITbCA perynatopa roanHHKKa - IHAVKATOP roAMHHMKa nokaxe «30».

=1
i

3. BcTaHoBITb Yac 3a AO0ONOMOTOI0 KHOMOK 3 TOANHHMKOM.

@

Mopaga: 3a 4OMOMOroK CEHCOPHUX KHOMOK «-» | «+» B MOXeTe BignoBigHO 3MEHLINTL abo
3BINbLUXTM YaC 3BOPOTHOrO BIAMIKY Ha | XBUMMHY 3 KOXHUM JOTUKOM.

LLlo6 3meHLwmnT ab0o 3BINbLIMTH BCTAHOBMAEHWUM YacC 3 KPOKOM Y 10 XBUMMH, HATUCHITL | yTpu-
MyMTE «-» abo «+» BiANOBIAHO.

AKLLO NpW HanaLLTYBaHHI Tanmepa BX nepesuLLmnTe 99 XBUIMH, TaNMep aBTOMATUUYHO NOBEp-
HETLCA [0 HYIA.

4. TOPKHITLCA KHOMKM BUDOPY KOHMOPOK, a MOTIM KHOTMKM KePyBaHHA TalMEPOM - Lie BUMKHE
byHKLUiIO TaMepa, NPO LLO CBIAYNTUME 3HAUEHHS «--» Ha IHAMKATOPI Tamepa.

=y "] ===l

5. Talmep odpa3sy X NOYMHAE BiAMIK BCTAHOBNEHOrO yacy. IHAMKATOP roAMHHIMKA NOKaxe Jac,
LLIO 3a/TNLLINBCA, 6J'IVIMaIO\—H/1 NPOTAromM nepLumx 5 CeKyHA.
Kol iy L
U

MPMITKA: YepBoHa Kpanka Ha iHAMKATOPI PiBHSA NOTYXHOCTI Harpisy
BKa3ye Ha BMOpaHy KOHOOPKY.
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HAJALUTYBAHHS TAMEPA AJ19 BUMKHEHHS KIJTIbKOX KOH®OPOK

1. AKWO PYHKLIA BUMKHEHHSA aKTUBOBaHa Ha 0OOX MoOMAx, IHAMKATOP Tanmepa NoKa-
3yBaTVME HaMKOPOTLLUMN BCTaHOBMEHMM Yac.
(Hanpwuknaa: 3oHa 1# Oyne HanawToBaHa Ha 3 XBUMMHW, 30Ha 2# - Ha & XBUNWH,
iHOMKATOP MOKasyBaTUMe «3»).

MPUMITKA: Murotnnea 4epBOHa Kpamnka Nopyuy 3 iHAMKAaTOPOM PIBHA MNOTYXHOCTI 03-
Hauae, Lo IHOMKATOP TaMepa NoKasye yac poboTK 30HM Harpisy.

AKLLIO BM xOUeTe NepeBipUTM BCTAaHOBIIEHWI UYaC iHLLIOI 30HW HArpiBaHHS, HAaTUCHITb
KHOMKY BMBOPY 30HM HarpiBaHHA. TOOMHHWUK NOKaxe BCTaHOBIEHNM Yac.
(HanawwTyBaHHA Ha & XBUINH)

O G. TN
o3 OO0

(HanawTyBaHHA Ha 3 XBUNMUHW)

2. [Micna 3akiHYeHHa Yacy NPUroTyBaHHA BiAnoBigHa KOHOOPKa aBTOMATUUHO BUMM-
KaETLCA | Ha OMCTIel 3ABIAETLCA «H».

MPUMITKA: AKLL0 BM xoueTe 3MIHUTK Yac NiCNa BCTaHOBMEHHA Talmepa, Bam NoTpibHO no-
4yatn 3 Kpoky 1.

OYHKLIA NAM’ATI

AKLLO BM BUNaaKoBo TopkHynucs kHonkmu ON/OFF nig uac rotyBaHHs, BU MOXETE TOPKHYTUCA
KHOMKW noBTOpHO NpoTarom 10 cekyHa, i BapuiibHa NOBEPXHS YBIMKHETHCSA Ta aBTOMATUUHO
NoBepHeTLCA A0 NOoNepeaHix HanawTyBaHb.

AKLLO YBIMKHYTW BapubHy noBepxHio uepes 10 cekyHa Micna BUNAAKOBOTO BUMKHEHHS,
GyHKLUO NamaTi Byae BUMKHEHO, | nonepeaHi HanalTyBaHHA HEMOXNBO Dyae BiAHOBUTK.

®YHKUIA EHEPTOMEHEAXXMEHTY

Bu MoXeTE OBMEXMTI MAKCUMAbHY MNOTYXHICTb BApPWbHOT MOBEPXHI /15 EKOHOMIT €1eKTPO-

eHeprii abo BUKOPUCTOBYBATK ii B OCODMBKX €NEKTPUUHMX YMOBAX.

1. YBIMKHITE anck, HaTucHyswm kHonky ON/OFF. bes noganbLlumx ain AMck nepenae B pexum

OUiKyBaHHA Ha 1 XBUNNHY.

Konu BapunbHa noBepxHs nepebyBac B peXVMi OUiKyBaHHS, OAHOYACHO HATWUCHITL | yTpW-

MyWTE MPOTArOM 3 CEKYHL KHOMKY KOHbOPKM B i kHOMKy BrnokysaHHa Big aiten. BapunbHa

NOBEPXHA Nepenie B PeXVM HaaLLTyBaHHS, a Ha iHAMKATOPI Tanmepa BigobpasnTbes «55y.

MoTim HaTUcHITb KHomKy STOP & GO, i Ha iHaMKaTopi Tamepa BinobpasnTbea «SEx».

MoBTOPITb KPOK 2. IHAMKATOP MOKaxe MOTOYHE 3HAUEHHA MaKCUManbHOI NOTYXHOCTI: 4. 3a

3aMOBYYBaHHAM BCTAHOBEHO 3HadeHHs 74 (7400 Br).

5. 3a 4ONOMOroK KHOMKM KePYBaHHS TallMEPOM MOXHA 3MIHIOBATU 3HAUEHHS MaKCVYMabHOI
noTyxHoCTI, Bubupatoun mix 28 (2800 Br), 45 (4500 Br), 60 (6000 Br) i 74 (7400 Br).

N
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6. Tlicns BCTaHOBMEHHA MAKCUMASbHOI NOTYXHOCTI HaTUCHITbL kHonky STOP & GO, wob nig-
TBEPAMTM HaNaLLTYBaHHS, | BapUibHa NOBEPXHA aBTOMATUUYHO NMOBEPHETHLCA B PEXMM Oui-
KYBaHHS.

YBATA! flkiio koHOpKY BUMKHYTHM Mif Yac npouecy HanaluTyBaHHsA, 3MiHU He byayTb 36e-

pexeHi, i noTpibHo byae BMKoHaTH Kpok 13HOBY.

3AXWUCT BIJ MEPETPIBY

[aTumk TemnepaTypy B iHOYKUIMHIM BapWUIIbHIK NaHesni MOXe KOHTPOMOBATM TemmnepaTtypy
BCEpPEeAVHI BapUIbHOI NaHeni. AKWO BOHa BUABUTB, LLO BiH 3aHAATO BESTMKWM, BapuibHa No-
BEPXHSA aBTOMATUYHO BUMKHETLCS.

ABTOMATUMHE BUMKHEHHA NPUCTPOIO

BapvmbHa NOBEPXHA Ma€ d)yHKLl,i}O ©e3neyHoro aBTOMaTUUYHOrO BUMKHEHHS. BapvmbHa no-
BEPXHA BUMMKAETbLCA aBTOMATUUYHO, AKLLIO BU 3a6yﬂv1 BUMKHYTU HarpiBaani enemeHTW. Yac
aBTOMaTNYHOIo BUMKHEHHS 3a 3aMOBUYYBaHHAM HaBeJeHO B Ta6J'|VILli HX4Ye:

CryniHb NOTYXHOCTI Harpisy 1 2 3 4 5 6 7 8 9

Yac HarpisaHHs 3a 3aMOBUYBaHHAM (Y
Onkax 6 6 6 3 3 3 2 2 15.

YBATA! Konu kacTpynio 3HiMaloTb, iHAYKLiMHa BapusibHa NOBEPXHS MOXe HeralHo NPUnu-
HUTKW HarpiBaHHSA i aBBTOMaTUYHO BUMKHYTUCD Yepes 2 XBUSTUHMU.

KOPUCHI NMOPAOU

NOPAAM LLIOAO NMPUTOTYBAHHSA

Konu ixa 30KMnunTb, 3MEHLLITb PiBeHb NOTYXHOCTI.

BMKOPMCTAHHA KPMLLIKM CKOPOUYE YAC MPUTOTYBAHHSA TA EKOHOMUTE EHEPTI, 30epiraioum Tenso.
MiHimisyinTe KinbKicTb pignHn abo xmpy, LWoO CKOPOTUTU UAC MPUTOTYBAHHS.

[MoUHITb FOTYBATU HA BMCOKOMY PIiBHI | 3MEHLLIYMTE MOTO B Mipy HAMPIBAHHA CTRABM.

NPUrOTYBAHHA DXI, MPUTOTYBAHHSA PUCY

KuniHHa BigbyBaETHCA HMXKUE TOUKM KUMiHHS, NprbnnsHo npu 85°C, kon Bynbbaluky nnLue
3piAKA NIAHIMAIOTLCA HA MOBEPXHIO PiAMHW. Lle KMoy Ao CMAUHMX CyniB i HKHOTO Pary, OCKINbKM
CMOKM PO3BUBAIOTECS De3 nepecMaxyBaHHa npoaykTis. Coycu Ha OCHOBI A€Llb | BOPOLLIHA
KpALLie TOTYBATU NPV TEMNEPATYPI HKUE TEMMEPATYPU KUMIHHA.

- [1ng BUKOHOHHA AEAKMX 30BAAHb, 30KPEMA MPUIOTYBAHHA PUCY B pexumi abcopbuiii, moxe
3HOAOOUTUCA BULLIMI PiBEHb, HIX HAMHMKUMIA, OO 300€3NeUnTn HanexHe NpuroTyBaHHS
i BNIPOAOBX PEKOMEHAOBAHOIO Yacy.

COKOBMWTI CTEMKMN

[ng NpuroTyBaHHA COKOBUTMX aPOMATHMX CTEMKIB:

Mepen NPUroTyBaHHAM 3a5IMLLITE MACO MPW KIMHATHIM TemnepaTypi NpubnamnsHo Ha

20 xBUNUH.

2. Posirpitn ckoBopoay-rpusb.

3. 3maLLyemo cTelk 3 obox Bokis onieto. 36PU3HITL CKOBOPOOY HEBEITMKOIO KIMBKICTIO
onii i BUKMadiTe MACO.

—
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5.

[NepeBepTaemo CTeMK NuLLE OAMH Pa3 Mg Yac CMaXeHHs. TOUHMIN Yac NPUroTyBaHHA
3aM1EeXMTb Bif TOBLLIMHW CTEVKIB | PiBHA NOTYXHOCTI. Yac moxe BapitoBaTuncs sig 2 4o 8
XBUIIMH Ha CTOPIHKY.
Mepen nogavuelo gamTe CTEMKY BIAMOUUTY Ha TEMMIN TAPINL KifbKa XBUMWH, LLOO BiH
CTaB MAKUM | HDKHUM.

ang CMAXEHHA HA CKOBOPO[II BOK

1.
2.

[G2RF NN}

6
7.

BrnbepiTb kepamiuHM BOK 3 MIIOCKOIO NOBEPXHEKD abo BEMMKY CKOBOPOAY.
MigrotynTte BCi iHrpeaieHT Ta obrnagHaHHA. CMaxeHHs Mae By Ty LWBMAKMM. HKLLO
BW FOTYETE BEITUKY KiJTbKICTb CTPaB, roTyMTe iX KifTlbKOMa MEHLWMMK NapTisMM.

. KopoTko po3irpiBaemo ckoBOpiAKY i AOAAEMO OB CTOMOBI NOXKM Ofil.
. Cnouatky nigrotymTe MACo, BiAKNaaiTe Moro BOIK i TprmanTe 8 Tensi.
. Obcmaxyemo oBoui. Komn BOHKM po3xapuincs, ane Lie rapadi, SMeHLWNTX piBeHb

HarpiBaHHSA, MOKaCTM MACO B CKOBOPOAY | AOAATU COYC.

. ObepexHo nepemillanTe iHrpeaiEHTH, LoD NepeKoHATUCS, LLIO BOHM MNPOrpinncs.

NopaeaTu Bigpasy Nic/a NPUroTyBaHHA.

HAJNALLUTYBAHHSA TEMJ1OBOI MOTY>XXHOCTI

HaBeneHi HMxuUe BKa3iBKM HagaloTbCA NULLE 4NA O3HanomeHHa. Bubip npasunbHOro cTy-
NeHa NOTYXHOCTI HarpiBy 3anexunTs Bid pady GakTopiB, BKOUAOUM TUM BUKOPUCTOBYBAHOMO
nocyay i KinbKicTb ki B HboMy. BusHaute ana cebe onTUManbHUIN piBeHb HarpiBaHHA Ans
KOHKPETHOTO CMocoby MPUroTyBaHHA Ta MPOAYKTY.

[MoTyXHicTb
ﬂOﬂaTKM

- [l6annvee HarpiBaHHA HEBEMKMX KiNbKOCTEN
- PostonnenHs wokonagdy Ta BEpLUKOBOro Macsa, a TakoxX NPUroTyBaHHS iXi, AKa

12 nerko obnikaeTbea

- Jlerke KuniHHaA
- [NoBinbHe HarpiBaHHS

- HarpisaHHsa

3-4 - |[HTEHCKBHE KMMNIHHA

- MpwroTyBaHHa pucy

5-6 - CMaxeHHs MInHLIB

- CMaxeHHA
- MpWroTyBaHHA MakapoHHWX BUPODIB

- CmakeHHs y dpuTiopi

- IHTeHcKBHE 0BCMaxyBaHHA
- BapiHHg cynis

- Kunngua sopa
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BUPILLEHHA NMPOBJIEM

[TepekoHanTecs, Lo iHAYKUiMHA BapuibHa
NOBEPXHA MiAK/IIoYeHa [0 Axepena
XMBIMEHHS | LLIO [)KEPENO XUBIIEHHS

IHAyKUiMHa BapubHa BBIMKHeHe. [lepeBipTe, UM € enekTprKa

NOBEPXHSA He Hemae xu1BneHHs. B IOMALLIHIV enekTpomepexi. AKLLO

BMMKaETbCA. npobnemy He BAAETHCA BUPILLNTMK,
BMKNMYTE KBaNiPiKOBAHOTO creLiaricTa 3
0bCNyroByBaHHS.

BUMKHITb 3ax1CHe BIOKyBaHHS.
[vB. nyHKT "AK KopncTyBaTUCA
BapU/IbHOIO NOBEPXHEIO".

KHonku He pearyioTs  YBIMKHEHO 3ax1cHe
Ha OOTUK. BIOKYBaHHS.

HOBerHﬂ CKna Hafa

. CEHCOPHUMK efnleMeHTaMm
CeHcole KHOMKW HOBerHﬂ CEHCOPHMX KHOMOK NOBMHHa
311erka Bosiora abo e

NPaLIoIOTb He ayxe p } OyTn abconioTHO cyxoto. TopkanTecs
TOPKAETECH IX NLLIE KIHYMKOM

nobpe. KHOMOK YCIM KIHUMKOM NasnbLis.
nanbls, TOMy BOHW He pearyioTb

HaMeXHWM YAHOM.

Ix roTyBanu B nocyanHax 3
HEPIBHYMM, TOCTPHUMM KDAAMM.
CknaHe NoKpuTTS BapunbHa nosepxHs bysa
nogpanaHe. ounLLieHa ckpebkom abo
MOJTOUKOM ASISl UMLLIEHHS (3
abpasvBHIM 3aCOBOM).

BukopucToBynTe nocya 3 rnagkmm
[HOM i HYXHIMK Kpaamu. [vs. po3ain
"Ak npaBunbHO BMOPaTV Nocya Ang
MPUrOTYBaHHSA X",

[ve. po3ain "dornaa Ta unctka'.

Lle moxe ByT1n nos'asaHo

3 KOHCTPYKLIEIO
[eaknn nocyn BpAskae  BUKOPWCTOBYBAHMX MOCYAMH Lle HopmanbHe aBuLLe | HE BKA3YE Ha
abo cTpinge. (TOBTO pi3HMLEIO B IHAYKOBAHMX HECMPaBHICTb.

KONMMBaHHAX B MaTepianax

iHOYKUIMHOTO AHa).

|HayKUiMHa BapuibHa
MOBEPXHSA TUXO
O3VKYMTB Nif Yac
NPUroTyBaHHS ixi 3
BMCOKOIO MOTYXHICTIO

Lle HopmanbHe aBuLLe. [3mxyaHHa
MOBWHHO CTUXHYTV abo 30BCIM
MPUNUHUTUCS, KON B OBEpeTe HUXUMIA
piBEHb MOTYXHOCTi HarpiBy.

Lle BinbyBaeTbCa 3aBAAKM
IHAYKUINHIN TexHonorii
MPUTOTYBaHHS.

Harpisy.
YBIMKHYBCA BEHTUNATOP
BOY4OBAHOI B iHAYKLNH :
YA AVKIINAHY Lle HopmanbHe ABULLE | He NoTpebye
. A BapUIIbHY NMOBEPXHIO CUCTEMM . P
3 IHAYKUINHOI BTPyYaHHs. He BigknioyanTe

OXOMOAXEHHS, 0O 3anobirtu
neperpiBaHHIO EEKTPOHIKM.
BeHTunaTop Moxe npauioBaty,
HaBIiTb KOMW iHAYKLiMHa
BapwWibHa NOBEPXHA BUMKHEHA.

BAPUIbHOI MaHeni uyTu
LLIYM BEHTUATOPA.

€N1eKTPOXMBIEHHS Bif IHAYKUINHOI
BapWIIbHOT NaHeni nia yac poboTu
BEHTUNATOPA.
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[Tocyn He HarpiBaeTbCA,
a CBITNOBI iHAMKaTOPWM
Ha naHeni He
BMMKaIOTHCA.

|HAYKLUiIMHa BapubHa
noBepxHa abo
HarpiBanbHe none
BUMKHYINCS, NyHaE
3BYKOBUW CUTHa, a Ha
iHOMKATOPI 3'ABNAETHCA
KoL MOMUIIKM (3a3BMYal
Yyepryetbca 3 OfHIE
abo gBoma udpamm Ha
IHOMKATOPI FOAMHHMKA).

[HOyKUiIMHa BapuibHa
MOBEPXHSA He BMABMAE NOCy/
Ha HarpiBanbHOMy Mosi,
OCKINbKM BiH He NpUAaTHUM ANa
IHAYKLUIMHOrO NPUrOTYBaHHSA.
IHAYKLiMHa BapuibHa
MOBEPXHS HE BUABIIAE NMOCY/ Ha
HarpiBasibHOMY MOJi, OCKINbKM
BiH a0 3aHAATO MaUi ANA
HarpisanbHoro noss, abo He
CTOITb NOCepeanHi HbOrO.

TexHiuHa HecnpaBHIiCTb
obnaaHaHHa.

BukopucTosynTe nocya, npraHayeHnn
ON9 IHOYKUIMHOrO MpuroTyBaHHA. [1mB.
po3ain "Ak npaBubHO BUOpPaTH Nocya Ans
NPUrOTYBaHHS ",

MocTaBTe TapifnKy B LEHTP HarpiBanbHOro
nong. [liameTp Moro HMXHbOI YacTUHM
MOBMHEH BIAMOBIAATM PO3MIpY NONS.

3anunLWiTh KO MOMUIIKM, LLO 3'9BMBCS
(nitepa/undpa), BIAKMIOUITH IHAYKLIMHY
BapWbHY MOBEPXHIO Bifl EMEKTPOMEPEXI
Ta BUKSIMYTE KBanidikoBaHOro daxisLs 3
CepBICHOTO 0OCIYroByBaHHS.

A NMPUBUPAHHA

HopmanbHe
3abpyaHeHHn

CKIIAHOI MOBEPXHI

Bifl LLIOAEHHOTO
BMKOPUCTaHHS
(8inOWTKM NanbLis,
OPiOHI cnigum, Nnamm Big
ixi abo Bifg KMM'ATIHHA
NpOayKTiB 6e3 LyKpy)

1. BigkniouiTb eneKTpoXMBIeHHS

BiZ BAPUIIbHOI MOBEPXHI.

2. HaHeciTb 3acib aAng YnLLeHHs
IHOYKUIMHWX BapUIbHUX
naHesnew, oK1 BapuibHa
noBepxHA e Tenna (He
HaHOCbTE Ha HaATO rapsayvy
MOBEPXHIO).

3. MpoTpiTb BCIO Tapinky, a noTim
BUTPITB ii HAaCYx0 UncToto
TKaHMHOK abo naneposmm
PYLUHNKOM.

4. T1igkNoYiTh BIOK XUBNEHHS

[0 BapUIIbHOT MOBEPXHI.

- Konu Bu Big'eaHaeTe BapunbHy
MOBEPXHIO Bifl €NIeKTPOMEPEXI, BOHA He
Oyae NokasyBaTv CBITNIOBUM IHAMKATOPOM,
um rapava ii nosepxHa! ObepexHo!

- MeTanesi ckpebku, feaki ckpebkm 3
rpyBboro HEMMoHy, a TaKOX JIOCbHOHM

Ta npenapaTy ANa YNLLEHHSA PU3MKYIOTb
noapsnaTy NOKPUTTA CKASHOI BapUIbHOI
nosepxHi. [epekoHanTecs, LLO MUIOUNIA
3acib i ckpebokK MiaxoaaTb Ana MATTS
KepaMiuHMX BapPUIbHUX NMOBEPXOHb.

- PeTenbHo BMOanits 3anmiku 3acoby
AN YNLLIEHHSA KEPAMIYHUX BAPUIBHIX
MOBEPXOHb, OCKINTbKM BiH MOXe
3HeDAPBUTM CKNAHE MOKPUTTA.
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Ix cnin peTenbHo BUAANNTY

FOCTPUM HOXEM, Ne3om BpuTem

abo cneuianbHUM CKpebkom

ONA IHOYKUIMHUX BapUIbHNX

NOBEPXOHb, 4OTPUMYIOUNCH

0bepexHOCTI Mig yac untlieHHs - [namu Big ixi, Lo po3nnasuniaca sia
rapsiumx BapUbHUX NOBEPXOHb. HarpiBaHHS, Bif COMOAKUX NPOAYKTIB

1. BigkmiouiT enexkTpoxmeneHHa abo Big NponuToi pianHK cig Buaanatm

BiZl BaPUIIbHOI MOBEPXHI. HeranHo. AKLLO BOHM OXOMOHYTb |
Mpuropinun, 2. 3ilWKpebTV Npuropinui bpya  NPUAWMNHYTL A0 CKNa, ix Oyae Baxko
nepenuTum BMICT i NAMY7 Big DX, NPUKNaBLLN BMOANWTY i, B KDaNHbOMY BMMAAKY, BOHM
nocyay, Po3nnasneHi 11€30 IHCTPYMEHTY (CKpebKa)  MOXYTb MOLLKOAUTM MOKPUTTA CKIa.
NAAMK | NNSMU BIf, nig kyTom 30° A0 CKNAHOTO - Hebe3sneka TpaBMyBaHHS: CKpeboK Ana
NPWroToBaHOI i 3 NOKPUTTS, 3a4€KaBLUW, MOKN  YMLLIEHHS CKNAHOT NOBEPXHI BapUIbHOI
BMCOKVM BMICTOM LYKPY — CKJIAHE MOKPUTTA OXOMOHE A0 MOBEPXHi
Ha CKNAHIN NOBEPXHI. 6e3neyHoi TemnepaTypu. LlyXe roCTPWM | OroNIOETHCA, KOMM

3. Butpitb 3anuikm Bpyay Ta  3aXMCHY KPULLIKY BiACYHYTO Ha3aa.
NNAMM BiZ NPOSUTOI PiAMHW  BMKOPUCTOBYIMTE KOTTETOUKY 3
CepBETKOIO ANA nocydy abo  BenMKolo 0bepexHicTio | TpumaiTe ii B
nanepoBUM PYLLHWUKOM. HeJoCTYNHOMY ANa AiTen Micui.

4. QuncTiTb BIANOBIAHO A0
IHCTPYKLIM Ha KpoKax 2-4 B MT.

"HopmanbHe 3abpyaHeHHs
CKIAHOI MOBEPXHi Bif
LLIOAEHHOTO BUKOPUCTaHHS".

. BigkniouiTe enekTpoxumBieHHs
BiJl BAPUIIbHOI MOBEPXHI.
2. MoknapiTb raHuipky Ha Nnamy, - BapunbHa noBepxHa MOXe BMAaBaTK

106 BoHa BOpanaca. 3BYKOBWW CUTHAM | BAMUKATHCS, @ CEHCOPHI
. . 3. MpoTpiTb NoBEPXHIO eNeMeHTH KepyBaHHA He NPaLoBaTUMY Th
Mnamu Big NPoaUTOi POTPIT NOBEPX! Py pall Y
; CEeHCOPHOI NaHesli YUCTolo HaNeXHWM UMHOM, AKLLIO NaHesb
PIAVNHM Ha CEHCOPHMX
BOJIOrolo rybkoto abo KepyBaHHA MOKpa. [epea NOBTOPHMM
enemMeHTax KepyBaHHA L g : .
TKaHMHOIO. YBIMKHEHHAM BapUIbHOI NOBEPXHi BUTPITb
4. BUTpiTb MOBEPXHIO HAaCYX0 HaCyX0 NaHenNb KepyBaHHS Ta CEHCOPHI
nanepoBUM PYLLHUKOM. enemMeHTu.
5. MigkniouiTh BAOK XUBEHHS

[10 BAPUIbHOI MOBEPXHI.

TEXHIMHI AAHI

BapunbHa nosepxHs MPM-60-IM-17

KinbkicTb koHdOpOK poiulj(m)g%»cu#jbcq

H 220-240B
BIPYTANMBNIEHHS 3MIHHOTO CTPYMY

BcTtaHoeneHa enexktpunyHa

- 6800-7400 BT

Posmipu Bupoby (LU x [ x B, mm) 590x520x58

BbyaosaHi poamipn AxB [mm] 565x495

Po3mipHi 3HaUeHHs € NPUBAN3HUMA. Y 3B'A3KY 3 MOCTIMHUM BAOCKOHANEHHAM NPOAYKLLT, KOH-
CTPYKLA | TEXHIYHI AaH] MPUCTPOIO MOXYTh By TM 3MiHeHI Be3 nonepeaHbOoro NoBiAOMMNEHHS.

80



3BIPKA

Y CTiNbHULI HeObXiAHO BMPI3aTV OTBIP AN BCTAHOBMEHHS BAPUIbHOI MOBEPXHI BIAMNOBIAHO A0
PO3MIPIB, MOKA3aHNX Ha MAIOHKY HIKYE.

3 MipKyBaHb MOHTaXYy Ta BUKOPUCTAHHS, BiflbHUI NPOCTIP NOBUHEH CTAHOBUTU MiH. D M.
MiHiManbHa TOBLUMHA CTiNbHULI A9 BOYA0BaHOI TexHiKK noBuHHa ctaHoButr 30 Mm. CTink-
HULA NMOBMHHA OyTH BUTOTOBIIEHA 3 TEPMOCTIMKOrO MacTuKy, o6 BOHa He gedopmyBaniacs
nif Ai€to BapUNbHOI MOBEPXHI. YCTAHOBYI PO3MIpPK MOKa3aHi HXKUE:

mmmm

MPM-60-IM-17 590 495 50 xB

BIACTAHb BIA, 3AAHbOI ABO BIYHOI CTIHU

A =760 mm B =50 mm (MiH.) C =30/20 mm (MiH.)
D = nositpsaHwi 3a3op E = suxig nositps (10/5 mm)

MOHTAXHI KPOHLUTENHU i
NEPEQ KPINJTIEHHAM MOHTAXXHUX KPOHLLUTEMHIB
MoMICTITb MPUCTPIN Ha PIBHY HECYUy NOBEPXHIO (MOKMNAaBLLM Nif HBOrO OPUriHaMbHY YNaKoB-

Ky). 3aXMUCTITb ENEeMEHTU KEPYBAHHS Ta PEryiOBaHHS, AKi BUCTYMNaIOTb HaZ MOBEPXHEIO NINTH,
BiA YOapIB | HaBaHTaXeHb.

81

m



vN

3aKpiniTb BapUIbHY NMOBEPXHIO Ha CTiMIbHULL, MPUKPYTUBLLIM 3HU3Y YOTUPU MOHTAXHI KPOH-

LUTEMHM (OMB. MaMOHOK) NICA TOro, AK NPUCTPIN Byae 3armMbneHo B MOHTaXHMIA OTBIP.

CKmHa/--”
nracTUHa

B MOHTaXHWM KPOHLLTENH

A lBUHT.

ST3. 568
[) Kopnyc HxHboi
naHeni \
LY
a) [BUHT

b) KpoHwwtent
g) OT8ip ANA reuHTa
(d) [Ho BapunbHOi nosepxHi
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NIAKNIOYEHHA 0O CUCTEMU EJNIEKTPOMOCTAYAHHSA

MpUCTpin MaE 3HaUYHE eHEPrOCNOXMBAHHSA | BUMAra€ NiaKIioUeHHs [0 eNEKTPOMEPEX yepes
KIIEMHY KOJIOAKY 3 aBTOMATMUHMM 3an0DIXHUKOM, AOCTATHBOI CUSIM CTPYMY, PO3TALLIOBAHY
akomora Bnvxye 40 NpUCTpoio. MPUCTPIM NOBMHEH BCTAHOBIIIOBATM TiMlbKM KBANIGIKOBaHMM
ENEeKTPUK.

ABTOMATUUHMI 3aNOOIKHUK Ha Kabeni XUBNEHHS, Lo Befle A0 BapUIbHOI NOBEPXHI, NOBUHEH
OyTV po3TaLLOBaHMIN Y AOCTYMHOMY MICLIi 38 MeXaMMi YCTaHOBKM BapUIIbHOI MOBEePXHI, LLob
BIAKMIOUNTI MPUMaZ Bi MEPEXi XUBMNEHHS.

Bxigwi knenn
axepena
XuBnewHs

Bxigwi knemun
Axepena Bxigni knemn
xianerna xepena
! [T l T wienenka

Bxigwi knemn
Axepena
XuBneHHs

| 20300~

Kabene
XuBnewHa

Kabens
XMBNeHHS

Kabens
XupnewHa

Kabens
XMBNeHHR

OMNEPEAXKEHHA

1. IHAYKUiIMHY BapuiibHYy MOBEPXHIO MOBMHEH BCTAHOBIIOBATU KBanidikoBaHMn daxi-
Belb. Hikomm He BUKOHYMTEe MOHTaX CaMOCTINHO.

2. MnaTta noBrHHa ByTW BCTAHOBMEHa TakUM UMHOM, LLIOD 3abe3neunTn Kpatlle Te-
nnoBe BUNPOMIHIOBaHHA 479 NiABULLEHHSA 1T HAAiMHOCTI.

3. CriHa i 30Ha IHAYKLINHOro Harpisy Hag poboUoio NOBEPXHEKD NOBUHHI BUTPUMYBA-

TW BUCOKY TeMMepaTypy.

. LLo® yHUKHYTU NowKoOXKEHb, MPOLLAPOK i KNel NOBUHHI By TU TEPMOCTINKMM.

. He BukopwncToByitTe napooumLiysauy.

. Lo nnaty MoxHa nigkniodaTti nvile 40 AXKepera XUBIeHHA 3 ONOPOM CUCTEMU He
Binblue 0,427 Om. 3a HeobXiAHOCTI 3BEPHITLCH A0 aBTOPM30BAHOIO NocTavanbHM-
Ka Ona oTpMMaHHA iHbopMaLlii Mpo iMNegaHc CUCTEMM.

7. BapunbHa noBepxHA MOBMHHA BCTaHOBMIOBATMCA KBanidiKOBaHMM MepCOoHarIoMm.

Hikonu He npoBoabTe onepaLiio CamoCTIMHO.
8. BapuibHy NOBEepxHIO HE MOXHa BCTaHOBMIOBATU BesnocepeaHbo Bing xonoanb-
HUX NPWIaAIB, NOCYAOMUMHNX MaLLUWH | POTAUIMHMX CYLLAPOK.

o O A~
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NMIAKNIOYEHHA NMJTATU A0 OXXEPEJIA XXUBJIEHHA

MiakNioUeHHa NAMTU NOBUHEH BUKOHYBATU KBaslibikoBaHM daxiselb. BukoHaTu BignosigHo
[IO CXeMU HMXKUe :

CUHIN
KODUUHEBUM

N L

| 220-240V |

1. Akulo kabenb NoLIKOOXKEHUN abo NoTpebye 3aMiHN, Lie MOBUHEH 3p0bunTH iHCTana-
TOP, BUKOPUCTOBYIOUM BiAMNOBIAHI IHCTPYMEHTH, LLIOD YHUKHYTX HeLLacHUX BMUMNaa-
KiB.

2. AKLIOo NpUCTPIM nigknovaeTbea besnocepeaHbo OO0 eNeKkTpoMepexi, HeobxigHo
BCTAHOBUTM BAraToMoOMIOCHNN BUMMKAY 3 MIHIMarbHVM 3330POM MiX KOHTaKTamm
3 MM.

3. MOHTaXHWK MNOBMHEH 3a0e3MeunTn NpaBuibHe efeKTPUYHE MiAKIYeHHd Ta O0-
TPUMaHHA NPaBUN TEXHIKM Besnekn.

4. Kabenb He MOXHa 3r1HaTh abo CTUCKaTU.

5. PerynapHy nepesipky Ta 3aMiHy kabemnio NoBMHEH 34IMCHIOBATU NuLLe KBanidiko-
BaHMW daxiBelb.

BE3MNEKA

- [lpounTainTe Lo IHCTPYKLIIO Nepe BCTAHOBMEHHAM | BBEAEHHAM NPUCTPOIO B EKCMITYATALiHO.
BnpobHuk npunagy He Hece BiANOBIAANbHOCTI 30 MOMUIKM, AOMNYLUEHI NPKY BCTAHOBEHHI
TO BUKOPWCTAHHI NPUNaay.

- [TpncTpir NPU3HAYEHNUIA BUKTIOYHO A8 AOMALLIHBOTO KOPUCTYBAHHS.

- Llen npunaa MoxyTb BUKOPWUCTOBYBATK [TV BIKOM Bif 8 pOKiB, 0C0bM 3 0OMexXeHMM disny-
HUMM, CEHCOPHMMM ADO PO3YMOBMMM 3AIOHOCTAMM, O TAKOX OCODMU, AKI HE MAIOTb AOCBILY 060
3HOHb, 30 YMOBM, LLIO BOHM NepebyBatoTh Nig HArnaaom abo Bynmn NpoiHCTPYKTOBAHI LLOAO
©e3neyHoro BUKOPUCTAHHA NPUAaay Ta YCBIAOMMIOITb NOBA3AHI 3 UMM puanku. [itam He
[I03BONAETLCA rPATY 3 NPUCTPOEM. [liTam 6e3 Harnsay AOPOCIVX He A03BOMAETHCA YNCTUTH
npvnag abo fornaaaT! 3a HUM.

- [prnag BUKOPUCTOBYETHCA BUKITIOUHO ANA HATPIBAHHS TA MPUIOTYBAHHS XAPUYOBMX PIANH.
BukopucTarHsa ang Gyab-aKkux iHLLKX Lifen CyBopo 3a60pOHEHO.

- [oTyiTe Ha IHAYKUIMHUX BAPUITBHUX MOBEPXHAX TINbKM B METANEBOMY MOCYA|, MPU3HAYEHOMY
AN9 IHOYKUIMHOrO NpUroTyBaHHA. He nigHockTe nocyn abo KoHTenHepn 3 menamidy abo
NAACTUKY A0 KOHPOPOK.

- AKUWIO NPUNAL X1BUTLCA Bifl MEPEXEBOIO TPAHCHOPMATOPA, MOro CAiA NIAKMIOUATY TA BUKO-
PUCTOBYBATU BIAMOBIAHO A0 IHCTPYKLM BUPODHMUKA, 30XMLLIKOUN NAHLIOT XUBEHHS BiA HOO-
MIPHWX CTPYMOBUX HOBOHTOXKEHb, AKi MOXYTb MPW3BECTYM [0 Neperpisy YCTAHOBKM TA MPUAALY.
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- EnekTpuuni kabeni He NOBUHHI ByTu ckpyueHi abo nepekpyueHi. Ix He MOXHa nigHOCUTY
©n13bKO [0 rapAUMX NOBEPXOHb. [ic/1a 30BEPLLEHHA MOHTAXY NepeKoHanTeCs, Lo Kabenb
XUBMEHHA MiX OyAiBNeio T NPUNALOM He Nepepi3aHmi.

- TpwmaitTe nosepxHi Npunady YicTimn. bpya moxe npmssecTu 4o 360is y poboTi Ta BUxoay
0bNaAHAHHA 3 Noay.

- [ig 4ac BUKOPUCTAHHSA NOBEPXHA MPUCTPOIO HArPIBAETHCA [0 BUCOKOI TEMNEepaTypU.

- [NoBepxHi 30NMLLAIOTLCA FAPAUMMI eAKMIM Yac nicna 0bpobku. He TopkanTeca i He uncTiTh
KOHOOPKM 0 TOTO, IK BOHM MOBHICTIO OXOMOHYTH!

- Y pasi NOLUKOMKEHHS KOBESTIO XMBMNEHHS NPUMNAY 3BEPHITECA 30 MOr0 3AMIHOIO 10 BUPOBHMKA
MPWIOAY, MOro ABTOPM3OBAHOIO CEPBICHOTO LIEHTPY abO iHLLIOTO GaXIBLA 3 BiANOBIAHOK KBASTI-
dikaLjiero. HenpopecinHa 3amiHa pobuTb NOAAsbLLE BUKOPUCTAHHA NPUCTPOIO Hebe3neuHum!

MonepenxeHHsa ansa nogen 3 iMNNaHTOBaHMM KapAiocTUMY-
natopom!

IHAYKUIMHA BAPUJTIbHA NMOBEPXHA FEEHEPYE MATHITHI
nosigy CBOEMY BE3NOCEPEAHbOMY OTOUYEHHI. ImnnaH-
TOBaHWUIN KapAIOCTUMYNATOP NOBMHEH BignNoBigaTM HOPMaM, LLO
BMMaraloTb CTINKOCTI 10 e/IeKTPOMarHiTHMX NepeLuKoa, Cnpuumn-
HeHMUX iHAYKUinHMMK nnuTamu. MepekoHanTecs, WO BaLl Nyckay
BiAgNoOBiAac UMM BUMOraM i LLIO Bam AO3BOSIEHO HabnuxaTtucs
A0 iHAYKUINHMX BapuibHUX NoBepxoHb. MpokoHcynbTynTeCA
3 BUpobHMKOM abo nikapem 3aranbHOI NPaKTUKMW.

TEXHIMYHE OBCJ1TYTOBYBAHHA

Mepen nposeaeHHAM TexHiuHOro obcnyrosysaHHa abo gornaay 3a npunagom BIL'EOHATA
MOro Bifl AXepera enekTPoOMepeXxi Ta 3a4ekaTu, MOKK BiH MOBHICTIO OXONOHE.

OYMULLEEHHSA MOBEPXHI BAPUJIbHOI MOBEPXHI

HeranHo ounLLianTe BapunbHY NOBEPXHIO Bif NAAM, LLIO NPovnnca Ha ii nokputTa. [Nepen
TUM, AK YUNCTUTU TapInKy, nepekoHamTecs, Lo BOHa Oxosona.

OuNCTITb NMOBEPXHIO MAKOK TKAHMHOK abo ManepoBUM KYXOHHUM PYLLIHUKOM. AKLLO nnsma
npucTana 4o BePXHbOro MOKPUTTA BapWIbHOI NOBEPXHI, 4714 Tl BUAaIEHH: MOXe 3Hagobutmcs
crneuianbHWi 3aCiD ANa YMLLIEHHSA ckIoKepamiku. LLi 3acobu 4oCTymnHI B XOPOLLMX MarasuHax.
He ounLLiante BepxHin LWap NOCbHOHAMM ANA YALLIEHHS, APOTAHUMK CKpebkammi abo noaid-
HVMM 38CODaMM - BOHI MOXYTb NMOAPANATI NOBEPXHIO CKIa.

BUPILWEHHA NPOBJIEM

MpUCTpint BUMKHEHO:

MNepekoHanTecs, Wo NPUCTPIN NIAKTIOUEHO A0 AXepera XMBeHHS.

- [NepesipTe, U HAOXOAWTL CTPYM A0 NPWNALy aBO MOro PO3ETKM/3E€AHAHHS.

- Yu 30KiHUMBCA BCTAHOBNEHMIA uac poboTn?

Ha inankaTtopi MoxHa nobauntu nitepy «Hy:

- BoHa BKa3sye Ha Te, WO BAPUIIbHA MOBEPXHA rapayd, i 3racHe NnLLe TOAI, KOS BOHA MNOBHICTIO
OXOJoHe.
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YCYHEHHSI HECTTPABHOCTEW HA IHOYKLUIMHUX BAPUITbHUX MAHENAX

BapunbHa noBepxHa BUMKHEHa BUMWKAUEM XUBIIEHHS, ane 3 Hel UyTH 3ByK:

- BeHTUnatop oxonomkeHHs KOMMOHEHTIB MNATU NPALIOE | BAMKHETLCS NLLIE TOAI, KOV NaTd
NOBHICTIO OXONOHE.

- Bkasye Ha Te, WO nnaTa HArpinaca 4o BMCOKOI TeMnepaTypu. 3auekanTe, MoK BApUibHA
MOBEPXHS MOBHICTIO OXOMOHE, NepLU HiX YBIMKHYTK ii 3HOBY.

ONCK TOPOXTUTb ABO CTPIJIAE:

- Lle HopMambHWI POBOUNIN 3BYK iHOYKLIMHUX KOTYLLIOK Mif YaC MPUrOTYBAHHS K.

Y pa3si BUHMKHEHHS HECTPAaBHOCTEN BapUbHa MOBEPXHA BUMKHETbCA 3aBAAKN CBOIM QYHKL-
am 6e3neku Ta BigobPasnTL BIANOBIAHMI KOO NOMUIKMA Ha NaHesli KepyBaHHS:

MoBigomneHHa Npo
MoxnvBea npuumHa 0 PObUTK
MOMUIIKY

BiacyTHe cyaHo abo HesianosigHe
CyOHOo;

Bona abo nocyavHa Ha ckni Hag,

3aMiHiTb nocyanHy;

ERO3 OunLeHHs iHTepdency kopucTyBava
€M1eMEHTOM KepyBaHHA = Pdeicy kopucTy
HecnpasHe 3eanaHHa mix nnatoio 1. 3'eaHyBanbHui kabenb NigknoueHnin
F1 OMCMned Ta NiBO OCHOBHOIO HenpasuIbHO abo NOLLKOMKEHNI,;
nnaToo. 2. 3aMiHiTb MaTEPUHCBKY MNaTy.
HecnpaBsHicTb gaTumka .
F3 S 3aMiHITb JATUMK KOTYLLIKM
TemnepaTypv obirpisaya.
HecnpaBsHicTb gatunka -
F4 . 3aMiHITb MaTepUHCbKY NaTy
TemnepaTypy MaTePUHCHKOI NIaTH.
[atunk Temnepatypw . .
L Konu iHaykuinHa BapunbHa noBepxHa
El CKTOKepPaMiYHOI NNacTUHM T R
L OXOJOHE, YBIMKHITb ii 3HOBY.
3HAXOAMTLCA Ha BUCOKOMY PiBHI.
E2 [atunk Temnepatypm IGBT mae Konu iHayKkUinHa BapuibHa MoBepxHA
BUCOKY TemnepaTtypy OXOJSIOHE, YBIMKHITb ii 3HOBY.
Byab nacka, nepesipTe NpaBMbHICTb
NigKNoUeHHs 4o enekTpomepexi. [icna
HenpasunbHa Hanpyra XMBNeHHs .
E3 TOTO, K BU NEPEKOHANMUCA B NPaBUbHOCTI
(3aHaaTO BMCOKA) ; -
NiOKMIOUEHHS [0 efIeKTPOMEPEXi,
YBIMKHITb MPUCTPIN.
Byab nacka, nepesipTe NpaBMAbHICTb
NiAKIIOYEHHS 1O €1eKTPOMEPEXI.
HenpasunbHa Hanpyra XMBNeHHa :
E4 [Ticnsa Toro, AK BM NepekoHamcs
(3aHaaTO HM3bKA) L
B NPaBUIbHOCTI NIAKMOYEHHS [0
eN1eKTPOMEPEXI, YBIMKHITb MPUCTPIN.
E5 HecnpaBHicTb AaTumKa 3'eaHyBanbHU kKabenb NigkmoyYeHnn

TemnepaTypu

HEeMpaBuIbHO abo HeCcnpPaBHUIA;

Y pasi NosBW iHLIWX KOAIB MOMWIIOK BIAKMIOUITE MPUCTPIN Bif €leKTPOMEepeXi Ta BUKIMUTE
cepBicHOro ¢axisLs.
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Indbopmauis BignosigHo po PernameHty Komicii (€C) 2023/826

Mogenb

[ocTynHWi BUMKHEHMI D0 PeXMM O4UiKyBaHHA
EHeprocnoxmsaHHa y BUMKHEHOMY PEXMMI
EHeprocnoxwmsaHHa B peXumi 0UikyBaHHS
EHeprocnoxmBaHHa B peXuMi OUiKyBaHHSA NPW MiAKIIOYEHHI
ABTOMATUYHO NEPEXOAUTL Y PEXMM BUMKHEHHA MiCNA
ABTOMAaTUYHO NEPEXOANTH B PEXMM OUiIKYBaHHSA Micna

Pexurm ouikyBaHHA Mepexi, AKLLIO NPUCTPIN MaE QYHKLLIIO
NigKMIoYeHHa 4o Nporpamm

MPM-60-IM-17
HocTtynHo

0,3 BT
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BRI ENERG/ ::

M p m IHpopmauis npo moaens—> ()

Bu moxeTe oTpumaTtv 4OCTYN A0 iHGOopMaLii Npo mogeni, Lo 3bepiracTbea B Basi gaHUx
NPOAYKTY, BiABIAABLUM BKa3aHi HMXUe Beb-canTu Ta 3HanwosLwLv ineHTndikatop moaeni (),
AKNM MOXHA 3HANTU Ha eTUKETL eHepProCnoXMBaHHS.
https://eprel.ec.europa.eu/

MpaeunbHa ytunisauia npoaykty (Biaxoan enekTpuuHoro Ta

efleKTPOHHOro obriagHaHHsA)

Monbwa MapkyBaHHS, po3milLeHe Ha BUPODI, BKa3ye Ha Te, LLO BUPIO He cnig BUKnaaTu
Pa3oMm 3 iHWNMK NOBYTOBUMMK BiAXOAAMM MICHA 3aKIHUEHHA TEPMIHY MOro eKc-
nnyatauii. 3HoweHe 0b6rlagHaHHA MOXe MaTW HEraTUBHWUI BMNJIMB Ha HAaBKOJWLLI-
HE cepefoBULLIE Ta 300POB'A NIOAEN Yepes NOTEHLIMHMI BMICT Hebe3neuHux pe-
UOBWH, CYMiLLIEM Ta KOMMOHEHTIB. 3MiLLyBaHHSA eNeKTPUYHUX BIOXOAIB 3 iHLLIMMM
Bigxodammn abo ix HenpodecinHe Po3bupaHHA MOXe MPU3BECTU 4O BUAINMEHHA PEUYOBMH,
LUKIASIMBMX NS 300POB’A Ta HABKOSIMLLHBOrO CepeoBULLIA. 3HOLLEHUI NPUCTPIN HeobXia-
HO 34aTW Ha NYHKT 360py BiAXOAIB €MEeKTPUUYHOrO Ta eNEeKTPOHHOro obnagHaHHs. LLo6 ot-
pymaTu aeTanbHy iHGOpPMaLIilo NPO MicLe MOBEPHEHHS eNIEKTPUYHNX Ta eNTeKTPOHHUX Bia-
XOAiB, KOPUCTYBaUeBi HEODOXiAHO 3BEPHYTUCA A0 NYHKTY 360pYy KOMyHabHOro obnagHaHHA
abo 3aBoay 3 nepepobku Biaxoais.
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Szanowny Kliencie!

Dziekujemy za zakup naszego produktu. Mamy nadzieje, ze spefni on
Twoje oczekiwania i bedzie stuzyt Ci przez wiele lat.

W przypadku jakichkolwiek watpliwosci na temat funkcjonowania lub
awarii produktu prosimy o kontakt z Serwisem Centralnym. Dotozylismy
staran, aby procedury reklamacyjne byly maksymalnie uproszczone.

Karta gwarancyjna/Warranty card

Data sprzedazy/
Date of sale

Podpis sprzedawcy/
Signature of Seller
Pieczatka sklepu/
Stamp shop

W razie awarii urzadzenia
skontaktuj sie z naszym Serwisem
Centralnym pod numerem telefonu
+48 (22) 380 52 42 od poniedziatku
do piatku w godzinach 7.00-15.00.

Piecze¢ i podpis osoby dokonujacej
montazu kuchni gazowej
lub elektrycznej

miejscowosé data
podpis

W przypadku pytan lub Przed zgloszeniem reklamacji
watpliwosci prosimy o kontakt prosimy o zapoznanie sie
z Serwisem Centralnym: z warunkami gwarancji.

12-100 Szczytno, Zapoznalem sie i akceptuje

Korpele 71, warunki niniejszej gwarancji.

+48 (22) 380 52 42 Czytelny podpis kupujacego/

Legible signature of the buyer
serwisdagd@mpm.pl
www.mpm.pl



OSWIADCZENIE GWARANCYJNE

1.

W przypadku braku zgodnosci rzeczy sprzedanej
zumowa kupujacemu z mocy prawa przystuguja
srodki ochrony prawnej ze strony i na koszt
sprzedawcy. Gwarancja, ktérej warunki okresla
niniejsze oswiadczenie gwarancyjne nie ma wptywu
na te srodki ochrony prawne;j.

Gwarancji okreslonej w niniejszym oswiadczeniu

gwarancyjnym udziela gwarant — MPM AGD

Spotka Akcyjna (KRS nr 0000399132, ul.

Brzozowa 3, 05-822 Milanowek).

Gwarancja dotyczy produktu, do ktérego niniejsze

oswiadczenie jest dotaczone (nazwa, typ i model

produktu widnieje obok).

GWARANCJA NIE SA OBJETE:

a)  sznury pofaczeniowe, wtyki, gniazda, weze
ssace, baterie, akumulatory, nozyki itp.;

b)  uszkodzenia mechaniczne, termiczne,
chemiczne i wszystkie inne spowodowane
dziataniem badz zaniechaniem uzytkowania
albo dziataniem sity zewnetrznej (przepiecia
w sieci, przekroczone temperatury otoczenia,
wytadowania atmosferyczne, uzywanie
niezgodnych zinstrukcja obstugi sSrodkéw
eksploatacyjnych lub czyszczacych,
uszkodzenia spowodowane przez obce
przedmioty, ktére dostaty sie do wnetrza, np.:
wilgo¢, korozja, py4, itp.);

c)  uszkodzenia powstate wskutek naturalnego
czesciowego lub catkowitego zuzycia zgodnie
z wtasciwosciami albo przeznaczeniem
produktu; zaréwki;

d)  uszkodzenia wynikte na skutek:

- przerdbek izmian konstrukcyjnych
dokonywanych przez uzytkownika lub
osoby trzecie;

- okolicznosci, za ktore nie odpowiada
ani wytwdrca, ani sprzedawca,
aw szczegolnosci na skutek niewtasciwej
lub niezgodnej z instrukgcja instalacji,
uzytkowania albo innych przyczyn
lezacych po stronie uzytkownika
lub 0séb trzecich (uzywania
NIEORYGINALNYCH materiatow lub
akcesoriéw),

- nieprawidtowego transportu;

e) celowe uszkodzenie sprzetu;

f) uszkodzenia elementdw ze szkta, ceramiki;

g)  czynnosci konserwacyjne;

h)  gwarancja nie obejmuje dokonywania
czynnosci przewidzianych w instrukcji
obstugi, do wykonania ktérych zobowigzany
jest uzytkownik we wtasnym zakresie
i na wtasny koszt, np.: zainstalowanie,
sprawdzenie dziatania, itp.

Gwarancji udziela sie na okres 24 miesiecy od

daty zakupu. Okres gwarancyjny przedtuza sie

o czas trwania naprawy. Gwarancja jest wazna na

terytorium Polski.

Objety gwarancja produkt, ktérego wada ujawni

sie w okresie gwarancji podlega, w terminie 30 dni,

bezptatnej naprawie lub wymianie na nowy, wolny

od wad. Reklamujacy ma prawo zadania wymiany

produktu na nowy, w przypadku gdy:

a)  naprawa nie zostanie wykonana w terminie
30 dni od dnia udostepnienia gwarantowi
wadliwego produktu lub innym terminie,
uzgodnionym z reklamujacym,

b)  wprodukcie ujawni sie wada
uniemozliwiajaca jego uzywanie zgodnie
z przeznaczeniem, w sytuacji, gdy uprzednio
produkt juz pieciokrotnie podlegat naprawie
przez gwaranta.

Uprawnienia z tytutu gwarancji moga by¢

realizowane jedynie po przedstawieniu przez

reklamujacego waznej karty gwarancyjnej wraz
zdowodem zakupu. Samowolne zmiany wpisow

w karcie gwarancyjnej lub dokonywanie napraw we

wiasnym zakresie powoduje utrate gwarancji. Karta

gwarancyjna bez wpisanej nazwy urzadzenia, typu,
modelu, daty sprzedazy, czytelnego stempla sklepu,

(w przypadku kuchni gazowej lub elektrycznej,

gwarancja musi posiada¢ adnotacje o podtaczeniu

do instalacji przez osobe o odpowiednich
uprawnieniach) a takze bez czytelnego podpisu
kupujacego jest niewazna.

Urzadzenia firmy MPM przeznaczone sa do

uzywania wytacznie w gospodarstwie domowym

do celéw niezwigzanych z dziatalnoscia
gospodarcza. Uzywanie produktu niezgodne
ztakim przeznaczeniem powoduje utrate gwarancji.

Uszkodzenie lub usuniecie tabliczki znamionowej

z produktu powoduje utrate gwarancji.

Procedura korzystania z gwarancji jest nastepujaca:

W razie ujawnienia sie wady produktu reklamujacy

moze — jezeli nie generuje to dla niego kosztéw —

dostarczyc¢ produkt do autoryzowanego punktu
serwisowego MPM (wykaz punktéw serwisowych
znajduje sie na stronie www.mpm.pl) przekazujac
przy tym dane kontaktowe umozliwiajace
komunikacje z reklamujacym.

Ewentualnie reklamujacy moze skontaktowac

sie zSerwisem Centralnym MPM w Szczytnie

(12-100 Szczytno, Korpele 71) w pod numerem

telefonu: +48 (22) 380 52 42 w godzinach 7.00—

15.00 (numer dostepny od poniedziatku do pigtku

z wyjatkiem dni ustawowo wolnych od pracy) lub

mailowo: serwisdagd@mpm.pl, celem uzgodnienia

sposobu odebrania produktu od reklamujacego (na
koszt gwaranta) — to rozwiazanie jest szczegdlnie
zalecane w przypadku, gdy produkt wymaga
fachowego demontazu.

Produkt przekazywany gwarantowi powinien

by¢ czysty. Gwarant moze odmdwic przyjecia do

naprawy sprzetu brudnego lub oczyscié go na koszt

reklamujacego.

Gwarant poswiadcza w karcie gwarancyjnej date

naprawy gwarancyjnej.



Data naprawy/ Numer Opis wykonywanych czynnosci oraz Pieczatka punktu

Date of repair naprawy/ wymienionych czesci/ serwisowego,/
Number repair Description of activities performed and  Stamp service point
specific parts

Numer seryjny/
Serial number



MIEJSCOWOSC
Bartoszyce
Bartoszyce
Biate Bfota
Biatystok
Bierutow
Bydgoszcz
Chetm
Chrzanow
Ciechanow
Czestochowa
Czestochowa
Czestochowa
Cwiklice
Dzierzoniow
Elblag
Gdansk
Gdansk
Cdynia
Golczewo
Corzow Wilkp.
Grajewo
Grodzisk Mazowiecki
Crudzigdz
Crudzigdz
Jelenia Géra
Kalisz
Katowice
Kielce
Kielce
Kietczow
Koniakow
Konin
Komorniki
Koszalin
Krakow
Krakow
Krakow
Krakow
Krosno
Kwidzyn
Legnica
Lubawa
Lubin
Lublin
tomza
towicz
todz
todz
todz
Mierzyn
Miedzyrzec P.

WYKAZ AUTORYZOWANYCH PUNKTOW SERWISOWYCH

ADRES
Warszawska 10
Bema 5
Ziarnista 13
Sienkiewicza 55a
Konopnickiej 38/6
Pucka 7
Zawadowka 74a
Berka Joselewicza 5a
Ctowackiego 12
Paderewskiego 2
Sikorskiego 4/6
Niepodlegtosci 30
Orzechowa 4e
Bohaterow Getta 20
Ogolna 53
Trakt Sw. Wojciecha 223/225
Kotobrzeska 69/4
Wojta Radtkego 34
Zwyciestwa 20
Moscickiego 14
os. Miodych 22
Dziatkowa 5
Sudecka 16
Al. 23-go Stycznia 56
Forteczna 2A
Gornoslaska 44-46
Utanska 16
Jana Nowaka Jezioranskiego 73
Mielczarskiego 51
Wiosenna 29
Koniakow 1060
3 Maja 33
Zabikowska 89
Matopolska 1C
Kosciuszki 56
Lotnicza 4
Krakusa 9
Al.Pokoju 20
Legionow 2a
Staszica 22
Gniewomirowice 614
Zamkowa 23
Magnoliowa 9
Betonowa 6
Nowogrodzka 73
os. Bratkowice 24-27
Marynarska 42
Lutomierska 69 lok. 3U
Kasprzaka 3
Welecka 50

Partyzantow 4a

TELEFON
22/ 380-52-42
690-313-233
22/ 380-52-42
85/ 664-22-05
22/ 380-52-42
22/ 380-52-42
22/ 380-52-42
22/ 380-52-42
23/ 672-48-34
22/ 380-52-42
22/ 380-52-42
22/ 380-52-43
22/ 380-52-42
22/ 380-52-42
55/ 232-19-61
22/ 380-52-42
22/380-52-43
58/ 661-62-08
22/ 380-52-42
22/ 380-52-42
86/ 272-45-51
22/ 755-58-72
22/ 380-52-42
56/ 462-07-41
22/ 380-52-42
62/ 753-43-02
32/ 254-72-28
22/ 380-52-42

22/ 380-52-42
501-216-408
22/ 380-52-42

22/ 380-52-42
22/ 380-52-42
22/ 380-52-42
22/ 380-52-42
22/ 380-52-42
22/ 380-52-42
55/ 613-10-13
22/ 380-52-42
22/ 380-52-42
22/ 380-52-42
22/ 380-52-42
22/ 380-52-42
46/ 830-23-27
22/ 380-52-42
22/ 380-52-42
22/ 380-52-42
91/ 482-66-63
83/ 371-40-06



MIEJSCOWOSC

Miawa
Munina
Nowy Sacz
Nysa
Olsztyn
Opole
Ostrowiec Swietokrzyski
Pita
Piotrkow Trybunalski
Ptock
Putawy
Raciboérz
Radom
Reda

Ruda Slaska
Ruda Slaska
Rybnik
Rzeszow
Rzeszow
Siedlce
Sieradz
Stupsk
Stupsk
Sokolniki
Suwatki
Szczecin
Szczecin
Tarnobrzeg
Tarnow
Torun
Torun Grebocin
Trzebiatow
Wadowice
Watbrzych
Watbrzych
Warszawa
Warszawa
Warszawa
Wagrowiec
Wegrow
Whoctawek
Wioctawek
Wroctaw
Zakopane
Zamos¢
Zbaszynek
Zgierz
Zielona Gora
Zabnica

WYKAZ AUTORYZOWANYCH PUNKTOW SERWISOWYCH
ADRES
Ptk. Franciszka Dudzinskiego 14

Dtuga 19

Barska 2

pl. Staromiejski 7
Bfekitna 9

Szarych Szeregéw 11
Samsonowicza 18K
Jana Styki 3
Stowackiego 70a
Walecznych 9a paw.4
Olszewskiego 10
Wojska Polskiego 6a/3
Chrobrego 48
Wodniakéw 2/8
Piastowska 8

1 maja 318 B
Sktodowskiej-Curie 7
Krzyzanowskiego 12a
Stoneczna 1
Partyzantow 27a

Al. Pokoju 7

3-go Maja 77/5

Al. 3 Maja 82/25
Sokolniki 8/1
Kowalskiego 19
Al.Piastow 28a
Chmielewskiego 18
Kosciuszki 24
Graniczna 8a
tyskowskiego 29/35
t akowa 5

Il Putku Utanow Tc

Pl. Bohaterow Cetta 1
Dtuga 39

Armii Krajowej 48
Ptocka 15a
Uniejowska 6
Chmielna 106b/lok.57
Rogozinska 29e
Strazacka 2

Okrzei 46

Okrzei 46

Bora Komorowskiego 18
Kamieniec 21

Reja 2

Plac Dworcowy 4/1
Parzeczewska 21
Wyszynskiego 34c
Graniczna 25

TELEFON
22/ 380-52-42
22/ 380-52-42
22/ 380-52-42
22/ 380-52-42
22/ 380-52-42
77/ 457-80-87
22/ 380-52-42
22/ 380-52-42
22/ 380-52-42
22/ 380-52-42
22/ 380-52-42
32/ 415-26-04
22/ 380-52-42
22/ 380-52-42
22/ 380-52-42

32/ 771-73-12
32/ 422-52-97
22/ 380-52-42
17/ 853-38-63
22/ 380-52-42
43/ 822-71-1
22/ 380-52-42
59/ 843 60 83
22/ 380-52-42
87/ 565 56 90
22/ 380-52-42
22/ 380-52-42
15/ 822-35-74
22/ 380-52-42
56/ 648-01-73
22/ 380-52-42
22/ 380-52-42
33/ 823-34-27
22/ 380-52-42
74/ 846-34-54
22/ 380-52-42
22/ 380-52-42

501-162-992
67/ 268-53-98
22/ 380-52-42
22/ 380-52-42
54/ 231-22-75
22/ 380-52-42
18/ 206-36-54
22/ 380-52-42
68/ 384-92-10
22/ 380-52-42
22/ 380-52-42
33/ 864-25-10
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Zyczymy zadowolenia z uzytkowania naszego wyrobu i zapraszamy do skorzystania
z szerokigj oferty handlowej firmy MBI

We hope you will be satisfied with our product and would like to recommend other
products from our extensive portfolio MBN

baxaemo Bam oTpumatit 38[0BOSIEHHS Bif BUKOPWCTAHHSA HALLOO MPOAYKTY Ta
38MPOLLIYEMO CKOPUCTATUCH LUMPOKOIO KOMEPLIiHOW0 nponosuvico komranii MM

MPM agd S.A.
ul. Brzozowa 3, 05-822 Milandwek, Polska
biuro tel.: (22) 3805200, serwis tel.: (22) 3805242, BDO: 000027599

WWW.MPM.PL



